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Ti Calendario di quest* anno offre 
al Pubblico ridotte in compendio a 
niaggior comodo d’ognuno le agrarie 
istruzioni, che trovansi eruditamente 
distese nc’ Calendari, che questa Reale 
Società ha negli anni scorsi fatti pub¬ 
blici colle stampe. Questa medesima 
Società, mentre attesta la sua grati¬ 
tudine a quelle pubbliche Ammini¬ 
strazioni , che fecero I* anno passato 
acquisto di questo georgico manuale, 
si lusinga sulla utilità dell’ offerta, 
che le altre , rimastene senza a mo¬ 
tivo delle circostanze d’ allora, siano 
ora disposte anch’ esse a volersi pro¬ 
fittare della presente compilazione , 
® Promuovere così I* avanzamenti 
Qeir agricoltura , donde deriva, c 
Propagasi 1* utilità pubblica » unico 
Co P° di quest’ opuscolo. 
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estratto 

DELLE MATERIE AGRONOMICHE 
CONTENUTE N*> CALENDARI CIA'PUBBLICATI 
DALLA REALE SOCIETÀ* 
PRESENTATO E LETTO NELL' ADUNANZA 
DEL LI 2 3 NOVEMBRE 

»al signor d. cioanni GHI« 

SOCIO LIBERO. 


v arie sono, e tutte interessantissi- 
me le materie georgiche trattate negli 
scorsi Calendari dalla Reale Società 
d' Agricoltura pubblicati. A maggSr 
comodo, ed tendone’ degli 
"orni, ? specialmente di snelli .che 
fossef 1 ' 1 ? alen , ari P rovv cduti non 
le m a’ . gl0VCfà mcilcr Imo in vista 

nSSSS"* ncl prcscme diiC0 «“ 


Vi. < 

Governo de' Vermi da seta. 

Conoscendo adunque la Reale So¬ 
cietà , che il prodotto de’ Bachi da 
seta forma pel nostro Piemonte il < 
più ricco branco di commercio atti¬ 
vo portò da principio le sue provvi¬ 
de viste sopra un oggetto cotanto 
importante , c pubblicò nel Calen¬ 
dario del 179*1 P a &- 6i una mep 10111 

sulla possibilità di ottenere ogni anno 
due raccolti di bozzoli. Dalle molti- 
plici esperienze citate in essa memo¬ 
ria in favore della possibilità. sud- 
detta, e distruggenti le opinioni con¬ 
trarie si può dedurre esservi divede 
specie di semenze de’ Bigatti , delle 
quali l’una possa nascere nella me¬ 
desima state , in cui fu prodotta , e 
1* altra esiga pid lungo .tempo, ne 
possa nascere sino verso la prima¬ 
vera seguente. Ora essendo cosa certa, 
come risulta dalle bellissime espe- ' 
rienzc dell’Autore di detta memoria, 
che il calore della state non danneg¬ 
gia la semenza, qualora si voglia 
tentare il secondo raccolto, si può 
mettere la semenza in sito *J* 0,r 
caldo , e servirsi di quella, che n 
sce, c la non nata siccome in nu 


_ . VII. 

offesa riserbarla per la vegnente pri¬ 
mavera. 


Sciita della sementa de ’ Bigatti. 


Ma il prodotto de’ bozzoli è su¬ 
scettibile oltre a ciò di maggiori ac¬ 
crescimenti tanto nella maggior copia 
di essi, quanto nella bontà delle sete, 
le quali secondo le varie provinole 
sono altresì le une piò delle altre 
perfette, ed eccellenti. L’Autore delle 
riflessioni inserite nel Calendario dei 


*795 P*R. 5 prova con sodissime ra¬ 
gioni, che il cangiamento delle se¬ 
menti , e lo stabilimento di pubblici 
mercati in tutti i luoghi, dove esistono 
Considerabili filature, contribuirebbero 
moltissimo ad ottenere i vantaggi pro¬ 
posti. Quanto al primo mezzo ognu¬ 
no vede doversi procurare le sementi 
di quelle province, che danno le 
migliori sete , come sarebbe Ceva 
c tutte le colline , ed alture Ligusti- 
che - Riguardo ai mercati progettati 
Parrebbero essi qualche freno all’avi- 
S' l “ de ’ commessi, ed al monopolio 
e resrcr *bbe ani- 
ottener Jndu l f tn ? de \ contadini per 
vemW Cch / m ro, e ,Jorl > potendoli 
ere su detti mercati a prezzo 
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maggioie della comuni stabilita dai 
commessi medesimi. 

Poco però gioverebbero al prodotto 
de’ bozzoli i proposti mezzi -senza 
le avvertenze diligentissime da usarsi 
da chi governa i vermi da seta nelle 
quattro età , per cui passano. In una 
memoria approvata dalla' Reale So¬ 
cietà , che ne IY fatto inserire il 
saggio nel Calendario del *797 pag. 
46, disapprova il forzato sòhiudi- 
mento della semenza col colore arti¬ 
ficiale , come poco conforme alla 
natura di questo tenero insetto , e si 
raccomanda la temperatura dell’ ani-" 
biente, e la pulizia delle camere, e 
del letto, la quale potrassi facilmente 
ottenere coll’ uso del palco colle ta¬ 
vole inclinate a guisa di tetto , da 
cui mediante un leggiero • crollo delle 
stuoie si separino, e cadano gli escre¬ 
menti , che frammisti alla foglia ca¬ 
gionano uu nocivo fermento a’ ver¬ 
mi da seta. 

Qualità della foglia de' gelsi. 

Degni sono di essere letti , e^ pra¬ 
ticati gli avvenimenti dati dall’ Au¬ 
tore della memoria sulla qualità della 
foglia de’ gelsi, e modo di 1 aria a/ 


JlùgelH ( Cai. del 17^5 pilg. 73. ) 
La distinzione eh’ egli fa di quattro* 
specie di gelsi distinguibili dal co¬ 
lore del loro frutto, cioè nero , ros¬ 
siccio , bigio, e bianco, è interes¬ 
santissima , poiché appoggiato ad’ 
esattissime esperienze, assicura essere 
la foglia del gelso bianco detto lno - 
rone di Spagna pessima, e dannosa, 
e doversi sbandire interamente dal 
paese. 


Insetti nocivi elle piante de' gelsi. 

E qui gioverà avvertire esservi cèr- 
P-* insetto nemico tortale de* gelsi 
msinuantcsi tra la^doiza', ed il 
può della pianta medesima. Questo 
insetto fu scoperto dal chiarissimo 
signor Professore Botanico Dana po¬ 
chi anni seno, menti e richiesto da 
varj agronomi a portarsi a Cavor per 
rintracciare la cagione d* una malata 
118 fi detti alberi, che già da sette 
anni devastava quel territorio, e tutta 
provincia di PinCrclo. Nell’estratto 
1 una memoria su tal soggetto letta 
. e ' f adunanza della Reale Società 
e br i* 17 - 96 P 3 ?- ) nbbia ™o l'esatta, 

di di ss, . ma descrizione dcHa larva 
110 Uscito, che non trovò presso 1 
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gli Entomologi delineata, non avende 
egli potuto osservarne la trasmuta¬ 
tane in insetto perfetto. Siccome poi 
aucsto nemico voracissimo de’gelsi 
non dà alcun indizio di sua esistenza 
nella corteccia esteriore , evvi nell* 
estratto suddetto la maniera di cono¬ 
scerlo , e di distruggerlo. 

Altro nemico di gelsi non meno 
infesto si è la falce indiscreta^ dei 
rustici potatori. La robustezza, l’ età, 
la distribuzione de’ rami di gelsi ec. 
debbono regolarne la potagione, in¬ 
torno a cui net Calendario del 179® 
pa'g. 97 troviamo un saggio assai giu¬ 
dizioso , ed utilissimo , in cui l’Au¬ 
tore stabilita la necessità della pota¬ 
gione tanto per diminuire la forza 
delle radici , che corrispondendo in 
grossezza ai rami succhierebbero il 
suolo , quanto per rendere pivi facile 
la ricolta della foglia senza danneg¬ 
giare le sottoposte biade , riduce 
l* Autore a due punti quanto deve os¬ 
servarsi da’ villici riguardo alla po¬ 
tatura, al tempo, ed al modo di po¬ 
tare. Quindi è , che dovendo la po¬ 
tagione conservare 1 ’ eguale distribu¬ 
zione della saya ai rami , il maggior 
difetto si è il tagliargli di troppo.* 
Annosi però da recidere i rami, che 
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s’ innalzano perpendicolarmente, per¬ 
chè rubano il nutrimento ni laterali 
nè si vogliano lasciare gli orizzonl 
tali, perchè fanno invecchiare pjQ 
presto l’albero, ma serberansi quei 
di direzione media , eh’ è la natu¬ 
rale nella virilità degli alberi. Nulla 
è poi pia contrario alla vegetazione 
de’ gelsi , quanto la potagione estiva 
per le ragioni evidentissime ivi ad¬ 
dotte dal sagacissimo Autore; epperò 
, ve / arsj ne U’ autunno tardo dopo 
la caduta del^e foglie, ovvero nel 
mese di febbraio prima che si spie¬ 
ghi la vegetazione, e non mai dopo 
la ricolta della foglia, come m*Jc si 
costuma. 


Coltivatone del fromento , ed analisi 
! de’ terreni. 

Ma molto pia importante del pro¬ 
dotto delle sete si: è senza dubbio il 
raccolto del fromento fra tutte le 
pannizzabili sostanze in grado som 
Ja più eccellente. Riunisce questJ 
7? se la somma di tanti vantaci 
«d inu.il cesa sarebbe 8 il 
d a mrncntarl*. Converrà dunque prima 

aerini 00 n esam,narc terreno pia 
«cenerò alla di lui vegetazione. Elia 
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è cosa certa , che qualunque terreno 
ridotto a* suoi principi elementari è 
nn composto di quattro differenti terre 
r.I più , calce , argilla , selce, e ma¬ 
gnesia. Fra queste la sola calce serve 
ili nutrimento a’ vegetabili , le altre 
non servono, che di matrice alla ve¬ 
getazione, trattenendo 1’. acqua nella 
dose necessaria per discicglicre i 
principi nutritivi delle piante. Ora 
per conoscere qual tetreno contenga 
più , o meno di detti principi» ele¬ 
mentari abbiamo nel Calendario del 
1791 pag. 80 il bellissimo metodo 
di analizzare i terreni preferibile a- 
quella del signor Bauine fallace , cdi 
inesatto. Conosciuto il terreno più» 
adatto per mezzo dell’ analisi sud¬ 
detta facilissima a praticassi Ja chic¬ 
chessia, dovrassi usare diligenza gran¬ 
dissima nello sciogliere la semente , 
poiché 1’ analogia deli temperamento 
de’ figliuoli relativo a quello de’ ge¬ 
nitori pronai abbastanza , che la pro¬ 
sperità', c fecondità' del grano di¬ 
pende in gran parie dalla qualità della 
semente. Le spcrkmse sulla sre Ita 
delle sr*ment», e pubblicate dalla 
Reale Società nel Calendario dtl‘i79f 
pag. 107 rendono evidente l’aumento 
grandissimo, che ne veurebbe airac- 


colto del fronicnto. Avverte però sa¬ 
viamente l’Autore di quella memoria, 
che nel fare detta scelta non devesi 
alla sola bontà ui essa i guardare , 
ma alla qualità del terreno d’bndc fu 
pres^, e di quello, in cui deve 
«porsi. 

Malattie , ed insetti , che danneggiano 
il fr omento. 


Sono pur troppo noti i danni, che 
•rreca al raccolto del grano la carie, 
o golpe detta volgarmente gran moro, 
e pochi furono gl* indagatori delle 
cagioni di sì perniciosa malattia. Si 
attribuirono alcuni al? letame , altri 
«terreno , alle sememi , all’ umido 
«vJJa primavera co. , e si proposero 
preservativi diversi secondo le divcive 
opinioni. L’Autore della marcila 
riportata nel Calendario del 1702 02* 
91 fondato sopra esatte sperienae 
cura essere la carie originata dal fred¬ 
do, e potersi evitar sicuramente , am 
wcipando il scioinerio di venti © 
JJttiMcinoue giorni prima dell* óàj. 

"'o. Un medesimo campo eli varie 
«■orna* (ano dall- Amore idrico 

<a,n , L,’ c cr ;f : *: ,rn ?. ,c . Ufiu-dinunu 
■ ^ssu- quelita- di 1^1:e K* 
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minare con grano dello stesso muc¬ 
chio , ma per una parte coll’ antici¬ 
pazione di venti giorni , diede un 
grau|> pulitissimo, e sgombro affatto 
di spiche infette dove fu seminato 
prima, ed all’opposto dove fu semi¬ 
nato dopo una quantità assai consi¬ 
derabile di moro. Onde r^sta evidente, 
che col mezzo di detta anticipazione 
puossi andar incontro a sì pernicioso 
inconveniente. - _ 

Non meno essenziale si è l’ovviare 
a’ danni , che cagionano al fromento 
i gorgoglioni detti morirti. Il Calen¬ 
dario del 1791 pag. 69 ci sommini¬ 
stra una memoria utilisisma su questo 
importante soggetto. Dopo una bel¬ 
lissima descrizione di questo insetto 
devastatore chiamato da Linneo Cur - 
tulio granarius , e da noi gorgoglioni 
del grano , o tonchi , ed esposta la 
prodigiosa sua moltiplicazione , che 
da esatti naturalisti fassi ascendere 
fino a 6045 in una sola estate , e da 
una coppia sola, passa l’Autore a 
proporre il mezzo, con cui andare 
incontro ad una sì rapida , e sì peri* 
colosa produzione , ed eziandio alla 
totale estirpazione di essa : dimostra 
inutRi i tentativi di molti , che cre¬ 
datelo spegnergli, od almeno ca«- 
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dargli dai mucchi col puzzo di odori 
gravi, e fetidi di certe piante, od 
altre sostanze , ed approva quello 
sperimentato dal signor Gottinger co¬ 
me sicurissimo , cioè 1’ acqua bol¬ 
lente versata Tsopra un piccolo muc¬ 
chio collocato a posta in poca distan¬ 
za daj principale. Il piccolo mucchio 
deve lasciarsi tranquillo mentre si abi¬ 
terà , e sovvertirà il grano del muc¬ 
chio principale per ^sloggiarne gli 
appiattati gorgoglioni , i quali amami 
all’ eccesso della tranquillità, veggen* 
dosi così turbati correranno precipi¬ 
tosi a rifuggirsi nel mucchio tran- ! 
qui Ilo , su cui farassi 1’ operazione 
sovra indicata, agitando nello stesso 
tempo, e sommovendo il grano, affin¬ 
chè 1’ acaiia possa penetrare in rutti 
ì nascondigli. Uccisi i tonchi per tal 
ntodo, si farà ben asciugare il grano 
al sole , si passerà al crivello , e si 
ridurrà a panizzazione senza perìcolo 
Ove poi o per non essersi adoperato 
tal mezzo, o per altri accidenti ab¬ 
biasi quantità di gr-no tarlato da ri¬ 
durre a pane, siccome potrebbe essere 
nocivo a cagione de* principi alcalini, 

* caustici 6 memm in questi insetti, 
«evesi ripulire -per quanto è possibile 
corpi di essi vivi , o morti. Va- 
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aliandolo, gettandolo , e passandolo 
al crivello , e farlo quindi subita¬ 
mente macinare, affinchè le larve de* 
gorgoglioni , che vi possono essere 
frammesse,non abbiano tempo di svol¬ 
gersi , e dar luogo ad una nuova ri- 
produzione di tonchi foditori. 

Danni recati al grano degli alberi 
sparsi ne’ campi. 

Resta pur anche moltissimo dan¬ 
neggiato il raccolto del grano dagli 
alberi, che trovansi ne’campi. I gelsi, 
che con lunghe fila intrecciano le 
nostre campagne non credonsi noci¬ 
vi , e lo sono meno degli altri, qua¬ 
lora la profondità del terreno si3 buo¬ 
no , ma ne’ campi ordinari, non po¬ 
tendosi profondare le radici assorbi¬ 
scono i sughi della terra, t la instc- 
riliscono. Quanto alle noci , le cui 
radici credonsi velenose al fromento, 
e la cui ombra venefica ha dato luogo 
al volgare notissimo proverbio, alli¬ 
gnando esse, c crescendo facilmente 
sulle 1 ripe , nelle siepi, ne’ prati ec.< 
p iranno vantaggiosamente togliersi 
da’ campi. L’ olmo poi è fra tutti il 
pid pernicioso. Oltre all’estensione 
dell’ ombra i germogli, che nascono 
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ogni anno dalle lunghe, e spessissi, 
me radici di esse formano densi ce¬ 
spugli ne' campi , epperò senza un 
profondo fosso di separazione danno 
gravissimo ne verrà all’agricoltura. ; 

Quale pregiudizio inoltre arrechi 
al fromento 1* ammucchiare le messi 
umide, potrassi riscontrare dal Ca¬ 
lendario del 1798 pag. 46. 

Utilità , e maniera 
di formare siepi. 

Per custodire poi i prodotti del 
terreno dalle mani rapaci , e dai pie¬ 
di, e denti infesti delle bestie si cir¬ 
condano i poderi di siepi vive di 
vario genere, pel miglioramento delle 
quali utilissime avvertenze propon¬ 
gasi nella memoria inserita a pag. 

76. Calendario del 179^ Le princi¬ 
pali sono : primo di smuovere il ter¬ 
reno ogni anno alla profondità almeno 
di mezzo piede lungo la siepe, che 
suol essere di bozzoli, o spine, affi¬ 
ne di romper le radici laterali, che 
grave danno arrecherebbero al campo, 

^d alla vigna da dette siepi circon! 

5 * ai a. Secondo. Di non intrecciare ar¬ 
boscelli, o cespugli di sambuco, per- 
chè la fragilità di questi, e la diversa 
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vegetazione de* primi cagionerà nelle 
siepi vuoti intervalli , e liberi pas¬ 
saggi. Terzo. Di formarle il più che 
si può di piante fruttifere, e special- 
mente di gelsi , che potranno util¬ 
mente diminnirsi ne* campi. 

Governo ielle bovine. 

# 

Ma per ottenere i divisati vantaggi 
nel prodotto de’ terreni resta indi¬ 
spensabile la specie bovina , la quale 
dividendo coll’ uomo i lavori cam¬ 
pestri, e strascinando pc’ solchi 1’ ara¬ 
tro rende la fertilità alla terra , 
somministra il miglior vitto al ge¬ 
nere umano , e gli fornisce pure la 
parte più necessaria dell’ alito. Per 
procurare adunque a si utile ani¬ 
male la sanità, e robustezza abbiamo 
il saggio della memoria del signor 
Medico Vaiina , coronata dalla Reale 
Società , e pubblicata ne*suoi atti, 
il quale saggio si trova inserito nel 
Calendario del 1794 pag. 65. Sicco¬ 
me poi dalla ignoranza de’ contadini, 
al cui governo , e custodia affidansi 
le bovine, debbons» ripetere per lo 
più la poca robustezza , le malattie » 
e le morti di esse fatali allo stato , 
ed alla società, ad istruzione di essi 
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indica l’Autore le principali cagioni* 
che influiscono alla sanità, robustezza, 
bellezza , e perfezione della specie 
bovina, ridueendole a quattro , cioè 
1* alimento, l’aria, l’acqua, e l’eser¬ 
cizio. Nel Calendario del 1798 pag. 
70 havvi un catalogo utilissimo dell* 
erbe utili , e nocive di pianura , e 
di collina , e la maniera di coltivare 
i prati , al quale aggiungendo la lista 
delle insalubri accennate dall’ Autore 
del nominato saggio nulla di più re¬ 
sta a desiderare riguardo all’alimento 
delle bovine. Sarà però cosa utile 
l’avvenire, che il Trifoglio, e la 
mediengo sativa , medica , deve loro 
darsi con molta cautela, cioè che 
siano alquanto appassite , a piccole 
dosi , o miste con paglia , od altro 
fieno meno sostanzioso. Nè mai de- 
vesi permettere di pascolare le bo¬ 
vine ne’ campi seminati a- trifoglio 
mentre è bagnato dalla rugiada , la 
quale colla virtù sua corrosiva ca¬ 
giona a’ bestiami dolori, coliche 
* dissenterie mortali. Le tre altre con¬ 
dizioni richieste dall’ Autore per la 
*anità , e robustezza delle bovine si 
otterranno con una ben intesa costru¬ 
itone delle stalle , che abbiano am¬ 
piezza proporzionata al numero delle 
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bestie , con finestre ampie per la fa¬ 
cilità del flusso , e riflusso dell’ aria» 
non lasciandovi imputridire quantità 
di letame , col praticare profumi di 
aceto , badie di ginepro , scheggette 
di corno, unghie cc., colle frequenti 
strofinazioni, e stregghiatura, e cello 
impedire , die le bovine siano abbe¬ 
verate di acque torbide, e fecciose , 
paludose , e corrotte principalmente 
neila calda stagione. Gli animalctti 
frammisti alle dette acque producono 
molto spesso malattie epidemiche. Nè 
debbono le bovine dopo cessati i la¬ 
vori bere acqua fredda , o per lungo 
tempo esposta a’ raggi solari; 1’ eser¬ 
cizio finalmente deve essere moderato. 

Viemmdnoii si faranno sempre i dan- 
hì, che risentono le bovine dall’igno¬ 
ranza de’ loro custodi , ne iti ette ransi 
in pratica i precetti contenuti nella 
ben detagfiata istruzione ai contadini 
per lo stabilimento, c conservazione 
di una mandra ( Calendario del 1796 
pag. ), ai quali si potranno util¬ 
mente aggi ugnerò le esse svarioni sull* 
USO del solatro detto volgarmente erba 
morditi proposta ne! Calendario del 
1794 pag- 86, come specifico di 11* 
maturia , ossia piscia sangue , c della 
disrKa, due terribili malattie dell* 
bovine. 



Suggerimenti nella vi*Ita delle io vi Mt , ' 

Nò sono- da ommettejM k saggie 
considerazioni risivat^. 
signor Medico Vaifoa ( Calendario 
»79T Pag. 99 > intorno atta, scelti* <fc* 
buoi destinati ai lavoro, e deli* gio¬ 
venche per la fecondazione. Prova. 
T Amore , che la forma , la figura . 
cd il colore debbono essere esami¬ 
nati, e che i buoi di color nero, 
losco , o rossigno condannati a la¬ 
vorare al grande arder del sole nei 
paesi sprovvisti d’alberi non resistono 
«la lanca, si ammalano facilmente, 
e spesso muojono di febbri acute in^ 
ha minatorie. Che però nette provin¬ 
ole calde molto soleggiate, quali sono, 

V Alessandrina, e P Astigiana debbono- 
preferirsi le bovine di ambe le spe^ 
oie , che siano di color bianco f ov¬ 
vero di colore detto volgarmente 
fomentino, O griggio, e di pelo folto* 
Propone in seguito il modello de* 
bvoi dettai miglior forma, e figura. 
Quanto alle vacche disapprova quelle* 
che dalle montagne di Susa si condu¬ 
cono nelle pianure del Piemonte , e 
ne adduce sodissime ragioni, inse- 
gnaaue nella stessa tempo la maniera 


XXII, 

di migliorare questa razza tanto nel 
paese nativo, quanto in quello,dove 
sono trasportate, e conchiude final¬ 
mente doversi scegliere le vacche 
da quelle razze, che per lunga espe¬ 
rienza si sappia essere le più perfette, 
anziché attenersi alla forma, ed alla 
figura delle medesime, non essendo 
sempre buone le. grandi , e grosse , 
nè le pidcole sempre cattive, non 
le belle sempre eccellenti, nè le 
diformi viziose. 

Coltivazioni degli alberi fruttiferi. 

La coltivazione delle piante forma 
anch’ essa una parte assai considera¬ 
bile dell’ agricoltura pei vantaggi in¬ 
numerevoli , che ne vengono alla 
società degli uomini. Presentano al¬ 
cune la materia più necessaria agli 
usi domestici, producono ahre ab¬ 
bondantissima copia di squisitissimi 
frutti atti a saziare la ricercata fame 
de* ricchi, e quella spontanea d* ogni 
classe del popolo. Le operazioni tutte, 
che hanno da farsi attorno alle me¬ 
desime , la formazione del vivajc, 
la maniera, le avvertenze, ed il tem¬ 
po d’ innestarle , zapparle, adacquarle 
ec. ci vengono disegnate dall’ Autore 
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•ella memoria pubblicata nel Cafet». 
ciano de! -1797 pag. 3 distribuite in 
ciascun mese dell’anno. Tendono 
esse ad ottenere la precoce vegeta- 
aione , all’ aumento , e migliora¬ 
mento della loro fruttificazione e 
sopra tutto ad atterrare J e pratiche 
erronee di parecchi agricoltori, i 
quali in vece di osservare quel me- 
todo di coltivazione capace di rige¬ 
nerare le piante, non lavorano, che 
per degradarle, e privarsi in tal guisa 
del prodotto. 


Particolari diligente nel trapiantamelo. 

Gl/insegnamenti sul trapiantamene 
degl, alberi pubblicati nel Calendario 
suddetto pag. 79 tendono pure ad 
evitare 1 pericoli, a cui soggiace so¬ 
ventissime volte la piantagione per 
l’erronea pratica, od ignoranza di 
molti agricoltori. Degno altresì di 
essere praticato si è il metodo di 
piantare 1 salici proposto nel Calen¬ 
dario del 1793 pag. 87. Uopb di es¬ 
sersi ravvisata poco felice special 
mente ne» terreni tenaci l a maniera 
dcfti a,beri col tagliare dei 

£1 d una ce «a grossezza, c fatta 
*>ro una punta conficargli a forza 
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nel ititene, sperimento**] da persona, 
che assai si diletta di agricoltura, il 
metodo ivi indicato adattabile a’ siti 
di posizione differente, e 'massime 
agli aprici ; cioè fare una fossa a 
guisa di quelle, che si pratica per 
le viti, e piantarvi i rami de’santi' 
lasciati un giofno 'nett- depila distesi 
per h lunghezza 7 di 'oticie 15, quindi 
con de.ttfezza iiterrvandòlo rialzare 
il restarne ddl'ramo appòggiato ad 
utr palo. 

Governo itile pecore per miglioramento 
delle lane. 


Oggetto altresì di sothmo riguardo 
per la felicità del paese si è il go¬ 
verno delle pecore, é miglioramento 
delle lane. L’uno è necessaria con¬ 
seguenza dell’ altro. Quindi è , che 
gl’inglesi, ed altre nazioni moltissi¬ 
me colla loro maniera di governare 
le pecore , che riguardate sono da 
essi coinè le motrici dell’ agricol¬ 
tura per* la natura degl* ingrassi, che 
forniscono , traggono ricchezze im¬ 


mense dal loro prodotto, mentre noi 
le consideriamo come le distruggi- 
irici delle nostre campagne, da cui 
quasi bandite si vorrebbero. Desidc 
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idsa la Reale Società di procurare alle 
Staro le dovizie, che si potrebbero ù- 
cavare dalle scelte , è numerose greg-- 
gte saviamente governate , pubblicò 
Jiel Calendario del 1795 pag l( un 
saggio sopra ri buon governo, delle 
greggio distribuita in ciascun mese-* 
dell* anno. Dèdtìcesi m somma da 
questo saggio, f<rhe le mandre delle 
pecore vogliane* csserb tenute all’ aria 
aperta si nctla state , come nell'in-’ 
verno il pid che sia possibile , che 
| eccessivo calore, c l’umidità sono- 
le cagioni delle loro malattie r ad 
tvitaie le quali convicn loro procu¬ 
rar pascolo abbondante di foraggio 
secco ne* tempi umidi , e qualche 
mistura di baccelli, di fave, piselli, 
c specialmente di colzat , di cui 
parleremo appresso, allorché giun¬ 
gono dal pascolo ne’tempi sereni ec.; 
ina che il primo pensiero deve cs^ 
sere il miglioramento delle razze 
Con cjuesii mezzi il signor Cavaliere 
Ottavio Provana di‘Colegno , dalla 
cui industriosa «rapacità dovrà un gior-* 
no il Piemonte riconoscere* il fiori--» 
mento in questo nuovo ramb di ru-- 
srica economia, fa prosperare un bel¬ 
lissimo gregge, eh’ egli tiene, e ne 
trae linissime lane. Le spcricnac 
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eh* egli ha fatte già da molti anni 
sopra il gregge suddetto, s’ accordano 
con quelle che la R. Società pub* 
blicò nel Calendario del 1791 pag. 
114 sul miglioramento delle lane, 
il quale si otterrà sicuramente con 
quest’ unico mezzo di fare scelta di 
montoni, e pecore di lana più fina, 
più lunga, più morbida, secondochè 
si desidera , colla cautela di tenere 
separati dal testo della greggia gli 
agnelli , che ne nasceranno, siccome 
anche di. non permettere alle fem¬ 
mine prodotte dalle scelte coppie al¬ 
cun commercio co* montoni di lana 
più ruvida, e grossolana. Le qualità, 
che aver debbono i montofii, e le 
pecore da scegliersi vengono egre¬ 
giamente descritte nel saggio sopra¬ 
citato. 

Coltura , preparazione , e raffinatura 
del canape , t lino. 

Ai prodotti del canape, e del lino 
debbono eziandio rivolgersi le cure, 
e le attenzioni aprono miche. Si tro¬ 
va perciò inserita nel Calendario del 
1791 P a £- 82 * a maniera di supplire 
li difetti della macerazione del ca¬ 
nape, ed in quello del 1794* P a 8>* 9 f 
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«spenenzc sopra I* utilità di coltivare 
?! * lfl ° di Zelanda. Questa specie di 
lino potrebbe meritare la preferenza 
a molti altri, prosperando benissimo 
in terreni tanto di natura pingue e 
forte , quanto in quelli , c he per !a 
loro magrezza noti vi allignerebbero 
i lini nostrali , e per la migliore 
coltivazione del canape, e dcllino 
e della loro preparazione lepgansi il 
bel ragionamento, il saggio sopra 
la coltura - del lino pubblicati nel 
1795» e d il solenne giudizio spiegato 
5 c i *796 dalli commissari nominati 
dalla Reale Società sopra I’ utilità 
aelli nuovi pettini, ossia brustie per 
ramnare il canape, e lino, presentati 
dall Autore delle riferite istruzioni, 
che ne fu 1* inventore. 

Coltivazione di piante oleifere. 


Di quale vantaggio poi riuscir possa 
al Piemonte la coltivazione del ca¬ 
volo Colia, ossia Oolzat viene di¬ 
mostrato evidentemente nel Calen 
dario de! 1791 pag. 109, dove tro^ 
vasi Petratto d’una erudita memoria 
d illustre Agronomo, che fu il pri¬ 
mo promotore di cosi utile pianta, 
botanica descrizione di questo ca- 
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Volo , che è una delle varietà chia¬ 
mata da Linneo BrassUa oltracea , la 
preparazione del tewreno per semi¬ 
narlo , e trapiantarlo, come, e quan¬ 
do debba farsene il raccolto, la ma¬ 
niera di estrarre 1 * olio da’di lui 
.semi, e di prepararlo . atto a condì rè 
le vivande; i sono ivi esppste ad evi* 
detiza tale , che restano atterrate le 
contrarie obbiezioni , c stabilita la 
vendita copiosissima, che da questo 
prodotto si può ricavare: hannovi ol¬ 
tre a ciò altre memorie colle espe¬ 
rienze comprovanti 1 ’ utilità di colti¬ 
vare questa pianta oleifera pubblicate 
Còl voto di questa Reale Società nell* 
anno 1794* 

A maggiore soccorso dell* indi¬ 
spensabile bisogno d’ olio, in cui ci 
troviamo, si è anche con qualche 
successo introdotta dal signor Fran¬ 
cesco De-Grandi la coltivazione del 
Rafano oleifero Cinese, e pubblicata 
colle stampe una metodica istruzione 
sopra la coltivazione di questa spianta, 
e sopra la manifattura dell* olio : a 
questa istruzione se aggiungeremo le 
sperienac esposte nel Calendario del 
*794 pa*. 76 , saremo pienamente 
informati di quanto debba praticarsi 
per la vantaggiosa coltivazione di essa. 
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Governo delle api, 

tJn ramo poi di rustica occupa* 
zione sommamente opportuno a sol¬ 
levare Ja miseria de’poveri agricol¬ 
tori ci offrono le api , I a cui col¬ 
tura adattata alla possibilità del pia 
meschino coltivatore è altresì oggetto di 
ricchezza Assai considerevole per Io 
stato. Non richiede essa nè grandi 
praterie , nè campi, nè bestiami, 
ne ingrassi, esige soltanto una per¬ 
sona, che pratica sia dell’indole loro, 

. attentamente le governi. Le istru¬ 
zioni a tal uopo trovansi nel Calen. 
oel 1794 pag. 13 distribuite in cia¬ 
scun mese dell’ anno. Raccolse l’in¬ 
gegnoso Autore delle istruzioni sud#- 
dette quanto di meglio abbiano scritto 
1 piu celebri Autori su questa inte¬ 
ressante materia, ed aggiungevi le 
proprie utilissime osservazioni di mo¬ 
do che nulla pai attender possiamo 
«u tale riguardo. 

Una forma di Alveare detto vol¬ 
garmente Buìso di facile, e poco di¬ 
spendiosa costruzione , è stata ore" 
tentata a questa Reale Società con 
* spiegatone, e maniera di farne 
°* pubblicata colle stampe nel 
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1706 per ordine del Governo : me- 
diante la divisione della macchina di 
figura quadrata a forma di torre, in 
tre cassette uguali col coperto a guisa 
di tetto , ha riuscito 1* inventore di 
conciliare la facilità di poter racco¬ 
gliere la cera, ed il miele, salvan¬ 
do U vita agli utili insetti produttori. 

Conchiuderemo finalmente il pre¬ 
sente discorso coll* accecare , che 
nel Cai. del 1791 pag : *39 abbiamo 
la riduzione delle misure, c pesi .r 
usati nelle prorincie di Casale, Ales¬ 
sandria Novara, Tortona, Ivrea, 
Vercelli, e Biella colle misure, e 
cesi di Torino, e continuata in quello 
del 1793 Pag- . 57 . Utilissima cosa 
fece l’Autore di tale riduzione, poi* 
chè in tanta vicinanza di luogo non 
abbiamo co’ nostri consumiti altro 
di comune , che il puro linguaggio, 
ed ignorasi dalla più pane fjon^ pe¬ 
ricolo di essere vittima della frode 
altrui quali siano i pesi, e le misure 
di ciascuna provincia dalle medesime 
leggi governata, e di cui un Re me¬ 
desimo c padre comune. 


DEI MEZZI 


Di MINORARE NEL PIEMONTE l DANNI 
DELLE CARESTÌE , E PRESERVARLO 
dalle penurie 

DISCORSO 

DEI D.*b. CARLO GIULIO 

SEGRETARIO DELLA SOCIETÀ* 


Ignarosque v/<t mtcum miseratus a*rcstts 
Incedere . 

Vitg. Georg, lib. x. 

De nos cultìvarcurs viens donc guidcr les mainj, 
Lt comnience par cux le bonheur des humain*. 

Traduce.par M.r L'Abbi de Lille. 

mezzi, dei quali io sono per 
farvi parola quest’oggi, Socj ornatis- 
Slrr, J » onde minorare nel bel nostro 
Paese i mali delle carestie, e preser¬ 
varlo forse dagli orrori di rinascenti 
penurie, io non intendo di venirvi a 
Propone argomenti, 1’ efficacia dei 
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quali a voi possa essere ignota ; poi¬ 
ché io vengo intrattenervi degli ine¬ 
stimabili vantaggi di dilatare maggior¬ 
mente la coltura di una pianta a voi 
notissima , fausta alimentatrice d» in¬ 
tere nazioni , adottata felicemente in 
varie parti del Piemonte, voglio dire 
la coltura del solano tuberoso , solano 
mangiabile , pomo di terra , e volgar¬ 
mente tartifla , o patata. 

Appena mi occorrerà di fare in que¬ 
sto ragionamento alcuna osservazione, 
nella quale la vostra perizia, sagaGità 
e dottrina nelle cose agrarie , la no¬ 
tizia inoltre delle opere che trattano 
distesamente di questo prezioso ve¬ 
getabile , e le estese esatte pratiche 
cognizioni, che avete anco sperimen¬ 
talmente acquistato de’ varj generi o 
già coltivati, o che utilmente esserlo 
potrebbero in Piemonte non mi ab¬ 
biano prevenuto. Io son ben lungi dal 
lusingarmi di potere a voi recare al¬ 
cuna novità di lumi ; io soltanto de¬ 
sidero, che per mezzo vostro^ meglio 
illuminati nei loro veraci interessi 
sieno i Piemontesi agricoltori ; desi¬ 
dero , che questa Società, la quale 
per tanti titoli è già della sua patria 
benemerita ad essa maggiormente ca¬ 
ra divenga , adoperandosi quanto è in 


lei nel conciliare maggiore autorità 
e peso ad alcune verità sperimentali, 
dalle quali moltissimo può essere ac¬ 
cresciuta la somma de’nostri vantaggi; 
desidero , che verità di tanta impor¬ 
tanza non mai si stanchi di dire, ri¬ 
dire ripetere nelle varie sue stampe, 
inculcare abissi inamente infino a che 
da quelle si tragga frutto d’istruzione. 

Quando poi io propongo , che sia 
maggiormente allargato il coli lamen¬ 
to de’ così detti pomi di terra , sono 
lontanissimo dal voler proscrivere, o 
sbandire alcun’ altra coltura già da 
gran tempo utile fra noi riconosciu- 
a, tanto meno propongo di ricoprire 
a superficie del Piemonte colle pian¬ 
te del solano tuberoso. Io non vengo 
a lodare Questa pianta a quella guisa, 
cnc celebrava taluno il riso, il qua- 
le in grazia di esso non voleva 
piu nè seminazione , nè uso di gra- 
£°- Io lascio tutto intero l’impero a 
Cerere , solo bramerei, che una por- 
fcionceIJa di poderetto , un angolo di 
giardino , alcune porche di un orti- 
cello , qualche piccolo spazio in una 
Parola di ben scelto terreno dove in 
pcinanz* di fiumi e di ruscelli, dove 

in f,°, sì prati » 0 di cam PÌ , dove 
11 falche dolce pendio unìidetto di 
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alcuna collina, dove in grembo a fre¬ 
sche e ombrose valli , dove eziandio 
in siti non ancora dall’aratro squar¬ 
ciati , a questa preziosissima pianta 
per chi sa allevarla, fosse, consecrata. 
Desidererei, che in pregio ed estima¬ 
zione fosse tenuta pari ai vantaggi, 
che da essa ritrarre si possono , c 
ritraggono pur tante genti ; vorrei , 
che in que’ terreni , i quali con pro¬ 
ve esploratrici diligentemente insti- 
tuitc , favorevoli alla di lei coltiva¬ 
zione si riscontrassero più ampia¬ 
mente fosse propagata , acciocché in I 
essa si trovasse all’ uopo un frusto i 
supplemento alla non rara mancanza 
del frumento, del grano turco, della { 
segala, come ritrovar si potrebbe nel» 
le castagne , nei fagiuoli , nelle fave, 
nelle lenticchie , nei piselli, c simi- 
glievcli , se 1’ abbondanza di questi | 
corrispondesse sempre ai nrstri biso¬ 
gni e desideri. 

Parmi, che niuno di voi vorrà do¬ 
mami rmi qual bisogno si possa avere 
di dilatar maggiormente, c genera- y 
lizzar quasi il oltivameiito del s Inno 
tuberoso nel Piemonte, che ha meri- , 
tamente la fama di essere cosi feccn- ' 
do, cotanto fruttifero, c frumenti so. 
Non so , se questa domanda pouss* 


awir maggior peso altre volte. L* 
trista esperienza ci ha pur troppo 
fatto provare , che gli abitatori di un 
paese ferace , ubertoso , industriosa¬ 
mente. in molte parti coltivato , di 
un paese certamente fra i più fertili 
d’ Europa , come la sua popolazione 
dc fa fede, possono tuttavia per la 
dolorosa riunione d’ infauste circo¬ 
stanze , cui non è sempre dato alla 
saviezza, o potenza umana d’ allon¬ 


tanare , o prevenire , possono, dico, 
essere percossi da carestia, e afflitti, 
? avvolti da penuria grandissima. E’ 
mutile , che con lugubri colori si ri¬ 
chiamino alla memoria immagini atte 
a funestar le menti, che per noi si 
rammemori il disordine delle stagio- 
j** » insalubri influenze superiori , 
«J nocevoli vicissitudini dell’ aria, 
1* inclemenza del ciclo, i perniziosi 
solfi di sterilizzanti venti , le gelate 
brine, la moltitudine , c gli eserciti 
d’insetti divoratori, il tarlo de’ter¬ 
mini, il flagello delle devastatrici gra¬ 
gnole, le intempestive pioggie le 
ostinate nemiche arsure, e le nebbie 
jkIJc bionde spichc corroditrici, e 
Ic tuoltiplici malatt e de’grani, e le 

tonl ndc . #lra 8 i * c * lì di 

le nugiiaja di ammali dell’agrieoi- 


o 

tura ministri, trucidati da una peste 
di ancor indomabil ferocia, dovunque 
alla spopolatricc contagione non fu¬ 
rono segnati invarcabili confini , la 
luttuosa coincidenza di qualche disa¬ 
strosa guerra, i guasti del nemico ec. 
Troppo, son troppo noti questi mali, 
nè io vorrei colla ricordazion loro 
esasperarne il senso, ed inacerbar gli 
animi da tanti disastri in questi ulti¬ 
mi tempi miseramente sofferti , an¬ 
cor tristi. Ma or chi di voi non ve¬ 
de quanto desidercvol cosa sia, che 
colla nostra sollecitudine meglio ad¬ 
dottrinata da’ nostri disastri, colla av¬ 
vedutezza , colla raddoppiata indu¬ 
stria , si pensi seriamente di far ri¬ 
paro , c di prevenire il ritorno delle 
carestie quanto a noi è dato. E voglia 
iJ cielo , che di prove cotanto do¬ 
gliose non si perda inutilmente la 
memoria, che non rimangano infrut¬ 
tuose , che da’ sperimentati danni 
istessi , e dal non vano timore di ri¬ 
provarli sia per germogliarne il ri¬ 
medio consolatore, che ogni agricol¬ 
tore dica a se stesso : quello che ho 
sofferto un anno , perchè non potrò 
soffrirlo un altro ? Chi mi assicura , 
che io non ripioverò i medesimi af¬ 
fanni, e se v’ha qualche via di questi 


minorare, o antevenire, perchè a 
quella non avrò ricorso ? 

Le verità sono certamente sempre 
verità; ma non sempre si hanno oc¬ 
casioni egualmente opportune a far 
quelle entrare , c radicare itegli ani¬ 
mi , non sempre si hanno in questi 
egualmente favorevoli disposizioni ad 
accoglierle cortesemente. Le ultime 
angustie da noi vedute ci debbono 
persuadere della necessità , d’ inco¬ 
raggiare una coltivazione, la quale ci 
somministri un supplemento, con cui 
sovvenire alla mancanza del frumen¬ 
to , della meliga, della segale , delle 
castagne, de’legumi, in una parola 
de’frutti, da’quali hanno gli uomiii il 
loro sostentamento. 

Parmi cosa certissima, che colti¬ 
vato pid ampiamente il solano tube¬ 
roso * , c reso popolare l’uso di ci- 

* La pianta , die noi Piemontesi chia¬ 
miamo tartifla , è il solarium tubcrosum del 
Linneo, solano a radici bulbose; il solarium 
esculentum tuberosum flore albo del Tournc- 
fort , solano di radice mangiabile , che i 
Francesi chiamano Pomi di terra. Il nome di 
patate , che promiscuamente si da alla nostra 
P'anta, è assurdo , ed improprio; concios- 
Siachc le patate , o batate propti arae nte dette 
■*?partcngono alla famiglia de’ confinili. Nè 
1 * 


barsene in tutto il Piemonte, presen¬ 
terebbe un preziosissimo riserbo e per 
gii uomini, c per molti animali do¬ 
mestici, poiché alla virtù nuribile 

▼uolsi confondere il solano tuberoso colla 
pianta chiamata Topinamboug de’Francesi , 
dalle radici della quale germinano mollissi¬ 
mi bulbi , cd appartiene alla famiglia degli 
Elianti ( corona solis ) ed c V Htlianthus tu¬ 
berosi^ del Linneo. Questo Elianto tuberoso 
è pianta originaria d’ America , i di cui bul¬ 
bi furono pure commendati come esculenti , 
o mangiabili. Sulla collina di Chcrasco dalla 
parie, che riguarda il Tanaro , regione di 
Meme, ne ho in alcuni luoghi ritrovato nu¬ 
merosissime piante lungo i filari delle viti. 

Non mi sono dagli abitanti inforni.io , se 
per nutrimento degli animali , se per loro ^ 
uso proprio, od altro fine, o mero orna¬ 
mento colà si ritrovassero. Malgrado tutti gli 
«ncomj, che possano essere stati fatti dei 
bulbi del topinamboug , hanno questi un dol¬ 
ciume nauseante, che fa stomaco, c so pet 
per esperienza, che ha prodotto indigestioni, 
cardialgie , dolori colici , lo che dovrebbe 
far supporre, che siano pcrniziosi alla salute 
degli uomini. La medesima cosi fu osservata 
dall'eccellente Botanico sig.Ignazio Molineri.W ^ 
•ig. chirurgo Rossi , nostro Socio, ha osservato, 
che in Scasano di lui Patria alcuni uomini ru¬ 
sticani , credendosi mangiare i bulbi del so¬ 
lano tuberoso, avendosi in isc nibio ingo¬ 
iati quelli del topinamboug , furono sorpresi 
da vomiti, dolori atroci , diarree , di modo 


tutta l* innocenza , anzi salubrità ac. 
coppia, che in un alimento sia a de- 
aiderarsi. Ella è veramente cesa , la 
quale fa stupore, che dappoiché sona 

die que’ provati affanni produssero nelle men- 
ii di que’ popolani una svantagiosissima idea, 
e fin’ ora inespugnabile avversione all’ uso 
de’ pomi di terra , questi dalle bulbose radi¬ 
ci dell’ Elianto tuberoso non sapendo di- 
■stinguere. Dubito , che questa sia la pianta , 
la quale in alcuni luoghi della Germagna è 
designata col nome di pero di terra , di cui 
è scritto nella eccellente istruzione sopra la 
coltura dc'pomi di terra, stampata nelle me¬ 
morie , id osservazioni della Società Econo¬ 
mica di Berna dell’anno 1772 essere una spe¬ 
cie di Girasole. Osserva 1 ’ Autore di quella 
me noria, che alcuni non vogliono di quella 
pianta altr.menti sentir a parlare, come di 
pianta inutile , di frutto acquoso e malsano , 
-lussuriarne a segno , che non è piu passibile 
•t sgombrarne la tersi, e rifiutata da’stessi porci. 

Io veramente non sono senza temenza, che 
i bulb» dei topinamhoug anche alle bestie 
sicno insalubri, ingeneratoti di doglie e di 
diarree. Accertano altri, che ne’vitelli, nelle 
vacche, ne’ buoi cag onano costantemente 
diarrea, sopprimono la secrezione del latte, 

« pel continuato uso traggono quegli ammali 
*1 languore t alla magrezza , alla conson¬ 
atone. Il signor Marchese Mo<to si è pro- 
fosto di volersi con esperienze chiarire de- 
effetti de’ bulbi de’ topinamboug ««Ile 
•ovtae , ed altri animali. 


conosciuti tutti i vantaggi, e i pregi 
delle bulbose radici di questa pianta, 
dopoché intere nazioni ne adottaro¬ 
no la coltivazione , c che inoltre da 


La pianta chiamata col nome di Batada , 
di Batades , è nativa delle due Indie, non 
si coltiva , e non può coltivarsi ne’ nostri 
climi, salvo in stuffe, e non si fa all’aria 
libera, fuorché nella calda stagione. I bulbi 
suoi agguagliano in mole le più grosse ra¬ 
dici del rarano. Appartiene alla famiglia dei 
convolvuli , ed è chiamato dal Linneo Con- 
^olvulus Batata. Il nome dato dagli Spagnuo- 
li di Battades , Buttata , Ignames , Potata , 
Potat , a una pianta originaria d’America si 
deve sempre intendere del Convolvulus Bot¬ 
tata , non mai dei pomi di terra, o nostrale 
tartifìa, alla quale per la soniiglievolézza dei 
bulbi , e non senza violenza fu trasportato 
il nome di Patate. 

Per evitare la confusione meglio forse sa¬ 
rebbe d’ indicar la nostra tartifla col nome 
triviale Linneano di solano tuberoso, col qua¬ 
le e indicata e la famiglia, e la specie. Il 
solano tuberoso ( Pomme de terre, Tartifle ) 
è pianta nativa del Tcrù, e di altre parti di 
America , dove si chiamava Papas, e dove 
oltre all’ essere adoperata in varie maniere 
era anche panizzata, c il pane chiamato Ctutr 
no , siccome in Giuseppe Acotta si può ve¬ 
dere. Il Parmentler eternamente benemerito 
degli uomini in c o che riguarda la coltiva¬ 
zione, gli usi moltiplici , l’analisi, gl’ ine¬ 
stimabili vantaggi di questa pianta, oc di 




1 


tutti si sa , come nella Provincia di 
Susa , nelle Valli di Lanzo , nel ter¬ 
ritorio di Quassolo particolarmente, 
di Corio , di Locana , ed altrove co* 


stingile undici varietà, le quali pretende, che 
da caratteristiche ben risentite differenze sie- 
no diversificate. Io non particolarizzerò cia¬ 
scheduna di queste varietà j ciò fu fatto dai 
lodato Autore, le di cui opere sarebbe a de¬ 
sidera rsi , che fossero tra le mani di tutti gli 
Agronomi. Altri autori ne distinguono per¬ 
sino sessanta varierà * e più. Io non voglio, 
c non posso decidere , quali fra codeste sie- 
n° costanti, e non soggette a degenerazione» 
per mutamento di cielo, di suolo, di colti¬ 
vazione. Le varietà coltivate in generale in 
varie parti de! Piemonte si riducono alle 
R° sse » cd alle Bianche. Due varietà di rosse, 
distingue il Parmentitr -, la Rossa rifonda , e 
•a Rossa allungata. Ma si è osservata* tinta 
rassomiglianza in tutte quante le parti dell* 
pianta dt ambedue le varietà, che rimanie dub¬ 
bio se le sieno costanti , ed immutabili, ov. 
Vero ad una sola degginno riferirsi. Imbian¬ 
ca coltivata in Piemonte par quella , clic dal 
Parmentier Bianca lunga vien nomata. Fe¬ 
condissima si è questa, produce bulbi m* 
aerosi grossi , di eccellente qualità, intendo 
Principalmente per i bestiaidi , e ai vuole és- 
SCr quella , dittagli Jtlindesi è particolar- 
J** nte coltivata , ed è anzi in alcuni luoghi 
«sanata col nome di pomo di terra Irlan'de- 
va* i Cmbr * inoItre somigliantissima ad uha 
lcu dal Partneanci nomata Qrw pom* 


tinto successo, cd utilità è coltivati, 
dove fornisce un cosi prezioso, e pre¬ 
giato nutrimento, mentre una così 
grande quantità si consuma di tali ra¬ 
di terra tempestato di rosso , per esserci bul¬ 
bi tachettati internamente di alcuni punti 
fossigni. Questa varietà la più teconda, e 
producitiva è pure la più volgare ne’ mercati 
di Francia , dove si chiama anco Pomo di 
terra delle vacche , al nutricamento delle quali 
è in molte parti di quel paese particolarmen¬ 
te destinata. Vi sono pero alcune differenze 
fra queste varietà. Nella bianca nostrale ( al¬ 
meno in varie parti) il color delle foglie è 
d’ un verde più cupo , piccolissimo il fiore, 
bianco, profondamente frastagliato, i bulbi 
senza quelle rossigne tacherelle. Di qualun¬ 
que però varietà di solano tuberoso si tratti, 
ben male a proposito furono chiamati i suoi 
bulbi Jor tuffi bianchi , Tartufi rossi ( Trutte 
bianche, Truffe rouge, ) mentre a tutti do¬ 
vrebbe. esser palese , qual enorme distanza 
piassi tra la natusa de’Tartuflì, sostanze fungo¬ 
se, informi, criptogamichc, che hanno cioè ne 
steli, nè foglie, nè cadici, nè fiori, nè semi, 
nè parte niuna della generazione apparente , 
e il solano tuberoso. Le specie, clic nel 
177* *> coltivavano nella Svizzera erano la 
Lunga bianca , la Lunga rossa , la Rossa ri - 
tonda , le quali costituiscono le vaneta gene¬ 
ralmente nella Savoja coltivate, e di C m sono 
così entmiasti, e mangiatori, e lodatoti gli 
Allobrogi. Sono però assicurato, che esisteva 
julla Savoja Rua v*ict* 4 i biWfihc «gli w 



dici in questa capitale sia quasi intera¬ 
mente negletta in presso che tutte le al- 1 
tre Provincie. Maqual fatale pregiudizio 
s’opposc fin’ora alla sua coltivazione? 


mini, ed ai bestiami perniciosa, lo chevuo> 
si ben considerare, acciocché il danno di una 
sola varietà ( seppure anche nella Savoja da 
alcuni buoni , e grossi montana) non tu 1* 
Elianto tuberoso , col Solano tuberoso confo, 
so ) sopra tutte non sia rigettato. Io non so, 
che di tali ne esistano in Piemonte, ma ne 
c reiterò sollecitamente, e se mai ne esistes¬ 
sero > a va le faro conoscere, ed ai Piemon¬ 
tesi agronomi. 

L’autore della citata istruzione fra le me¬ 
morie della Società economica di B ma si 
procurò pomi di terra da molte regioni d» 
Europa. Fra le ricevute ne trovò alcune, le 
qu.di non a vari la di una medesima specie 
*' Pianta dal clima nate, c dal coltivammo, 
ma sibbene a specie aff. tto diverse vuol do¬ 
versi riferire, e tali credeva, che fossero 
pomi di terra da esso ricevuti, dì color bian¬ 
co latteo , di bianco più cupo , di color ciac - 
fognalo , di color eriggio di lino , di por¬ 
pora sfumato , di bel turchino , d pelle Nero¬ 
gnola , marmoreggiati dentro , per nulla d>r« 
delle differenze riscontiate ne fiori, negli 
steli, e nelle foghe, bigie, giallognole, 
violate o di altro colore. {. uelle che riscon¬ 
tro migliori con esperienze fatte nell’ Elvezia, 
sono principalmente le Rosse di Mankeim , 
maturanti al s. Giacomo, c pioduceiui bulbi 
peso di tre in quanto ©n#ic; le Rosse 


Forse l’insalubrità sua, il cattivo'gt*- 
sto, la pochezza di virtù nutritiva, 
altre spregevoli qualità ? Il più utile 
tributo però, che il nuovo mondo ab- 


della Franconia , ottime , e non degeneranti. 
In un foglio ebdomadario Inglese si legge , 
che fu nel 17 66 tr sportata nell* Inghilterra 
una nuova specie di pomi di terra rossi, i 
quali crescevano al peso di otto o nove lib¬ 
bre Inglesi, e che un gentiluomo di quella 
nazione di cinque, o sci bulbi ne aveva rac¬ 
colto quindici misure del peso di cinquanta e 
7>iu libbre Inglesi per ciascuna misura. Tal gen¬ 
tiluomo era Gioanni Howard di Cardington di 
Ucdfortshire. Assicurò Howard , che rende¬ 
vano i! cento venti per uno , che dell’altre 
erano assai più dolci, al bestiame più grate. 
Produssero questi nella Svizzera da cinquanta 
a sessanta per uno , la grossezza ordinaria 
era tra le tre , a cinque oncie Svizzere , al¬ 
cune di una , di due e di tre libbre. Coloro 
•he n’ ebbero contezza, si diedero premura 
di propagalli. Questa varietà resiste meglio 
al freddo , si alzano i bulbi verso la superficie 
della terra, ed alcuni rimangono scoperti, 
U loro gusto è più squisito , da un* oncia in 
peso se ne ottennero seicento, sedcci o di¬ 
siasene libbre in peso. Impiegando gli occhi 
delle più grosse, se ne ottengono parimenti 
de’ piu grossi, t mangiabile al s. Giacomo, 
ed ha fruttificato felicemente anche in terreni 
* h iajoti e pieni di ciottoli. Gialle d’ Irlanda, 
di fecondità mediocre, di gusto eccellente, 
annuito» 91 «omettano potute dal Chili» 



bia all’antico fatto, osserva con ra¬ 
gione Parmentier , si è questo vege¬ 
tabile , il quale fra la innumerevole 
quantità di piante , di cui la immen¬ 
sità della terra è vestita, niuna anco¬ 
ra si è discoperta , la quale dopo il 
frumento, il riso, la segala, l’orzo, 
il grano turco, sia maggiormente me¬ 
ritevole delle nostre cure, della no¬ 
stra coltura , de’ nostri omaggi , in 
qualunque maniera essa voglia riguar¬ 
darsi. Questa è pur quella , che alli¬ 
gna felicemente, e prospera in ambi 
i continenti ; questa sparse la natura ’ 
in tante isole , che nella immensità 
del mare del Sud, e altrove s’incon¬ 
trano, dove gli uomini di selvaggia, e 
ferina vita, delle arti di avanzata agrieoi- , 
tura ignari, trovano in questa una parte 
del nutrimento, che loro offre spon¬ 
taneamente il terreno. Questa non pos¬ 
sono distruggere le gragnuole ; questa 
assai meno si risente della inclcrncn- 

felicissimo clima , nel quale riescono di sa¬ 
pore delicatissimo, e sono preferte al miglior 
pane di frumento di quelle contrade. Hanno 
riuscito nella Svizzera, spero, che alligne¬ 
rebbero anche in Piemonte. Taluno mi sup¬ 
pone , che una varietà di gialle sia coltivata 
nel territorio di Susa. Sarebbero mai esse ori¬ 
ginarie dell’Elvezia , o dcll’Irlanda » 



ii3 delle meteore , teme questa assai 
meno tutti gli altri sinistri, che spes¬ 
so abbattono in pochi momenti l’onor 
ite’ campi, distruggono la speranza 
degli agricoltori, il sostentamento di 
intere popolazioni ; si crede questa 
alla moltiplicazione umana talmente 
favorevole da sagaci osservatori, e 
profondi economisti, che.l’accrcsciuta 
popolazione d’Irlanda dopo l’introdotto 
suo coltivamento , in cui, passata l’in¬ 
fanzia , forma quasi 1’ uuico nutri¬ 
mento, ad essa principalmente viene 
ascritta ; essa è preservatricc di ma¬ 
lattie, che il continuo uso, o at>u$o 
ae*legumi può produrre ; da questa 
non si hanno negli anni di grande ca¬ 
restia a paventare per I’ umana salute 
que’danni, i quali sventuratamente da 
impuro frumento, o immaturo, o che 
abbia sorbollito, da grano, cui sia 
frammisto il lolio, o sia stato tarlato 
da gorgoglioni, dalle tipnuole , cd al¬ 
tri animali roditori, e imbrattato l’ab¬ 
biano , c pieno di loro spoglie , ed 
immondezze ; da grano, o da farine, 
cui la frode, il monopolio, la rapa¬ 
ci perversità , 1’ esecrabi! fame dell’ 
oro , che si fa giuoco della miseria , 
ed infelicità degli uomini, sostanze , 

• semi di varie maniere frammischia 



alla umana salute perniciose , soglio¬ 
no pullulare, dei quali una lunga serie 
potrei tessere da di fede degnissimi, ed 
attentissimi osservatori veduti. Questa 
è egualmente nutritiva per gli uomi- 

t per le mandre, ai polaini, ad ai- 
domestici animali; dall’uso di que¬ 
sta ne viene negli uomini forca , sa¬ 
nità, robustezza, che robusti, forti, 
pieni di vigore sono gli abitatori delle f 
settentrionali parti delle Gallic, di ! 
moltissime prrvincie di Lamagna , ; 
della Elvezia, di Savoja , e di varie 
regioni del nostro paese, nelle quali 
nell* inverno principalmente sommi¬ 
nistra non piccola parte di nutrica- 
mento a’robusti montanari durissimi ; 
attissima è poi questa nei comincia- 
mento de’ dissodamenti a migliorare 
i terreni, prosperante eziandio in are¬ 
nosi siti , e morti sabbioni, concios- 
siachè nelle sterili , ed infelici pia¬ 
nure chiamate des satlons, e di grinelle , : 
come dall’esperienza risulta , e fa os¬ 
servare opportunamente il lodato Par- 
mentier, malgrado il disfavore delle 
più contrarie circostanze, provò egre¬ 
giamente. 

Ho accennato la salubrità di questo 
cito, il quale, crede il celebre Tissot, 
preferibile al mais, al miglio, perft- 





ao al rìso . siccome in una lettera al 
D.r Hir^d si può vedere. E nel trat¬ 
tato delle malattie dei nervi narra, 
siccome alcune donne , le quali non 
potevano sofferire alcun legume per 
ìa debolezza grande di stomaco , di¬ 
gerivano benissimo i pomi di terfr, 
sostanza, di cui secondo l’asserzione 
di quel famoso Medico , si può ge¬ 
neralmente mangiarne una quantità 
grande, senza risentirne alcun inco- 
modo.. E Sigaulj medico della facoltà 
di Parigi ha osservato, che da que¬ 
sto alimento eia nelle nodrici accre¬ 
sciuta la quantità del latte; osservazio¬ 
ne, la quale da piò d’ uno fu mede¬ 
simamente negli animali fatta. 

E proseguendo a dimostrare l’utilità 
grandissima, starei quasi perdite la ne¬ 
cessità di dilatare più ampiamente la 
coltivazione de’ pomi di terra , dico, 
che per essa possiamo assicurarci, ed 
avere in serbo, con che alla mancan¬ 
za del frumento , della meliga, della 
segale supplire; e questo in quelle 
regioni massimamente , nelle quali per 
la minore feracità del terreno , e la 
meno benigna natura del clima, scarso 
si è il prodotto di que’frutti, o vero 
per le gragnuole devastatrici , c tjop- 
po frequenti, per io turbamento delle 


stagioni, c 1* inclemenza deir aria, 
avaro riesce. Troppo c a voi noto 3 
siccome alcune provincie del Piemon¬ 
te , e molti luoghi loro ai disastri 
delle gragnuole sono soggettissimi, 
cui è troppo necessario recar riparo. 
Tali sono il Canavese, il Biellesc, ed 
altre contrade, e tante collinose, e 
niontanesche regioni, gli abitanti delle 
quali auando viene a scapitare la ric- 
colta della segale , delle castagne , si 
trovano esposti al gravissimo rischio, 
o alla certezza di penuria. 

Chi può dire allora, a quali lagn¬ 
inosi estremi siano condotti que’ mi¬ 
seri montanari ? -Fra i molti luttuosi 
esempi , che io recar ne potrei, non 
posso altrimenti passarne sotto silen¬ 
zio uno stato descritto dalla eloquen¬ 
te penna del professor rigo che con¬ 
cerne la di lui patria, la popolosa ter¬ 
ra di Cono , patria pure dell’architetto 
Andò , della Società nostra cotanto be¬ 
nemerito ; piacciavi udire la descri¬ 
zione , che degli effetti dell» estrema 
penuria, che afflisse quella popola¬ 
zione ( e quante, e quant* altre non 
furono ridotte a egualmente lagrime-' 
voi stato ! ) dagli elegantissimi versi, 
«J sapor Virgiliano , del nitidissimo 
Poema, tuberà urret y trasporrò nella 
toscana favella il lodato Professore. 


Sebbene, ahi giunto spesso, e in quanto foset; 
Giorni una volta,, e vostri-prole, e voi 
Astretti foste di cacciar la fiera 
Fame con questi sì spregiati frutti ! 
Perocché avendo tutti i campi, appena 
La semenza affidata, e nulla piu. 

Rendendo i voti de’ padron deluso 
In ogni patte, e le speranze altrui» 

E del vitto comune avari essendo, 

Che non fe’ allora sofferir la dura 
Penuria sotto agl’infelici tetti 
I miseri mortali in essi nati ? . ' r» 

Vid’io non pochi, che crudeli gli astri , 
Chiamavan , e i destin, perche dal gela 
Troppo tardi disciolti, c dalle brio» 

I prati intorno, anche non magri, d’erbe 
Loro «oh eran assai larghi, ond’essi, 

Quasi fiere , pascendosi la vita 
Trarre potesscc, sospirando innanzi j ' 

E piti cose , che pria non viste mai 
Tur su le mense de’mortali, io vidi , 

E ricercarsi avidamente, e cibo 
Farsi di molti. E già tra quei, cui dura 
Povertade premea, quelli felice 
A se stesso sembrava , e di sua sorte 
Gii lieto (ahi lasso ! ) si tenea chiunque 
Con sì fatti tartufi, di tal nome 
Non degni, e per l’ inverno in serbo posti, 
E pel bel tempo, che vicn dopo lui, 

Porca la fame saziare, o almeno. 
Empiendone il digiun ventre , gabbarla. 
Questi il pane supplivano , ammolliti 
Dal fuoco, e dipelati, àgi’ infelici; 

Qu«*ti la polta, eie vivande tutte: 

Con questi spesso al cammin freddo imoiDt 
La tuiba lagtimosa de' fanciulli 






* ™ Ila famigli stimoli ri^se ** 
‘ Di tal cibo pasciuto i mesti sotti 

‘ Campi sarchiava con posanti rastri 
‘ Il contadino lutile prieghi e voti 

‘ n r rsc ”f° : f pace <teina ^ 

* Ne'nostri inciti di tal *C!o fi sera 
« Da stranieri e lontan lidi recato, 

1 E che 1 nso inseenònne . • 

‘ Aliavano dicendo , ora conforto 
‘ Rimaner .'Ila, misera ior vita 

; 01. golpe consumale > „ P»uta ,^ ' ' 

* Pieeh S n VCrC .r^ Pl ,° ggÌa fa * chc aI suol* 
Pieghin pallide il capo, allor restare 

* M U » U ^ Vla < 3 ualche speme agl inf jj c : 

; duri «*; perocché tai C" 

Altamente dal suolo ricoperti 

. Men an sicuri i Joro giorni f c 

Dei ciel gl, oltraggi, nulla le minacce 

I dcl ficr coro * •»« i 

* rhl ì P ?| f0 n d0 . Sll ° gMn ken u madre 

* Che lor da 1» alimento, li ripara. 

Nè crediate già, Socj dottissimi 
che esagerazioni le si a „ 
poetiche amplificati! ci penne cnn 
ciossiachè quello che ebbe quel vel 
ncrato mio maestro il dolore di ve 
«ere quant* altri non videro. a mò 
Pijre pio d'una vola, .OccàViaS! 
«•«co di mirare, c i n pill d . ua 


luògo così angoscioso spettacolo. Nel 
dechinar del verno, come prima co¬ 
minciavano ad esser destate , e pul¬ 
lulare ne’ siti incolti lungo le siepa- 
glie> lungo i ciglioni dei campi, lun¬ 
go le sponde de’ fiumi, e de’ rur 
scelli, su per le costiere dei colli, 
le giovani erbe primaticcie, vid’ 
io donne, e fanciulli, e vecchiarelli 
scarni , rifiniti , dal supplicio della 
fame tormentatrice agitati andare in 
cerca di quelle < e la cicoria selvati¬ 
ca, e il raponcolo, e la (Denoterà 
avidamente sbarbicar dal suolo, e quasi 
disputarsi fra loro ! queste erbe poi, 
e queste radiche facevano cuocere in 
acqua, e ben avventurosi si credeva¬ 
no coloro, i,quali a quella bollitura 
degna tutto al più di majali, c di 
buoi , poca crusca mescer poteano , 
ovver farina, e con essa calmare gli 
stimoli della rabbiosa fame, e i tor¬ 
menti del vuoto ventricolo ! 

Quis tulio, fdndo temperet a lacrymis ! 

E certo si potrebbero qui interro¬ 
gar con JUgolino qqei cuori di selce, 
i quali potessero essere spettatori di 
sì miserando spettacolo, con ciglio 
asciutto , od insensibili alla ricorda¬ 
tone di sì fatti mali. 

£ se non piangi , di che pianger suoli ? 


Ora io domando se quei meschini 
sarebbero stati ridotti a così fatali estre¬ 
mi, se presso loro la coltivazione del 
solano tuberoso fosse già stata am¬ 
piamente distesa , se una porzione di 
poderctto a quella avessero saputo con¬ 
sacrare ? Oh quanti schizzinosi a se¬ 
gno , che disprezzavano superbamente 
il solano tuberoso, che avrebber cre¬ 
duto avvilirsi col far pasto de’bulbi 
di esso , de’quai fa pur tanto uso 
quanto v’ha di pia gentile nell’In. 
ghilterra, nell’ Irlanda, nel!’Elvezia, 
ed altrove, furono poi veduti nc’gra- 
vi tempi di carestia costretti a divi¬ 
dere co’quadrupedi poche, e tristi 
e aride erbaccie ne’mucchi del s^cco 
heno raccolte , o infra gli stecchi , o 
d» sotto la neve con pena, sterpate ! 
Romando inoltre, se a quella manie- 
ra , che nelle nostre radici ritrnvaro- 
n ° gli abitatori di Corio, e d’altre 
Parti un efficace riparo all’angosciosa 
Penuria , sì non lo avrebbero e^uil 
diente ritrovato tutte quelle altre po¬ 
polazioni , cui la natura del clima 
! a somiglianza di situazione può mi¬ 
nacciare eguali danni, o recar eguali 
isjstri, se profittando della analogia 
Jlc focahtà, della rassomiglianza de* 
CMl , della antivedenza, ed indù- 





scria de’ montanari di Corto, il loro 
fruttifero esempio preso sollecitamente 
avessero ad imitare ? 

L* esperienza de* danni sofferti pri¬ 
ma della introdotta coltivazione del 
solano tuberoso, i fausti ajuti in essa 
ritrovati tanto poterono sopra gli abi¬ 
tatori di Corio , che di settecento, e 
pid famiglie, cinquanta se ne potran¬ 
no appena numerare, le quali una por¬ 
zione di acconcio terreno a questa sa¬ 
lutifera coltivazione non impieghino 
annualmente. Possa questo esempio es¬ 
sere fruttifero a tante altre popolazio¬ 
ni , o ottenebrate da pregiudizi , o 
ignare , ed incapaci di apprezzare de¬ 
gnamente. gl’ immanchevoli soccorsi, 
che ne’benefici pomi di terra verreb¬ 
bero ad assicurarsi ! 

E’noto in quali strettezze, come 
molte parti del Piemonte sì principal¬ 
mente siano state nell’ anno passato 
avvolte le montancschc regioni per la 
infausta riunione di molte infelici cir¬ 
costanze, le quali troppo doloroso fora 
a ricordare. Fu osservato da acuti 
speculatori, che ne’turbamenti avve¬ 
nuti nelle valli di Lanzo per la scar¬ 
sità , c carezza de’viveri, niun abi¬ 
tante di Coazzolo ebbe parte. Quie¬ 
tissimi si tennero quegli alpigiani ne* 



loro abitari, e ritrovarono ne’ pomi 
terra , di cui abbondano, un felice 
supplemento alla mancanza della me. 
bga , e di altri generi. 

Che se una reiterata, e lunga serie 
osservazioni dimostrasse pur vera 
Quell’asserzione , che nelle opere di 
Più d’ un autore si legge, essere il 
Prodotto del solano tuberoso più abbon¬ 
dante in generale in quegli anni dif¬ 
ficili , e disastrosi, nei quali più scar¬ 
so è il prodotto del frumento , della 
meliga, della segale; qual nuova ca¬ 
gione di ammirare, di benedire la 
benefica provvidenza , la quale alla 
grandezza de’minacciati mali con be- 
uigna mano somministrar vuole a chi 
Sa aiutarsene preservatoti rimedi egual¬ 
mente efficaci ! Permettetemi alcune 
brevissime osservazioni , le quali nel 
Medesimo tempo , che potranno ani¬ 
mare i nostri contadini al dilatamento 
di questa coltivazione, serviranno di 
risposta ad alcune obbiezioni, le quali 
contro di essa ho udito farsi ; non 
che io voglia risolvere in questo di¬ 
scorso tutte le difficoltà, che 1» igno- 
ran za, o il pregiudizio ha vanamente 
* e yo in campo contro il coltivamen- 
10 del solaio tuberoso. Fu questo vlt- 



toriosamente fatto dal Parmentier *, 
c poco io avrei ad aggiungere allo 
scritto da quell’ eccellente autore. 

Nell’accresciuto prodotto del sola¬ 
no tuberoso crederonsi fondati alcu¬ 
ni a temere , che avesse a diminuirsi 
il valore del grano, e in conseguenza 
la rendita dc’frumcntosi terreni ; eb¬ 
bero temenza, che qualora avesse que¬ 
sto genere di coltivamento il pid alto 
segno di prosperità, di floridezza ag¬ 
giunto , qualora pid familiare , uni- 
versal quasi fosse diventato 1* uso di 
pasc rsi in parte d t'pomi di terra , la 
coltura del frumento, c delle altre 
piante cereali potesse soffrire scapito 
grande, c ricever oltraggio. Ma qual 
ragionevol fondamento a sì fatti scru¬ 
poli ? La coltivazione del frumento j 
riunisce visibilmente una somma di 1 
tanti vantaggi, sotto qualunque aspetto 1 
la si voglia riguardare , che vane so¬ 
no queste paure. 11 frumento in assai * 


* Rccherches sur Ics végetaux nourrissans, 
qui daus les tems de disette peuveot rempla- 
cer lei aliinens ordinaircs, avee des nouvel- 
les obscrvations sut la culture des pommes 
de terre. Paris 1711 de l Imprimerle Roy. 

1 voi. in g. 

Dalla pag. 477 sino alla *73 si propongo¬ 
no, e sono rifiutate venticinque obbiezioni. I 



più luoghi prosperante, che si può ii 
intani paesi esportare , di cui per 
jnolti anni si può far canova , e che 
ira tutte le panizzabili sostanze è in 
grado sommo la più eccellente, avrà 
costantemente l’impero. 

Ma tale fosse pure nostra ventura , 
che grazie al supplemento trovato nella 
benefica pianta del solano tuberoso 
Dimorasse l’interna consumazione del 
frumento , chi non vede , che sareb¬ 
be il Piemonte liberato dalla cruda ne¬ 
cessità di condurre da stranieri paesi 
con enormi somme di denaro enormi 
quantità di grano , con cui provvede- 

•ir ntcfna ,nancarm negli anni più 
difficili e disastrosi ? Chi di voi 
'gnora le immense somme dal G»- 
▼erno sagrificatc nell’anno scorso per 
piovvedere di grano il Piemonte? Chi 
ignora a quai mali , e rovine possa 
essere esposto un paese da grave pe¬ 
nuria oppresso ? Chi non vede , che 
negli anni di grano piQ abbondevoli 
si avrebbe il mezzo di fornirne agli 
stranieri una quantità sovrabbondante 
a nostri bisogni, la quale esportazio- 
e ’ oltre l’accresciuta somma del de- 
^ ar ° imporrato , conserverebbe ezian- 
p r " , r 7 10 equilibrio riguardo ai 
p ZIO del grano , e degli altri ge- 




neri, sufficiente a fornire alle spese, 
a pagare i lavori, a soddisfare le im¬ 
posizioni , a somministrare una ren¬ 
dita disponibile. 

Nemmeno si tema , che il dilata¬ 
mento di questa coltivazione sia per 
avvilirne il frutto , e che la tenuità 
del di lui prezzo non sia per sup¬ 
plire alla somma delle spese necessa¬ 
rie per i lavori , e le concimazioni, 
e fornire un discreto guadagno ; men¬ 
tre olrre che la totalità del prodotto 
sorpasserà la modicità delle spese , è 
desidercvole il dilatamento di questa 
coltivazione principalmente per assi- j 
curarsi un supplemento, a, cui ricor¬ 
rere nella scarsezza di altri generi , 
di cui valersi nella loro abbondanza, 
onde quelli potar vendere, od espor¬ 
tare. Ma non convien circoscrivere i 
vantaggi di questa coltura, ai soli mez- 
zi di provvedere in parte al sostenta- ! 
mento degli uomini ; convien riflet¬ 
tere pur anco quanta sia l’eccellenza 
de’ pomi di terra pel nutrimento dei 
bestiami , al quale tanta parte ne è 
consumata in tanti stranieri paesi, ed » 
anche in alcuni luoghi fra noi ; con- 
vicn riflettere essere piacevole , salu¬ 
tare alle mandre, ingeneratorc di mag¬ 
giore copia di latte nelle vacche , « 



«he al nutrimento loro non sólo .i 
bulbi , ma gli steli, e le foglie ser¬ 
vono pur anco efficacemente. Riflet¬ 
tiamo qual vantaggio immenso quindi 
sarebbe per ritrarsi, potendosi ali. 
mentare mandre egualmente nume- 
rose, anzi moltiplicare , senza che 
sia necessario i campi destinati a Ce¬ 
rere volgere a prato, dei quali manca 
in molti luoghi la necessaria propor¬ 
zione, i quali sono in non pochi altri 
tenuti con infelice governo. Pensia¬ 
mo , che nella temuta bassezza del 
prezzo saravvi un vantaggio grandis¬ 
simo per le povere persone prive di 
beni, e addette a’ lavori di esilissimo 
guadagno. Pensiamo a tante persone 
ridotte anche da non meritata indi¬ 
genza alla trista necessità di vivere 
del)’ umiliante mestiere di mendicare 
a carico de’ pubblici , c de’ privati ; 
pensiamo a tante altre dalla disperata 
povertà gettate nel sentiero del de¬ 
litto e dell* infamia ! * 

* Sembrami , che dilatandosi questo colti! 
▼amento, una parte di quel soccorso, che 
«gli indigenti e mendicanti, con pane, con 
finestre , dalle umane e caritatevoli persone 
“ ,Uo lc distribuire , si potrebbe cangiare in 
““a dose dt patate, ora cotte in acqua con 
r*co sai*, ora i n forno , ora miste ad altre 




Nemmeno possono accusarsi \ pomi 
di terra d’ insalubrità. Io porto opi¬ 
nione, che cotti in forno, o sotto le 
ceneri, più salutari sieno de’fagiuoll, 
j delle lenticchie , delle fave, de’ ceri, 
e fors’ anche delle castagne , i quali 
gen«ri però io non intendo di voler 
disprczzare, o proscrivere. Nè per 
liberare queste radici dal sospetto di 
insalubrità, emmi necessario ricorrere 

S a molti argomenti, come da parecchi 
insigni scrittori, e segretamente dalla 
dottissima, e celebratissima Società 
Reale di Medicina di Parigi fu fatto. 
Oltre a ciò, che di sopra abbiamo 
già. toccato per giustificare queste ra¬ 
dici dalle indotte, o maliziose accuse, 
e dalle ignare menti volgari sgom¬ 
brar le vane paure , I* esperienza che 
tuttodì abbiamo sott’ occhio nei terri¬ 
tori di Corio , nelle valli di Lanzo , 

jj sostanze, e ridotte in minestra-Si può vedere 
nella Biblioteca Britannica la descrizione , e 
gii ingredienti d’una minestra chiamata eco¬ 
nomica (soupe oeconomique ) praticata in un 
t ritiro di Monaco nella Baviera di alcune rni- 
gliaja di persone , nella quale si fa entrare 
buona dose di patate, e con la quale si può, 
in caso di somme angustie, nutricare una 
persona con una spesa non maggiore in eia- 
sehedun giorno di uo soldo. 




nei dintorni di Susa, I* estesissimo- 
conosciuto uso che di esse si fa nella 
Savoja , e in altri paesi tanti, che 
vantar possono meritamente bellissi¬ 
me razze d’ uomini, somministra un* 
ampia riprova, ed una indubitabile 
conferma della salubrità loro. 

Una pid fondata obbiezione, qua¬ 
lora non si ficciano le necessarie di¬ 
stinzioni , si è la difficoltà di far 
allignare il solano tuberoso con frutto 
dappertutto. Certo non tutti i terreni 
ad essa sono adattati, non i troppo 
fitti, e compatti, non gli argillosi , 
non i cretosi , non i tufàcei, non 
tutti quelli, i quali nelle estive ar¬ 
sure si stivano , s’ indurano , si fen¬ 
dono , e nei quali l* indurita terra o 
non permette a’ molli, e teneri bulbi 
lo svolgersi , e dilatarsi liberamente, 
o di soffoga in e nto minacciali. Ma qual 
necessità , che in ogni luogo alligni, 
c fruttifichi ? E qual territorio per 
avventura havvi ne’collinosi siti prin¬ 
cipalmente , c montaneschi, nella va¬ 
stità dei quali parecchi terreni al col- 
tivamento della nostra pianta adat¬ 
tati, non sicno per ritrovarsi leggieri, 
soffici, non troppo m gri, non troppo 
pingui, freschi bensì, umidetti, non 
a cquusi, nu bili, o sparsi di minu¬ 
tissima rena ? a* 




. Q adora poi in terreni favorevoli 
*ia coltivato il solano tuberoso , sic¬ 
come in altre regioni ampia ne è la 
raccolta, fruttifero similmente ne sa¬ 
rebbe nel nostro Piemonte il prodotto, 
re a dovere governato , se nè ecces¬ 
sivamente, nè troppo parcamente le¬ 
tami nati i terreni , se sarchiati, e 
mondati massime dalle divoratrici 
erbe , se osservate in una parola sie- 
no quelle regole , e circospczioni , 
che da migliori agronomi furono espe- 
rimentalmente trovate le migliori, e 
inculcate in molte stampe. 

A* moltissimi è noto quanto grande 
sia la fecondità di questa pianta , e 
sanno come il di lei prodotto supera 
quello di tutti gli altri generi cono¬ 
sciuti. Maravigliosi esempli in molte 
opere periodiche leggiamo della straor¬ 
dinaria sua moltiplicazione. Leggiamo, 
che un bulbo solo fornito di uno , o 
due occhi oltre ai trecento ne pro¬ 
dusse tra la grossezza del pugno di 
un uomo . e quella d* un uovo di 
colombo. Il Barone di s. Hillaire os¬ 
servò in Francia, che da una sola ra¬ 
dice isolata, e diligentem nte colti¬ 
vata germinarono , e crebbero nove¬ 
cento ottamasei bulbi , i quali per la 
Uaetà erano, a dii il vero , affai pie- 


colini. L’Inglese signor Howard gen¬ 
tiluomo di Chardingrson ottenne al¬ 
cuni bulbi del peso di nove libbre. 
Alcune Società d’agricoltura mosse 
dalla lodevole intenzione d’incorag¬ 
giare la coltivazione di pianta così 
preziosa accordarono premi agli uni, 
per aver raccolto otto mille libbre di 
pomi di terra nella estensione di ter¬ 
reno non maggiore di un’ acre , da 
cui si solevano ricavare mille libbre 
al pid di orzo , o di altra specie di 
grano ; ad altri per aver ottenuto in 
un terreno arenoso di mediocrissima 
qualità cinquanta séptiers Francesi , 
il canale non avrebbe restituito ai co¬ 
loni la quantità di grano nella se¬ 
mente impiegata. Leggiamo , che un 
solo bulbo , il quale pesava venti on- 
cie, e fornito era di ventidue occhi, 
o germi . fruttò quattrocento sessanta 
quattro libbre di sedici oncic. Questi 
portentosi esemoli di straordinaria 
moltiplicazione fecero dire a un es¬ 
perto coltivatore, che s* da un solo 
bulbo fossero stati divelti tutti gli oc¬ 
chi, affidati alla terra colla distanza di 
quattro piedi, tagliati gli steli, e i 
tralci, che ne germoglierebbero, e 
ripiantati con quell’ unico bulbo, sa¬ 
riusi potuto vestire di piante 1’ ottava 
parte di una giornata. 







Qmndo però vogliamo calcolare , 
e ridurre a giusti limiti la moltipli¬ 
cazione di questa pianta , non con¬ 
viene ridutsi a poche esperienze par- 
, ticolari , o fatte in giardini, o in ot¬ 
timi scelti terreni con estraordmaria 
cura, e diligenza, nè si può sempre 
à trasportare a* grandi estensioni i ri- 
j| std’ ui di poche esperienze quà c là 

>!! . parzialmente istituite. Quante piante 
in certi luoghi , ed in cene circo¬ 
stanze producono maravipliosa copia 
i di semi, ovver di frutti ! Pia di ses¬ 
santa soiche mi occorse di vedere 
levare da una sola radice, in ciasche¬ 
duna delle quali ho contato tra le 
quarantacinque , e cinquanta granella. 
Ma da questo esempio particolare si 
può forse argomentare il prodotto me¬ 
dio del grano nella vastirè de* campi ? 
E d’ altra pane secondo la varietà dei 
terreni più o meno acconci , secon¬ 
do la diversa preparazion loro, e i 
varj metodi di coltura, e la tempera 
dell’aria, e l’influenza delle meteore, 
c la quantità indefinita, e la stagione 
delle pioggie , o la siccità secondo 
ia natura del clima. 1* industria degli 
agricoltori, la mancanza, << la mol. 
titudine di voraci insetti , ed altre 
molte circostanze , ben si compren- 






de in quante maniere variar possJ fa 
proporzione del prodotto delfa nostra 
pianta. Lasciando adunque da parte 
quelle, che sono prove di fecondità 
rarissima , accennerò soltanto alcuni 
calcoli, ai quali in generale in terreni 
di lodevole qualità, e con adatta col¬ 
tura governati , la media del prodotta 
più comune corrisponde , 0 s’accosta 
pia, o meno. 

I pomi di terra bianchi, dice Par - 
mentier in buo H fondo , abbenchè in 
ogni anno non somministrino un pre¬ 
detto egualmente abbondante, ciò non¬ 
dimeno tutte le cose stando uguali 
suol essere in generale dieci volte 
maggiore del prodotto di qualunque 
anro grano , che si coltivi nell’ Eu¬ 
ropa , non contando il raccolto di al- 
trr vegetabili, che tra mezzo fc 6lc 
del solano tuberoso si possono allevare, 

, Un campo di pomi di terra, seri- 
ve nelle ricerche sopra la ricchezza 
, de,,e na * loni i' celebre SmM, non pro- 
, ducc «unor copia di alimento P di 
, un campo di riso , e assai più I1C 
. Produce di un campo di frumento 
_ Un in esempio somministrerà 

Sl consulti il Calendario del i 7s , 





dodici mille libbre di pomi di ter- I 
n, e due mille soltanto di frumento. 
Vero è, che la qualità nutritiva di \ 
queste due piante non è proporzio¬ 
nale al peso, e ciò a cagione della 
natura acquosa dei pomi di terra.' 
Supponiamo tuttavia , che la metà ' 
del peso di queste radici sia mera 
acqua, rimeranno ancora sei mille 
libnre di nutrimento sodo, una quan¬ 
tità cioè triplice di quella, che 
egual porzione di terreno frumen¬ 
tario somministra. La spesa per col¬ 
tivare i pomi di terra è minore , e 
il I tvoro , che si fa colla vanga, e 
gli alni lavori, che esigono i pomi 
cìi terra , sono piucchè compensati < 
dal riposo , che si lascia general¬ 
mente ai terreni frumemosi. Se 
giammai questa radice divenisse in s t 
alcune parti d’ Europa il comunal ) 
alimento del popolo , siccome lo è 
in alcuni paesi il riso ; se ugual 
porzione di terreni fosse per essa 
impiegata , come lo è per lo fru¬ 
mento , cd altri grani , una eguale ( 
pentirà di terreno alimenterebbe 
uni quantità maggiore di uomini , 
n oofolazione sarebbe accresciuta, 
m’eeieri diverrebber le rendite. Mi 
, è stato detto, che io cene par* 




del Lencheshire si pretendeva .'ch<* 
il pane di semola , di avena , um 

al—^ fosse pia nutrichevo/c 
alle laboriose persone , che il pa _ 

rL • frut P emo i e la medesima 
c sa intesi spesso ripetersi nella 

,K Tk , 10 P J F m h ° ^ Ualche motivo 
dubitare della veracità di queata 
asserzione. Lo Scozzese popolaccio 
quale si nodrisce con pane pre’ 
parato con semola d' avena , nien 
bello, e men robusto si è , che jl 
basso popolo Inglese, il qua | e con 

P 1 -Ì frumenro S1 alimenta ; que¬ 
sta d, Utenza però non si osserva 
nelle pia agiate persone dei dl L 
Reeni , esperienza , | a quaJe 
rebbe provare, che il Nutrimento 
del basso popolo Scozzese meno 

, umana cos, ituzìone ? 

; T che . 1 armento del basso popolo 
Inglese. Lo stesso non conviet/ f i 
dire in riguardo ai pomi di terra 
S, dice, che i Portantini, color”- 
che scaricano il carbone , e aurlù 
sgraziate baldracche , le quali Vivo! 
no di prostituzione a Londra, siano 
per la massima parte uscite dalla 
feccia della plehaglta Irlandese la 
qttale nutr.ca di questa rad | ce , 
Quegli uomini jono forse i pii vi- 






-- 

* gorosi , e qurlle donne le più leg- 
‘ giadre di tutto 1* Impero Brittanico, 

* prova decisiva, che questo alimento 
4 contiene sughi nutribili molt# , e 

* propizi alla sana costituzione degli 

* uomini. * 

Ritorniamo al prodotto de’ pomi di 
terra nel Piemonte. ‘ Si seminano , 
4 mi scrive il lodato Professor Vig9, 
4 in due tempi dell’anno, cioè nel 
4 principio della primavera , e sulla 


* Moke sono le famiglie nella valle di 
Lanzo, che vivonb quasi interamente di tar- 
tifle ; ecco il principal nutfmento di un buon 
terzo degli abitanti di Monastero , c di Coas¬ 
solo. Fanno bollire in una pentola i pomi di 
terra, li spogliano della loro pellicola, tri¬ 
tanti ben bene, mettonli di nuovo al fuoco 
con sufficiente dose d’ acqua , ed aggiugnen- 
dovi un terzo di farina di meliga ne fanno 
una competentemente consistente polenta. Se 
la famiglia è tanto agiata da poter mantenere 
«na vacca , che somministri un po’di latte da 
mescolarvi insieme, non desidera di più. I 
jnaggiormente poveri poi del solo siero con- 
lentansi. E questo il piu ordinario c bodcll* 
inverno , e di buona parte della primavera, e 
qua i di tutto l'anno, se l’infelicità de’tern- 
pi non permette loro provvedersene altro, 
some a moltissimi accade . Eppure queste 
persone sono robuste, membrute, delle fati¬ 
che 'offerenti nò più , nò meno , come gc* 
ftcxèlkicmc lo sono gli altri montanari. 



fine di Giugno , dopoché si son ta- 
' ghate le messi *. 

Per seminarne una giornata di ter¬ 
reno si impiegano ordinariamente 
set giornate di un contadino , cioè 
Quattro per preparare il terreno , e 
due per seminare , ossia per pian¬ 
tare le fettuccie delle patate , cd il 
terreno vuol esser ben concimato, 
e però si richiedono quindici carrate 
di letame circa da nibbi sessanta ca- 
duna. 

‘ I! prodotto di una giornata, quan¬ 
do il tempo è stato favorevole, co¬ 
me in quest’ anno , suol essere di 
novecento rubbi circa. Fatta una et*, 
mune di anni dicci, si può dire di 
settecento. 


‘ In Corio da molti anni in qua ose¬ 
rei dire, che di settecento, e più f a „ 


* Anche nel territorio di Consolo , c d' 
Monastero vi sono molti, che nc «Trio, * 
dopo la ricolta del grano, e 
poi sul principio di novembie, prima che vi 
«i l pencolo di gelo , il quale le gU3Sla 
dispone a corrompersi. Un signore mio ami 
co mi disse , che due anni fa dopo la messi- 
^cndo seminato delle patate in un suo cam¬ 
po di settanta in settantacinque tavole v «-n 
<j«tele ne ritirò la somma in contanti di li* 
c 1 oo c piu. (Nota del sig. N. N > 




* miglie, che ci sono, appena cinquarir 

* ta siano quelle, che nonne seminano. 

‘ Due sono le qualità delle paiate , 

* cioè rosse, migli.'ri pel gusto , ma 
‘ non per la rendila ; e le bianche, le 

* quali fruttano assii piti *. 

* Dicesi, che in Lucana, terra con- i 

* finante con la nostra, dalla quale Co- 

* rio ne riconosce]' primi semi, come 

* pur anche molte, c fors’anche tutte 

* le altre terre del Canavese da quache 
4 tempo in qua, ve n’ abbia delle ne- 

* rognole ; ma intorno a ciò non posso 
‘ d rie altra contezza. 

Nei terreni del Torrione dell;* Ra- 


* Le patate p ii pregiate, più coltivate, e 
credute più salutari per gli uomini, ed ani¬ 
mali domestici sono le rosse. Le bianche so¬ 
no più fruttifere. Ma mi dicono, che oltre 
1*esser meno saporite, come tutti sanno, 
cagionano non sa qual noja , e gravezza nel 
diger rle a chi ne fa suo cibo principale. So¬ 
no perciò le bianche assai inferiori di prez¬ 
zo. Ss le rosse si vendono soldi jo il rubbo, 
is bianche si vendono soldi 30 circa. Il pro¬ 
dotto medio preso sopra una decina d’ anni 
per ciascheduna giornata viene calcolato a 
settecento cinquanta rubbi abbondantemente 
piuttosto , che meno. Un’ intera famiglia quan¬ 
tunque numerosa con tanto di tartiflc, quanto 
ne produce una giornata , è sicura dalla fa¬ 
ine. ( Nota del sig. N. N. ) 



bella propri del signor Marchese Mos- 
so , territorio di Crescemmo , si sono 
nello spazio di quattro giornate , rac¬ 
colti in queft’anno rubbi 1600 di po¬ 
mi di terra rossi-, alcuni dei quali del 
peso di libbre cinque. 

Si scelse per fare una sperienzn 
esplorativa in un campo esteriore, ed 
attiguo dalla parte settentrionale al mu¬ 
ro , che continua i! recinto, detto del 
Paramale una porzione di tre, in quat¬ 
tro tavole, non letaminata . di me 
diocre qualità, leggiero però , > sof¬ 
fice. Il peso delle fettuccie affidare 
alla terra fu di tre rubbi, la ricolta di 
trenta, e prò, e viemaggjore sarebbe 
stata , se letaminato fosse stato il ter¬ 
reno, se zappate le piante del solano 
tuberoso, se da moltissime rigogliose 
erbaccie , di cui era divenuto ingom¬ 
bro, fosse stato mondato ; di modo 
che , se il prodotto fu nella propor¬ 
zione , sottratti i pomi di terra , im¬ 
piegati nella puntazione di ottocento' 
c più rubbi per giornata avrebbe 
giunto probabilmente i mille e cin 
quecento , e più. La riuscita di quel 
sto, benché piccolo saggio , mal¬ 
grado tante sfavorevoli circostanze la 
quale sorpassò l’aspettazione, risol¬ 
vette Io sperimentatore a voler riten- 



I - 

lare nella prossima primavera, non 
p»0 in angusto poderuzzo,ma in più 
vasto spazi® ulteriori, e più grandi 
cimenti. 

Da alcune porzioni di terreno in 
diversi luoghi nelle vicinanze della 
Vigna Reale detta della Regina ; al¬ 
cuni dei quali erano incolti , altri ma¬ 
gri, e di niun reddito , e non stati 
concimati, ottenne nibbi trecento e 
cinquanta l’autore de’ lavori mrnsualj 
di quest’ anno, benché la somma dei 
terreni impiegati non oltrepassasse il 
! terzo d’ una giornata , la qual propor¬ 
zione eccede i rubbi mille per cia¬ 
scheduna giornata. 

Non dimenticate, che queste prove 
furon fatte in terreni macilenti, e non 
ieiaminati. Esse tuttavia mostrano l’at¬ 
titudine dei terreni nelle vicinanze di 
questa capitale a produrre abbondan¬ 
temente questo frutto; e sorprende 
veramente, che mentre in questa città 
si fa a giorni nostri de* pomi di terra 
sì gran consumo, così negletta ne sia 
la coltivazione ne’ suoi dintorni , nei 
quali, e massime nella collina, in¬ 
numerabili siti io ho notati , i quali 
secondo che dall’ esame di lor natu¬ 
ra, e località mi è parso, a quella sa¬ 
lieno per avventura confidentissimi. 
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Mentre sto per chiudere questo di- 
!*corso mi è comunicato il risultato 
di una esperienza fatta al Cerrone , 
possessione del signor come S. Mar- 
uno della Motta, territorio di Cre¬ 
scemmo, il qualeè il seguente. Gioan 
Luigi Ranco avendo seminato sessan- 
tasei tavole di terreno leggiero , e sof¬ 
fice con pomi di terra rossi , il pro¬ 
dotto venne a superare i rubbi mille, 
non contando quelli, che prima della 
perfetta tnaturazion loro fu permesso 
a contadini di levar dal terreno, onde 
invitarli a cibarsene, convincerli della 
innocenza, e virtd nutribile, animarli 
a questa coltivazione. I sopradetti rub¬ 
bi mille sono già a quest’ora intera¬ 
mente consumati al nutricar contadi¬ 
ni , allo impinguar majali, a pascere 
bovine con successo oltre qualunque 
espettazione. Essendosi fatto un cal¬ 
colo d’approssimazione si è estimato 
in quelle parti, che gli accennati rub¬ 
bi mille abbiano supplito alla consu¬ 
mazione di settecento emine di me¬ 
liga. E quand* anche questo calcolo 
fosse troppo forte della metà, chi non 
vede quanto straordinaria è la molti¬ 
plicazione di una pianta, che in due 
terzi di un jugero ha somministrato 
una dose di materia nutritiva eguale a 
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Vedutosi della utilità di dilatare la 
coltivazione de’pomi di terra nel Pie¬ 
monte, mezzo efficacissimo di mino¬ 
rare , o antevenire i danni delle ca¬ 
restie , e delle penurie , sarebbe ora 
opportuno di fare distesamente parola 
dc’migliori metodi di coltivarli, adat¬ 
tati alle varie provincia , alla varia 
natura de’ siti, c de’terreni , alle va¬ 
rie loro specie, della maniera di con¬ 
servarli, seccarli eziandio , ridurli in 
farina, panizzarla, e similievoli.Mal¬ 
grado le moltissime notizie ricevute, 
non abbiamo ancora potuto raccoglie¬ 
re un numero di dati sperimentali suf¬ 
ficientemente esteso , coi quali poter 
formare una istruzione , la quale ab¬ 
bracci le varie provincie del Piemon¬ 
te , e i varj metodi alle varie terre 
adattati *. Si riserba adunque la So¬ 
pperiscono alla biada istessa , quando si fan¬ 
no bollire in acqui, e quindi si ammaccano, 
o riducono in specie di poltiglia. 

* Si consultino frattanto le memorie inse¬ 
rite sopra questo argomento ne’volumi della 
Società economica di Berna; le var.e opere 
del Parmentici; 1’ articolo Ponine de rem del 
diz-oriario d’agricoltura di Rosier, il quale 
t del lodato Parrrenrer; il poco, che ne ha 
scritto il Dottor Campini; 1* istruitone dell* 
avvocato Virginio ec. CC. 



eietà a parlare in altro tempo di tutti 
gli altri particolari ommessi in que¬ 
sto discorso. Prega intanto tutti gli 
Agronomi, i quali persuasi della uti¬ 
lità di intraprendere la coltivazione 
de’ pomi di terra, faranno tentativi 
nelle varie Provincie, di volere i ri¬ 
sultati delle spcrienze loro, i quali 
desiderebbe, che fossero in varie ma¬ 
niere eseguiti , e con tutte le varie 
specie de’ pomi di terra, che potran¬ 
no procurarsi, ad essa comunicare. 
Desidererebbe, che fosse tentata la 
specie delle gialle , e sopratutto di 
essere informata della riuscita di alcuna 
nuova specie, o varietà, che da stranieri 
paesi potesse essere novellamente fra 
noi portata; sarebbe anzi a lei, ora che 
è fornita di un orto agrario, destinato a 
eseguir sperienze, cosa oltremodo gra¬ 
dita , se 1 bulbi , o semi di quella a 
lei fossero trasmessi , che de’ suoi 
tentativi fatti su questo particolare, 
Come de’già incominciati, e di ogni 
altro , che sarà per eseguire da qui 
innanzi , informerà minutamente i 
Piemontesi. 
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G t N N A J O 

>£< i TK/fere. Circondi, dd Signore. 
a ivi Giov. s. Difendente m. 

3 Ven. s. Genoveffa v. 

4 Sab. s. Tito Vesc. 

E 5 Dom. s. Telesforo P. 

6 Lun. V Epifania del Signore. 

7 Mart. s. Giuliano Diac. 

8 Mere. s. Massimo V. 

$ Giov. B. Gio. Orsini. ’ y 

10 Ven. B. Gondisalvo. 

11 Sab. s. Igino Papa 
E jz Dom. SS. Nome di Gesù 

13 Lun. B. Ugonc 

14 Mart. s. llario Vesc. 

Mere. s. Maurino m. 

16 Giov. s. Marcello P. 
f 17 Ven. s. Antonio Ab. 

it Sab. s. Liberata 
£ 19 Dom. s. Canuto Re. 

20 Lun. ss. Fabiano» e Sebastiano mnt. 
ai Mart. s. Agnese v. m. 
zi Mere. s. Gaudenzio V. 

23 Giov. lo Sposalizio di M. V. 

24 Ven. s. Timoteo Vesc. 

25 Sab. la Conv. di s. Paolo. 

E 16 Dom. s. Policarpo V. 

27 Lun. s. Gio. Grisostomo. 
a» Mart. s. Cirillo Vesc. 

29 Mere. s. Francesco di Salcs 
3» Giov. s. Martina v. m. 
ji V«n. s. Giulio Prete. 

P. Q. olii 1 a ore 11 m. 21 sera. 

L. P. alle 11 0 ore 2 tn. 40 mattina. 

U- Q. olii 1 * a ore t m. iz mattina. 

4 . JV. di Gennajo olii a a ore j m. a matlidé, 


FEBBRAIO 

i Qab. ». Orso Are. 

E 2 ^ Dom. la'Purificazione di M■ V. 

3 Lun. s. Biagio Vesc. 

4 Man. s. Andrea Qpi. 

5 Mere. s. Agata v. in. 

0 Giov. s. Poroiea v. m. 

7 Vcn. s. Romualdo Ab. 

8 Sab. ». Gio. di Mattia 

E 9 Dom. Settuagesima s. Appronta. 

10 Lun. s. Scolastica v. 

11 Mart. ». Tigrino m. 

ia Mere. s. Gozzelino Ab. 

i) Giov. s. Giuliana v. 

t+ Ven. s. Valentino P. 

ij Sab. ss. Faustino , e Gioviti min. 

E U Dom. Sessagesima ». Giusto m. 

17 Lun. B. InnòCenao P. 

18 Mart. s. Simeone V. 

19 Mete. s. Corrado 

20 Giov. s. Claudi» 

21 Ven. s. Eleonora v. 

22 Sab. Vigili a ». Margarita 

£ 23 Dom. Quinquagesima s. Pier Damiano 
>£24 Lun. ». Mattia Ap. 
aj Mart..». Avertano 

26 Mere, le Ceneri s. Alessandro 

27 Giov. s. Elogio V. 

28 Ven. s. Eusebio V. 

p. Q. alti 2 a ore X m. 34 etra. 

L, P. alh 9 a ore 5 m. 40 sera. 

\J . Q- a lH 10 4 ori 4 m. 4 ter a. 

I di Ftbbrajo olii 2) A ori j n, 24 itré. 


MARZO 

i Oab. s. Albino Vesc. 

£ z ^ Dotti, s. Simplicio P. 

3 Lun. s. Cunegonda 

4 Man. s. Casimiro 

% Mere. Tempora s. Foca m. 

6 Giov. B. Daria. 

7 Ven. Tempora s. Tommaso d’ Acquine» 

5 Sab. Tempora s. Gio. di Dio 
E 9 Dom. s. Francesca R. 

10 Lan. ss. 4° mtn - 

11 Mart. s. Candido m 

i z Mere. s. Gregorio Mag. 
i j Giov. s. Eafrasia v. 

14 Ven. s Metilde Reg. 

15 Sab. s- Matrona 
X i 6 Dom. B. Angela 

17 Lun. s. Patrizio V. 
il Mart. s. Gabriele Aaciv. 


*19 Mere. s. Giuseppe 
zo Giov. s. erchippo m. 

• ai Ven. #. Benedetto Ab. 

aa Sab. s. Basilio P. m. 

E U Dom. Lutare B. Veremondo 
24 Lun. s. Bernolfo V. 

*25 Mart. V Anapn^iaiione dì M. V. 

26 Mere. s. Emanuele m. 

27 Giov. s. Marziano V. 
as Ven. s. Sisto Papa 
29 Sab. s. Bertoldo 

E 30 Dom. di Passione 

3 1 Lun. s. Balbina v. • 

P. Q. alli 3 a ore 6 m. i« sera. 

L. P. alli 11 a ore 6 m. ip mattina. 



alti 17 a ore 11 m. 37 sera, 
di riardo olii a5 « orti m. 4 5 mattina. 
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APRILE 

1 TVT art * ** Calocero m - 

2 IVA Mere. s. Francesco di Paola 

3 Giov. s. Eraldo V. 

>ì< 4 Ven. la Madonna de' sette dolori 
S Sab. s. Vincenzo Ferrerò 
E 6 Dom. delle Palme 

7 Lun. s. Macario 

8 Mart. s. Alberto V. 

9 Mere. s. Maria Egiziaca 

10 Giov. santo B. Antonio Neirotti 

11 Ven. santo s. Leone Magno 

1 2 Sab. santo B. Angelo Carletti 
F, i j Dom, Pasqua di Risurrezione 
>£14 Lun. s. Ermenegildo 

hjfctS Mar. B. Lucio 

16 Mete. s. Toribio V. 

17 Giov. s. Aniceto Papa m. 

18 Ven. s. Perfetto 

19 Sab. s. Giulitta 
E 20 Dom. in Albis 

ai Lun. s. Anseimo Dottore 
22 Mart. s. Sotero P. 

2) Mere. s. Giorgio m. 

34 Giov. s. Fedele m. 

25 Ven. s. Macco Evangelista 

26 Sab. s. Vittorio 

E 27 Dom. s. Frontiniano 

28 Lun. s. Vitale m. 

29 Mart. s. Pietro m. 

30 Mere. s. Catteòna da Siena 

t. Q. alli 2 a ore 1 m. 1* sera. 

L. P. alli 9 a are 4 m. 46 sera. 

U. Q. alli 16 a ore 7 m. 39 mattina. 

L\ N. di Aprili alli 24 a ort 1 m. 2 mattina. 
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RAGGIO 

i S^iov. ss. Giacomo , t Filippo Ap. 
z ^ Vcn. i. Atanasio Dottore 
>£< j Sab. V Invenzione di s. Croco 
E 4 Dom. SS. Sindone 
j Lun. s. Pio V. P. 

6 Mart. il Martirio di s. Gioanni. 

7 Mete. s. Stanislao V. 

g Giov. 1 ’ Apparizione di s. Michele 
9 Ven s. Gregorio Nazianzeno 
io Sab. s. Antonino V. 

8 n Dom. s. Ponzio V. 
la Lun. s. Pancrazio m. 

U Mart. s. Pietro Reg. 

14 Mere. s. Bonifacio m. 
ij Giov. .a. Isidoro/ 

16 Ven. s. Ubaldo V. 

17 Sab. s. Pasquale Bay lo n 
E i* Dom. s. Venanzio m. 

19 Lun. Roga{ioni s. Pietro Cel. 
io Mart. Roga^ioni %. Bernardo 
zi Mere. Roga{:oni s. Vittorio 
)^Z2 Giov. l'Ascensione del Signore 

23 Ven. s. SiagrioV. 

24 Sab. s. Gioanna v. 

E 25 Dom. s. Gregorio P. 

26 Lun. s. Filippo Neri 

27 Mart. s. Maria Maddalena 

28 Mere. s. Emilio Arciv. 
aj Giov. a. Restitnio m. 
io Ven s. Felice Papa m. 

sab Vigilio «. Petronilla y. 
alla i a ore 4 »>• 5* mattino, 
olii 9 O ore I m. 19 mattina. 


. olii n a ore s m. 2 sera, 
di Maggio alli u a ore $ m. ì } tifa, 
olii 31 4 ore 4 m. 1} sera. +1 
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GIUGNQ 

E i 7^\om. di Pentecoste 
>J< 2 Lun. s. Marcellino 
>ì< 3 Mart. s. Clotilde 

4 Mere. Temp. s. Claudio 

5 -Giov. il B. Pacifico 

6 Vcn. Temp. s. Norberto 

7 Sab. Temp. s. Roberto 
E 8 Dom. la SS. Trinità 

9 Lun* Pelagia 

10 Mart. s. Margarita 

11 Mere s. Barnaba Ap. 
ijtiz Giov. il Corpo del Signore. 

13 Ven. s. Antonio di Padova 

14 Sab. s Basilio M. 

E ij Dom. ss. Viio , e Modesto. 

16 Lun. B. Guglielmo 

17 Mart. s. Raineri 

il Mere. ss. Marco, e Marcellino 
19 Giov 1 ’ Ottava del Corpo del Signore 
io Vcn. la Mad. della Consolata 
2t Sab. s. Luigi Gonzaga 
I 22 Dom. s. Paolino V. 

23 Lun. Vigìlia s. Lanfranco 
)Jti4 Mart. la Natività di s. Gio. Batista 
aj Mere. s. Massimo V. 

26 Giov. ss. Gioanni, e Paolo 
• 27 Ven. s. Maggiorino V. 

2S Sab. Vigilia s. Leone P. 

I 29 Dom. ss. Pietro , e Paolo. 

30 Lun. B. Ambrogio 

L. P. alli 7 a ora t m. 32 mattina. 

U. Q. alti 14 a ore 4 m. il mattina. 

L. N. di Giugno olii 22 a ore S m. 23 mat t 
P. Q. alli 3° <* 9re o m, 40 mattina. 


LUGLIO 

1 ** Jfart. s. Teobaldo 

2 1 VL Mere, la Visit. di M. V. 

3 Giov. s. Tecla v. m. 
f Ven. s. Eugenia 

5 Sab. s. Michele de’Santi 
5 Dom. ». Domenica v. 

7 Lun. s. Landolfo V. 

I Mart. s. Elisabetta R. 

9 Mere, s Zenone m. 
o Giov. ss. 7 Fratelli mm. 
i Ven. s. Sidronc m. 
z Sab. s. Gio. Gualberto 
} Dom. s. Anacleto P. m. 
t Lun. s. Bonaventura Dottore 
5 Mart. s. Enrico 
s Mere, la Mad. del Carmine 
7 Giov. s. Alessio 
ì Ven. s. sinforosa m. 
f Sab. s. Vincenzo de’ Paoli 
a Dom. s. Gerolamo Em. 
i Lun. s. Prassede v. 
i Mart. s. Maria Maddalena 
I Mere. s. Appolinare V. 

(. Giov. Vigilia s. Cristina 
[ Ven. s. Giacomo Ap. 

S Sab. s. Anna madre di M. V. 
i Dom. s. Pantalcone 
ì Lun. s. Nazario 

> Mari. s. Marta v. 

> Mere. s. Scrafina 

[ Giov. s. Ignazio di Lojola 
'. olii 6 a ore ì m. iz sera. 

P. alti 13 a ore 6 m. 37 tt ra. 

». di Luglio alti 21 a ore io m. 11 sera, 
olii 2* a ori 7 m, 9 mattina. 
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AGOSTO 

i TTen. s. Pietro in vincoli 
z V Sab. la Mad. degli Angeli 
E 3 Dom. s. Nicodcmo 
4 Lun. s. Domenico 
$ Mart. la Madonna della neve 

6 Mere, la Trasfigurazione del Signore 

7 Giov. s. Gaetano 
e Ven. s. Ciriaco 

s Sab. Vigilia s. Romano 
E io Dom. s. Lorenzo m. 
il Lun. s. Tiburzio 
iz Mart. s. Chiara v. 

13 Mere. s. Ippolito m. 

14 Giov. Vigilia t. Eusebio 

1 >J<iS Ven. V Assunzione di M. V. 

' f 16 Sab. s. Rocco 
\ È 17 Dom. s. Gioachino 
it Lun. s. Elena 
19 Mart. s. Magno 
ao Mere. s. Bernardo Ab. 

21 Giov. s. Gioanna Freni. 

22 Ven. s. Sinforiano m. 

23 Sab. Vigilia s. Filippo Ben. 

E 24 Dom. s. Bartolonwuo Ap. 

25 Lun. s. Lodovico Redi Francia 
)J<2<5 Mare. s. Secondo m. 

27 Mere. s. Giuseppe Qalasanzio 
21 Giov. s. Agostino Dottore 

29 Ven. la Decol. di s. Gio. Batista 

30 Sab. s. Rosa di Lima 
E 31 Dom. s. Raimondo N. 

L. P. alli 4 a ore 11 m. 9 sera. 

IJ. Q. alli 12 a ore 11 m. 13 mattina. 

L. A d'Agosto olii io a ore io pi. 47 mttt 
P. 2 dii U « w< e m. 31 strtt. 


SETTEMBRE 

i T un. s. Egidio Ab. 
a l_-< Mart. s. Stefano Re 

3 Mere. B. Gio. Bunis 

4 Giov. s. Rosalia v. m. 

5 Ven. s. Lorenzo Giust. 

« Sab. s. Fausto m. * 

E 7 Dora, il Patrocinio di M. V. 
g Luti, la Natività di M. V. 

9 Mart. B. Aimone Del. 

10 Mere. s. Nicola di Tolentino 
ri Giov. s. Proto m. 

ia Ven. s. Stivino V. » 

13 Sab. s. Maurilio V. 

E 14 Dom. il SS. Nome dì Maria. 

1 s Lun. *. Nicomede 
t6 Mart. ss. Cornelio» e Cipriano 
17 Mere. Temp. le Sommate di s. Francesco 
iS Giov. s. Giuseppe.da Copertino 

19 Ven. Temp. s. Gennaro 

20 Sab. Temp. e Vig. s. Eustachio 
E ai Dom. s. Matteo Ap. 

11 Lun. s. Moririo 

13 Mart. s. Lino Papa m. 

24 Mere, la Madonna della Mercede 
aj Giov. s. Firmino V. 

26 Ven. s. Giustina * 

27 Sab. ss. Cosma e Damiano 
E 28 Dom. s. VVenceslao 
>J<29 Luti. s. Michele Arcang. 

30 Mart. s. Gerolamo D. 

L. P. olii j a ore 9 m. io mattina. 

V. Q. alti 11 a ore $ m. 37 mattina. 

L. N.di Settembre olii ria ore 10 n. 41 sera. 
P. d'alli 1$ a ort i m, ?I etra. 
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OTTOBRE 

1 TV/T erc - s - B-cmigio V. 

2 -*-▼* Gior. ss. Angeli Custodi 
I Vcn. s. Candido m. 

4 Sab. s. Francesco d’Assisi 
® 5 Dotti, la Mad. del Rosario 

6 Lun. s. Bustone 

7 Mart. B, Matteo Car. 

I Mete. ». Brigida 

9 Giov. s. Dionigi V. 
i# Ven. ». Francesco Borgia 
li Sab. B. Alessandro 
Eli Do/n. ka Mad. del Buon Rimedio 
i» Lun. s. Edoardo Re 
14 Mart. s. Callisto P. 
is Mere. ». Teresa r. 

16 Giov. ». Gatlo Ab. 

17 Vcn. s. Edwige red. 

1» Sab. s. Loca Evang. » 

E 19 Dom. ». Pietro d’Alcantara 
20 Lun. s. Gioanni Canaio 
zi Mart. ». Orsola v. rn. 

22 Mere. $. Verena v. m. 
zi Giov. ». Severino V. 

24 Ven. $. Raffaele Are. 

25 Sab. ss. Crispino e Cdspiniano mm. 

E 2« Dom. $. Evaristo P. 

27 Lun. Vigilia ». Fiorenzo 
* Man. ss. Simone t Giuda Ap. 

19 Mere. s. Onorato V. 

}• Giov. ». Cherubino 
? 1 Vcn. Vigilia t. Arnolfo 
L P■ olii 2 a art • si. 4S mattina, 
u. Q. olii IO a ore ì m. 15 mattina. 

L. N. d' Ottobre olii 1 7 a art 5 m. o mattina. 
P. 0 . olii 24 a ore .1 tu. *o martino. 

L. P. olii il a ore 4 0». 45 mattina. 


NOVEMBRE 

>i< I Cab. Ognissanti, 
b z ° Dom. «. Vittoiino V. 

3 Lun. la Coro, de’ Fedeli defunti 

4 Mart. s. Carlo Borromeo 
i Mere. s. laccarla 

é Gio». s. Leonardo 
7 Ven. B. Pietro Camb. 

I Sab. ss. 4 Coronati 

E 5» Dom. s. Teodoro m. 

10 Lun. s. Andrea Avellino 

11 Mart. s..Martino V. 

il Mere. s. Mattino P. 

1} Giov. s. Omobono 
14 Ven. s. Venerando 
H Sab. s. Gertrude y. 

E i< Dom. s. Àniano 

17 Lun. s. Gregorio T. 

18 Mart. s. Oddone Abate 

1 9 Mere. s. Elisabetta Reg. 

2« Giov. m. Solut.y Avvent. , ed Ottavi» 
zi Ven. la Presentazione di M. V. 

22 Sab. s. Cecilia v. m. 

E 23 Dom. s. Clemente P. m. 

24 Lun. s. Gio. della Croce 
-»j Mart. s. Caterinav. tn. 

26 Mere. s. Pietro Alessan. 

27 Giov. B. Margarita di Savojt 
21 Ven. 6. Soatcne mP 

29 Sab. Vigilia s. Saturnino 
E 5* Dom. I dell'Avvinto , s. Andrea Ap. 


V. Q. alti 7 a ore 11 m. ia stri. 

L. N di Novtmhr* alli 14 a ore « m. jj t gra. 
P. O. olii 21 a or* I m. ij piattina, 
i P. olii H 4 ort 4 m, j j nntuna 
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dicembre 

I T un. s. Evasio V. 
a J—i Mart. s. Bibiana v. m. 

3 Mere. $. Francesco Saverio 

4 Giov. s. Barbara v. m. 
j Ven. s. Dal.nazzo V. 

6 Sab. s. Nicolo V. 

£ 7 Dom. s. Ambrogio Dottore 
* Lun. la Conceiione di M. f r . 

9 Mart. s. Siro V. 
io Mere. s. Casa di Loreto 
ir Giov. s. Damaso P. 

12 Ven. s. Valerico Ab. 

13 Sab. s. Lucia v. m. 

£ 14 Dom. s. Spiridione 

15 Lun. s. Fortunato m. 

16 Marc. s. Eusebio V. 

17 Mere. Temp. s. Lazzaro 
1 Giov. la Mad. del parto 
19 Ven. Temp. s. Esilarata 

ao Sab. Temp.y e Pig. s. Giulio 
E zi Dom. s. Tommaso Ap. 
ir Lun. s. Zenone 

23 Mart. s. Vittoria v. m. 

24 Mete. Vig. s. Tarsiila / 

■ 5 Giov la Natività di N. S.G.C. ^ 
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SULLA COLTIVAZIONE DILLI VITI 
I SUL METODO MIGLIORE 
DI FARE E CONSERVARE I VINI 

ISTRUZIONE 


letta 

DAL VICEDIRETTORE NUVOLLONI 

ED APPROVATA DALLA SOCIETÀ* 
NELL ADUNANZA S NOVEMBRE 17 $S. 


J3opochè il vino è divenne fra noi 
una spezie di prima necessità . por la 
bevanda comune al ricco , cd al po* 
vero , e che i possessori dei terreni 
posti nelle colline, hanno accresciute 
le loro puntazioni , an. he qn <•’ delle 
pianure le pii) aperte p!*nsaronr ? pò* 
polar di «ri i loro campi . che per 
a!rr " dovrebbero * sserc piivaiivi alle 
piodununi ceieaii. 


in tauro numero di vigne, in tanta 
abbondanza di viti lo stato non ricava 
un prodotto, che possa dirsi propor¬ 
zionato, e il vino non è sul generale 
di tal qualità , che inviti i forestieri 
a farne incetta ; 1’ arte di coltivar le 
viti non è ancora alla sua perfezione; 
le cognizioni, che vi si esigono so¬ 
no molte, molte le cure, e moltis¬ 
sime le attenzioni. 

Fra le piante fruttifere questa più 
di tutte vuol essere aiutata dalla mano 
del coltivatore ; merita essa ogni sona 
d’attenzione, e l’esige poi la qualità 
del nostro suolo , che il celebre Var- 
ionenon dubitò di anteporloalla stessa 
Frifia distinta da Omero col titolo di 
vitifera; all’utile fine di cooperare al 
miglioramento di una parte co^t in¬ 
teressante la nostra agricoltura, sì è 
creduto bene di raccogliere, ed espor¬ 
re colla più conveniente brevità le 
cure più essenziali , che aver si deb¬ 
bono a così benefica pianta, e lasciata 
in disparte ogni teoria, sol della pra¬ 
tica si farà uso , come quella, che 
più si accomoda alla capacità degli 
agricoltori , e colla stessa pratica sa¬ 
ranno convalidate quelle massime, che 
proporrannosi nel decorso di queste 
istruzioni divise secondo le varie l'un- 




rioni , che occorre di esercitare 'at¬ 
torno le viti in ciascun mese dell’anno. 

La scelta di un ben adattato terre¬ 
no non tanto per la qualità, ed indole 
-della terra, quant’ anche per la posi¬ 
zione , ed esposizione del sito, le 
fosse, le piante, gl’ ingrasai , i lavo¬ 
ri , la vendemmia, la fattura de’ vini 
sarà l’argomento di queste pratiche 
istruzioni ; si avrà cura di cniainare 
coll* usato suo nome ogni vite , che 
fa prova, e prospera ne’ nostri terre¬ 
ni ; questo non inutile avvedimento 
ebbesi già dall’Autore del Calendario 
istruito *. Ma in tanta varietà di vi¬ 
ti, e di nomenclatura non potè far 
1 ’ opera sua compitamente ; e sicco, 
me è facile d’aggiungere ai ritrovati; 
così si anderà via supplendo a quanto 
si desidera nel corso della patria no¬ 
stra agricoltura: la vite quanto non è 
ella moltiforme ? Baota dire eh’ essa 
varia al variar di suolo , d’ esposizio¬ 
ne, c di clima. 

Si dirà pur qualche cosa circa la 
maniera di fare e di conservare i vi-, 
ni, dei quali n’ abbiamo tanti*, che 
gareggiar potrebbono co’migliori di 
ogni paese ; e a proposito della loro 


* Almanacco Agronomico per Panno 17»7- 
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c>.e stimansi più necessari! , ed utili 
I per la maggiore loro perfezione. 

GENNAIO 

In questo mese , che è centro dell* 
inverno tra noi non si lavora dattorno 
alle viti , ma non per questo deve 
dimenticarle il vignaiuolo; se il tem¬ 
po è limpido , e chiaro, vada alla 
caccia degli insetti fatali a queste pian- 
te ; son essi nel loro bozzolaio; pre¬ 
vengasi il tempo dello sviluppo, per¬ 
chè fatto che sia , è pressoché impose 
sibile di liberarsene , quest* utile cac¬ 
cia farsi dee in questo ,c nel venturo 
Fcbbrajo, quando 1’ aria sia un po’po* 
rarefatta dal sole , e vadasi dietro a 
questi nemici per entro le legature, 
che sostengono la vite , e I’ ordine 
de’ vitigni ; a piè delle piante una sor¬ 
te di scarabeo «^annida e nutresi delle 
piccole radi che tic , e a miglior sta¬ 
gione dà fuori infensissimo alle gem¬ 
me appena sbucciate. 

Per’maggiore facilità di poter co¬ 
gliere questi nemici , conviene con¬ 
gegnare alcuni pezzetti di legno, che 
ligati a certa misura de’ pali formij t> 
una specie «li coperto c ri ce lue ole , 






sotto cui verranno sena’ altro a rico¬ 
ntarsi gli insetti per passarvi l’inverno. 

Se daranno fuori alla primavera, 
usisi il provato efficacissimo rimedio 
di aspergere le gemme istease con 
acqua, entro cui sianvi «tati in mace¬ 
razione per ore 24 e fiori , e foglie 
di elleboro, ossia sambuco. 

Le cantine s* han da visitare soven¬ 
ti ; è meglio che sian fresche , per¬ 
chè il freddo contribuisce alla con¬ 
servazione del vino ; epperò non è 
plausibile la pratica d’ otturare le fi¬ 
nestre delle cantine con letame, e la¬ 
sciacelo così sin al fin d’ Aprile a 
prova di questa massima si propone 
come sicuro , ed utile esperimento 
quello di esporre nelle notti pia cru¬ 
ne ai rigor del gelo un recipiente di 
vino anche mediocre, sulla superficie 
si vedrà rappresa in sottilissimo ghiac¬ 
cio la parte flemmatica, che vi si 
contiene , e il vino con ciò divieti 
pnì valido, e robusto di quel che non 

FEBBRAIO 


Siano ancor pia frequenti le visite 
"e ie cantine , e vi si osservino i re- 
£Jn ni \Ì < T JCS,C di,, ^nzc contribui- 
4nno «Ha conservazione del via»; 




l’ osservatore esaminerà se le betti 
«iano perfettamente piene e chiuse , 
i l’accesso dell’aria è una delle cause 
primarie della depravazione del vino. 

Per essa viene assorbita la parte più 
•piritosa ; il vino diventa debole , o 
acetoso , oppure si corrompe. 

In questo mese si travasi il vino , 
si previene così la solita fermentazio¬ 
ne che saria facile trovar in moto, 

•ve s’ aspettasse a tenor dell’ invalso 
pregiudizio il plenilunio di Marzo : 
•sservisi ogni diligenza nel travasa- 
mento, nel nettare le botti, nclPasciut- 
tarle prima d* infondervi il vino c nel 
lasciare intatto dov’ è ogni sedimento. 

Delle cautele necessarie in questa 4 
operazione si è parlato in parte nel 
Calendario del 1795 : a ciò che si è 
detto allora si aggiunga, che si deb- 
bon visitare le botti per riconoscere, 
se hanno preso qualche cattivo odore, 
se sovrabbandonano di tartaro, sap¬ 
piasi che la troppa densità impedisce 
la traspirazione della parte acquosa. 

Per fare simile operazione si eleg¬ 
ga una giornata secca, e niente sboc¬ 
cale , o ventosa cautela da usarsi an¬ 
che rispetto a quel vino che si vuole 
imbottigliare : le bottiglie vogliono es¬ 
sere mondissime, e bene asciutte * 
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empiute che siano si suggellino co* 
buoni turaccioli, e si conservino ia 
rito che sia fresco. 

MARZO 

Nel contrasto delle opinioni circa 
il tempo piO proprio di potare le vi¬ 
ti , si crede più spediente d’ abbrac¬ 
ciare in queste istruzioni la regola fra 
noi piO generalmente osservata , che 
è di fare questa operazione nel corso 
di questo, e del seguente mese, tanto 

J )iO che 1* esperienza fa vedere, che 
e viti potate in autunno sono piO sol¬ 
lecite a pullulare , epperò più sotto¬ 
poste ai danni del gelo, e delle brine. 

La pratica pertanto de’nostri vignata 
uoli è di potarle a primavera» con que¬ 
sto sol divario che ia potatura si an¬ 
ticipa nelle vigne esposte al mezzodì, 
e levante, e si ritarda nelle altre, che 
«ono a diversa esposizione. 

Supposto il vignajouolo fornito de¬ 
gli opportuni ferri l’attenzion sua 
nell’ eseguire la potazione consiste in 
conciliare col massimo prodotto delle 
piante che coltiva la piu lunga loro, 
c più prospera conservazione. NeJ 
fare queste operazioni dee far diflè- 
ienza tra vigna nuova, e vigna vecchia-. 


Nella prima, dove il.vigore è gran¬ 
de si pouà anticipare la potatura. Nella 
seconda la perizia del vignaiuolo sia 
la norma di quest’operazione, la quale 
dee accomodarsi allo stato di ciascu¬ 
na pianta, e alla qualità deliavite sia 

f >er la potatura, che pel modo di far- 
o, perchè il taglio vuol esser piQ e 
meno secondo lo stato, e 1’indole 
della pianta. 

Darsi non pud a questo proposito 
istruzione più pratica di quella , che 
il contadino istruito riferisce nel suo 
Almanacco Agronomico del 1788. 

La medesima si legge pure nel to¬ 
mo terzo degli elementi d’agricoltura 
pubblicati tra noi dal chiarissimo sig. 
Avvocato Ricardi nostro socio bene¬ 
merito , dove tratta distesamente que¬ 
sta materia. 

4 Nel potar le viti voglionsi avere 
* tre mire, d’ottener molto frutto, 
‘ di lasciare un buon legname vigoro- 
4 so per l’anno vegnente, c di con- 
* servar quanto più si può la pianta : 
* la quantità del legname da lasciarsi 
4 alle viti dev’ essere proporzionata 
4 allo stato della pianta, ed alla bontà 
* del fondo : bisogna sempre scavare 
4 la vite , e se vi si veggono de’pol- 
4 Ioni nati presso le radici, si rccir 



« dano , c si schiantino, lo stesso fac- 
» ciasi co’ pampini , c co’ tralci nati 

* presso al piede sul basso del tronc» 
« e co’bitorzoli * o escrescenze ivi 

* formatesi. Se una parte del tronco 

* vedesi inaridita, si tagli insin al vi- 

* vo, affinchè possa cicatrizzarsi. Si 

* levi pur interamente la corteccia , 
‘ che si vede fessa, e staccata. Nell’ 
‘ alto della vite recidansi i tralci vcc- 
‘ chi, nati male, torti , e piegati all* 
‘ ingiù, se li lascino due, o al più 
‘ tre tralci in frutto , tagliando tutti 

1 ‘ gli altri ugali al tronco : di quei 

* che si lasciano la lunghezza dev’cs- 

* sere tamo maggiore quanto più ro- 
‘ busta è la pianta e pingue il terre - 
‘ no , U lunghezza del tralcio inisu- 
' rasi dal numero degli occhi , che 

* danno pampini , ed uva, e non già 
« dalla distanza del tronco. Si dee pur 

* far attenzione all* anno precedente 

‘ poiché se la vendemmia è stara ab- 
‘ bondante dee potarsi corto, pia lun” 
‘ go*se è stata scarsa * : il medesimo 
autore crede necessaria l’osservazione 


♦ Vedasi pure a quesco riguardo quanto sta 
rifritto nel volume III. della biblioteca ita¬ 
liana nell’articolo esteso «Ull’altxo nostro so* 
**0 O. JF. {cartone. 


dei punti lunari nella potatura delle 
viti , perchè se la vite è novella o 
debole , dee potarsi a luna crescente, 
e se vigorosa a luna calante.^ 

Rispetta alle viti novelle si dovran¬ 
no zappare, scalzare, e pulire affatto 
dalle piante estranee , si lascierà ad 
esse un sol germoglio, ed il più ve¬ 
geto e vigoroso ; gli altri men belli 
si leveranno colle dita, e non mai 
col ferro , si taglieranno la radici , 
che sorgessero sopra terra alcun poco 
però discosto dalla gamba: Ja terra 
dev’ esser zappata prima che le viti 
si muovano: quando la vite sia per¬ 
venuta all’età di due anni , si dovrà 
tagliare sul nuovo , lasciandovi due 
occhi soli, c fra questi si lascierà il 
più bello , qualor la vite non sia ba¬ 
ste voi mente robusta e forte a poterne 
alimentar due. 

E’riprovabile il metodo di tagliare in 
questo tempo la vite tra terra: coloro, 
che così operano, credono che le ra¬ 
dici ricevano grande beneficio ; la na¬ 
tura opera sopra tutte le piante colle 
medesime leggi ; se per esempio si 
taglia un piantone di salice nei ratp , 
questo non perirà, quando pei; con¬ 
trario venendo tagliato al disotto d 
medesimi , sarà meraviglia $ se no 
secchi, e muoja. 


In sostanza l’opera della potatura si 
eseguisce per Pimento di rendere la 
vite fertile , c per emendare , e per¬ 
fezionare il suo frutto ; col mezzo 
di essa si recidono , e levano i rami 
inutili , che impoverirebbero il tron¬ 
co , consumandovi il suco necessa¬ 
rio alla nutrizione dei rami fruttiferi. 

E’ anche giudiciosa 1* osservazione» 
che sia più utile di fare il taglio ob- 
bliquo dalla banda di mezzogiorno , 
piuttosto che da quella di settentrio¬ 
ne ; le arie fredde, cd i venti di tra¬ 
montana , che sono frequenti in que¬ 
sta stagione vi cagionano certo incre¬ 
spamento sulla parte , che si è ta¬ 
gliata, per cui si altera la circolazio¬ 
ne del sugo , e h pianta nc sente 
pregiudizio nella qualità , e quantità 
dell’uva, e del vino : ha firn poca 
influènza la statura della vite , ond’ è 
che per questo punto regolar deve il 
vignaiuolo la misura delle piante dalla 
natura , e posizione del terreno ; nei 
terreni morbidi la vite deve esser più 
alta clic negli asciutti, in generale si 
deve tenere men alta , che sia possi¬ 
bile : i grappoli più presso al suolo 
scnton meglio il benefizio del river¬ 
bero della terra che è riscaldata dai 
r *ggi del sole. 
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Abbiasi cura di ben sostenere le viti 
legate a buoni pali piantati a propor¬ 
zionate distanze , sicché non sian di 
imbroglio, quando le si dee zappare 
tutt’attorno al tronco : si rimettano , 
o si rivoltino quei che si trovassero 
guasti, e infraciditi al piede , c nel 
tempo stesso si pongano attraverso le 
usate pertiche; mentre il vignaiuolo sta 
lavorando attorno alle viti dee osser¬ 
vare, e segnare le sterili per inne¬ 
starle a debito tempo; scelga all*oc¬ 
casione i magliuoli che sono 1 ser¬ 
menti, che si tagliano; est spiccano 
dalla vite per farne una rissoira op¬ 
pure un cappone detto anche rubbione. 
Un accurato possessore di vigne deve 
avere un semenzaio di buone pianti¬ 
celle da surrogare all* occorrenza a 
quelle, che vari mancando: due sono 
i modi di formare semenzai, col se¬ 
minarvi cioè o granelli dell’ uva, che 
non siano fermentati, o col piantarvi 
i sermenti affinchè facciano le loro 
radici ; i semenza) devon essere, in 
terreno , che sia asciutto , piano , nè 
troppo magro , nè troppo grasso , e 
si lascino crescere le piante : i ser¬ 
menti siano di qualche consistenza o 
ben conservati: lascisi due anni nel a 
loro vegetazion naturale. Molti prete- 



riscono di piantare capponi perchè gli 
credono di maggior durata , e più fa¬ 
cili a naturalizzarsi al terreno , che 
loro si destina; l’esperienza però pen¬ 
de a favore delle riuoirc. 

I magliuoli scieglier si debbono 
della miglior qualità , c questi saran¬ 
no que’ tralci , che più abbondano di 
grappoli , pregio, che gli esperii con¬ 
getturano dalla coda , che loro restavi 
attaccata: nell’operazione abbiasi l’av¬ 
vertenza di lasciare ad ogni magliuolo 
due, o più occhi del vecchio tralcio, 
perchè da questi germoglicran più fa¬ 
cili le prime barbe : e siccome si sa 
per costante osservazione , che non 
tutti i vitigni mettono gli occhi a eguale 
intervallo , ma alcuni gli hanno più 
densi , aPtri meno , lo stesso avvien 
anche ne’ più bei tralci , il perchè 
gioverà al vignaiuolo essere al fatto 
di questi specifici caratteri , che di¬ 
stinguono le viti del natio suo suolo. 

Si rimettano dove mancano le viti, 
e siane prima preparato il sito , cioè 
le piccole fosse dette da. noi cassie. 
Qualunque siano le pianticelle da so¬ 
stituirsi rissoire , o capponi vogliono 
p sser piantate con ogni attenzione, co¬ 
perte d’opportuna terra , e di conve¬ 
niente ingrasso, come farem notare al 
*nesc di Novembre. 


Quanto all’impalar le viti ogni pae¬ 
se servesi o di canne, o di pali, se¬ 
condo che gli è più facile, e inen 
costoso : se i pali son di castagno que¬ 
sti dureranno più tempo , qualora ab¬ 
biasi l’avvertenza di farli scorzare, e 
abbrustolire sulla punta , che dev’ es¬ 
sere ficcata dentro terra, gli altri pali 
servono così coinè sono. 

Le canre si usano nell’alto, e basso 
Monferrato, e in buona parte dell» 
j Astigiana, sia che manchisi di le¬ 
gname, o che vogliasi mcn ombra di 
attorno ai pampini : le vigne sostenute 
a canne si tengono più basse. 

Non pochi costumano di piantare 
lungo i filari , tararne , o cal^àgne de¬ 
gli alberi fruttiferi , pomi , peri, per¬ 
sici , ciriegie , e simili, e così tro¬ 
vasi il sostegno alla vite , e il pro- 
i dotto al coltivatore. 

A dir tutto in poco chi vuole ave¬ 
re in buon stato le sue vigne scelga 
buoni vignaiuoli, nè siasi facile a fi- 
I darsi di chiunque, massime nell’ope- 
t razione della potatura , la cui perfe¬ 
zione dipende in gran parte dalla co¬ 
gnizione delle viti, del loro stato, 
della lor indole , c della loro «ma¬ 
gione. 
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‘In questo mese si dà fine ai lavori 
rimasti incompleti intorno alle viti , 
si fan le propagali , o provane , e gli 
innesti : le stesse avvertenze suggerite 
nel rimettere le viti , che mancano , 
devonsi avere in queste analoghe ope¬ 
razioni. 

Le propagini , o provane , con che 
si compiscono le vigne , si fanno in¬ 
clinando i tralci d’ una pianta adulta 
nella direzione dcj filare , c copren¬ 
doli di buoqa terra , gettate che ab¬ 
biano le radici si tagliano dal tronco. 
Nelle vigne montuose c di collina 
esposte all’ azione maggiore del sole, 
e de’ venti più conviene di fare que¬ 
ste propagini dette volgarmente co - 
gioire in autunno, che in primavera, 
perchè avranno così maggior tempo , 
e facilità di godere dell’umido , c del 
calore necessario per poter far radice. 

Per rinnovare la vigna da .alcuni si. 
pratica anche l’innesto , mezzo molto 
utile per migliorare la medesima pian¬ 
ta , cd accrescere i prodotti ; si sciel- 
gmo perciò piante non difettose, e 
che abbiano copia d’ umore , vale a 
dire, che sian viti non vecchie ; ;h- 
birsi 1* avvertenza di non fitirsi dell* 
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apparenza, perchè ve ne sano alcune 
belle a vedersi , ma sono o infruty- 
fere o danno uve di cattiva qualità , 
od anche tali , che male si adattano 
a diversi terreni : 1* innesto può ser¬ 
vir loro di correttivo , tale è l’inse¬ 
gnamento di Columella , il quale sug¬ 
gerisce di farlo in tempo mite. 

L’ innesto della vite si fa comune¬ 
mente a cono , cominciando da Mar¬ 
zo sin ella meià del corrente Aprile : 
si anticipa n.l'e più soleggiate espo¬ 
sizioni , perchè le viti varrò più pre¬ 
sto in succhio , il che chiamasi dai 
contadini pianger delle viti. Se mnia csat- 
t zza si osi , c s’ applichi tutta l’arte 
in introdurre la marza, o tralcio nella 
fessura del tronco da innestarsi , sia 
che formisi una perfetta unione , per 
il che molto utile saià far uso di uh 
pezzo di legno fatto a cono, che ten¬ 
ga aperta la fessura suddetta, che poi 
stretta convcnict.temente con cortec¬ 
cia di canape , o di silice si fascierà 
tutt’ attorno il taglio , impiastrandolo 
con cemento fatto di terra , c stoico 
bovino per otturare il piano supcrio¬ 
re, e le fessure del t. glio medesimo; 
sarà anche prccauzion recesSaiia il 
praticare nel tronco sotto I’ innesto 
«no o più tagli per dare caso al su- 
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pò sovrabbondante cagionato , o dallo 
stato vigoroso della pianta, o dalle 
circostanze della posizione , c della . 
stagione. 

Se l’innesto sarà fatto bene, la-vite 
fruttcìà da lì a due anni , c rnn ab¬ 
bondanza , morivo per cui questa pra¬ 
tica dovrebbe essere più estesa di quel 
che non è, e può meritarsi la prefe¬ 
renza al piantamento delie risso ir e , 
capponi , o provane. 

Le fosse delle viti novelle non si 
spianeranno affìmo, operazione da farsi 
poi dopo passati ne anni : le viri ben 
governare donno mrglit r prodetto, e 
più presto, ma conviene usar loro gran 
cura colla zappa . sbarbicando , c di- 
sm'rr !<!• tono ciò che può ritardar¬ 
ne i progressi. 

N'I’i p tn<u satà ben fatto di la- 
*ri ri ocelli , e ligatc le piante. 

a conveni- mi , e adattati pali p^su a 
dlstur/a tale, che non si fe ndano le 
rader. 

E finalmente rispetto a tutte le viti 
non si ritardi di legare i tralci alle 
pertiche, che .t r versano i pali per 
f i m ire la regolata catena s 3 sono fi. 
Uri o tararne , e rispetto alle viti pia¬ 
tii ue a piente vive , chiamati alunì 
*cl tempo stesso , che si potano, si 


So 

legano al pedale della pianta medesi¬ 
ma, con altra legatura si fermano i 
tralci vecchi , che si diramano dal fu- ' 
sto , ed i nuovi in modo , che tutti 
possano prosperare. La brevità prefissa 
ìa queste istruzioni non permette di 
più dilungarci circa le operazioni di 
questo mese attorno le viti , opera¬ 
zioni , che non si debboR-o nè pro¬ 
crastinare, nè eseguire senza circo¬ 
spezione. 

MAGGIO 

In questo mese la terra germina per 
tutto , c tra vite, e vite l’erba vi na¬ 
sce a fasci , conviene svellerla &flfatto 
perchè dannosa alle medesime; è be¬ 
ne lo smovcrc il terreno lungo i fi- 
I lari , ma con discreto lavoro , il che 
vuol dire , che dee farsi da man pra-< 
fica. 

I tralci quando siano capaci di so¬ 
stenere qualche disposizione si lcghi- 
> ho ai rispettivi lor pali, e il libra¬ 
mento sia in modo, che non angustii 
il volume crescente del tralcio; i vi¬ 
mini voglion esser pieghevoli, e per 
maggior cautela tenuti per po’di tem¬ 
po immersi nell’acqua: simultanea a 
questa facciasi I’ operazione rii levar 
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via quc’ getti , die escono fuori dii 
legno vecchio , e di spuntare quei 
tralci , i quali non han da servire di 
•capo nel vegnente anno , coll’ avver¬ 
tenza di lasciare intani i soli due get¬ 
ti , che rcsran sopra la piegatura di 
que’capi» de’quali son fornitele viti. 

Il buon esito d’ ogni vigna dipende 
-nella massima parte dalla diligenza, 
e puntualità nel praticare le suddivi¬ 
sale operazioni. 

Si volga, c rivolga il terreno dat¬ 
torno le viti , nè si lascia in riposo 
vanga , zappa , e aratro : 1* avviso è 
di Catone 

'Arare incipito , ultroquc , citro jur , per¬ 
petuai sulcos due ito , crebrequc fendilo+ 

GIUGNO 

Ritorni il vignaiuolo alla sua vigna, 
cd osservi se sono nate nuove erbe 
attorno alle viti, pulisca e le fosse cd 
i filari , piovvisto di vimini attacchi 
alle pertiche , o pali i tralci che si 
nono allungati , rimondi il fusto da 
gretti , che sono rinati , e spogli con 
giudicio i tralci dei falsi germogli , 
che sortono accanto all’ occhio , av¬ 
vertasi di far quest’operazione con de- 
4 * 


. «rezza senza offèndere !’ occhio me- 
! desiano , e tutto sia avanti la fioritura; 

Siano i filari provvisti de* necessari 
ì sostegni distribuiti a proporzionate di- 
| stanze , acciò la vite possa avvittic- 
1 P er °£ni parte: se si-ritardano 

I i divisati lavori , la vigna si sfogherà 
1 in legno , c foglie , e scatso , c cat¬ 
tivo sarà il frutto : mi come mai far 
tinte cose con tante vigne, c si po- 
j chi operai ? Si pensi a rimediare a 
j; questo inconveniente o col minorare 
Je vigne, o coll* accrescere il nume- 
| ro de’ lavorate ri. 

Pii) rendono dieci giornate di vigna 
' coltivata a dovere che trenta tenute 
come si sia. Di questa asserzione pos¬ 
sono far prova li possessori di vasti 
fondi a vigne , i quali son obbligati a 
, spender molto in giornalieri ma pra- 
; tic! , e ricavano poco vino in pro¬ 
porzione di quanto vi spendono. 

I nemici delle viti non sono sola- 
r mente gli insetti , di cui si è parlato, 

•i ma le brini* , la grandine , il ghiac- 
I ciò, mali difficili a potersi rioarare con 
, tutte le prove, e le speculazioni ten¬ 
tate da moderni fisici : aggiuntatisi 
j non poche malattie, che ommorbano 
e tronco, e radici, esse d’ ordinaria 
si fan manifeste, o con un eccessiva 



*ui rami di non so qua! umore gom¬ 
moso, che* annunzi \ J-i soverchia dis¬ 
sipazione degli umori nutritivi ; in tal 
caso il rimedio specifico è di tagliar 
la parte inferma , e tagliarla sotto via 
al tumore , e intanto bisogna' far at¬ 
tenzione ai nuovi gerim gli , averne 
cura, c coltivarli, se *i vedrà qualche 
vite languente nel suo aspetto co’ttal- 
ci aridi , storti , difettosi, con foglia¬ 
me piccolo e tisico , vadasi alla ra¬ 
dice, e là troverassi la c ginn dei 
morbo, consistente in una crosta gial¬ 
lognola, sotto cui sta n scosta una mi- 
cidial tarlatura, si tronchi la parte in¬ 
ietta , e ricoprasi il residuo di buona 
terra, il capo della vit^ si dirami in 
due tralci, e la pianta si rimetterà fa- 
cilmenie: di queste malattie si parla 
utilmente nell’Almanacco Agronomi¬ 
co del 1787. 


LUGLIO 

Una rovista alle viti sarà molto uti¬ 
le, massime ne’primi giorni del me¬ 
se , quando comparirà I’ uva sfiorita 
per mondarle da tralci infruttosi detti 
Bastardi, e da quelli segnatamente, 
she trovatisi su pel tronco sotto U 
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piegatura del capo della pianta, e per 
levar via la punta a quei , che porta¬ 
no de’grappoli ; con questa operazio¬ 
ne , che volgarmente chiamasi scapo¬ 
lare si conserva tutto il nutrimento a 
benefizio di quelli , che debbono ser¬ 
vir di capo per I* anno seguente , e 
che fruttano nel corrente. 

Se la vigna venisse mai danneggiata 
dalla tempesta, infortunio tra noi pur 
troppo frequente, abbiasi l’avvertenza 
di ngliare quanto è stato maltrattato, 
icciocchè la vite possa gettar nuovi 
germogli , che riparino i danni patiti: 
la prova autentica il sperimento, e 
v’ è esempio da poter dire, che l’ope¬ 
razione se facciasi in Maggio , sperar 
potrebbesi di ancor raccoglierne le 
uve, in caso diverso si preparano per 
Ja vegnente vendemmia, la quale sarà 
pid copiosa, e migliore. 

In questo mese soglion molti sfron¬ 
dare le viti per accelerarne la matu¬ 
razione, ma costoro ignorano il male 
che arrecano alle viti, c a suoi frutti, 
le foglie son esse che attraggono dall* 
aria il nutrimento della pianta , c che 
difendono il frutto da troppo ardenti 
raggi del sole ; I* utile che credono 
ricavare o col venderle , o col darle 
per foraggio, è minore d’assai al dao- 
ao, che se ne soffre. 



Non si dimentichino i fossili delle 
viti novelle ; si zàppi , e si sollevi 
intorno ad esse la terra per tenerle 
puì fresche, e slontanarnc P ardo* del 
sole dalle radici troppo tenere anco¬ 
ra , con ciò acquistasi anche il van¬ 
eggio , che si dà piò comodo alla 
notturna umidità d’insinuarsi inceli© 
nel terreno. 

AGOSTO 

Usata che siasi la dovuta attenzio¬ 
ne ne’trascorsi mesi poco vi resterà 
da fare intorno alle vigne ; per one¬ 
sto sarà bastarne il visitarle, e ripa¬ 
rare agli accidenti , che possono oc- 
correre ; sul fin del mese diasi prin¬ 
cipio allo spampinare , e scuopransi 
adesso, e non prima le uve, accioc¬ 
ché maturino più presto, e più cgua- j 
ii , si rivedano le viti novelle , que¬ 
sto è il tempo di formar giudizio su 
loro , cioè se» siano ben radicate e 
di buona aspettativa. 

Chi dee far Fossé per piantagioni 
dia principio alla scavazione j n n l)e . I 
sto mese, acciocché la terra possa I 
cuocersi dal sole, e bevere le inflnen- 
** dell’atmosfera che in questo mese 
sona più sensibili, c benefiche , il 


resto si dirà al penultimo mese dell* 
anno. 

SETTEMBRE 

Mentre si van sfogliando le viti , 
acciocché le uve restino meglio so¬ 
leggiate , e l’aria vi circoli più libe¬ 
ramente , saià bene, che si esplorino 
i vasi vinari , c loro si provveda se¬ 
conde i! bis gno , che vi hanno. Chi 
pigiasi di far buon vino, non dee 
perder di vista ogni istrumento , qua¬ 
lunque sia perchè poco vi vuole a vi¬ 
ziarne il vino. 

E però l’esame si estenda al tino, 
alla tinozza, alla bigoncia, al torchio, 
alla botte, c simili: avvertasi di smi¬ 
nuirne nelle botti il tartaro , da noi 
detto rara, dove questo s«ia troppo fit¬ 
to , e denso. 

Quando si vedono imbrunire i grap¬ 
poli , disseccare i pic^ivoli , ed ad¬ 
dolcirsi le uve , è segno che la ma¬ 
turità trovasi al suo punto , questo 
succede sulla fine del corrente mese, 
e a questo tempo si fa per lo più l’usa¬ 
ta vendemmia, la quale perchè sia 
fatta a dovere’, esige diverse avver- 
tenze. . 

I vendemmiatori siano di qualche 
^ittica , abbiano un direttore , si se- 


panno le uve , cioè raettansi a p^rte 
, mi ^ , . on » le mezzane , le mature 
Je marcie, I e ammuffite, e oucste 
cosi separate siano p!gi ate a fine di 
estrarne ,1 mosto : un’ altra avvenen¬ 
za è di far la vendemmia ne’dì sere¬ 
ni , e 6 uli’ore più calde: schivasi j tl 
questo modo ogni umidità, la o -■!* 
ritarda il fermentare , e indebolisce 

1 V, "° ; j n 2S0 che ar «vasse che una 
porzione della vendemmia venisse scr- 
presa da pioggia , si inetta in dispar¬ 
te , e facciasi il vino da se , per n on 
deteriorare quel che è buono : a dir 
tutto se le giornate sono belle s’ac¬ 
cresca il numero degli operai , nè si 

incolta! SpCS3 PCl mig,ioi ‘ esil ° dc]ia 

OTTOBRE 

Alcuni usano di riportare la ven¬ 
demmia , che farsi potrebbe sul finir 
* settembre a, primi dei co, reme 
"iifbrc.e quest, tal, indovinano 
Per lo pm, perche se le pioggie non 
ì pcnurhlnn - 11 v ' nr ri'see migliore. 

« questo tempo s, compiono ritte le 
» e vendemmie, e il tardarle di piti 
raziono T°- dc a seminagióne, ope- 
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Nella varietà degli usi per la f ° T - 
tnazione de’vini ognuno può, e deve 
attenersi al suo, qualora il vino rie¬ 
sce buono , veglio dire chiaro , sot¬ 
tile , gagliardo , puro, durevole, non 
importa all* essere della cosa, che a 
pigino le uve piuttosto in un modo, 
che in un altro, che si faccia bollire 
più o meno il mosto , ove i’ effetto 
è qual si brama. 

Di questa specie di tolleranza si e 
parlato nel calendario del 1795* Non 
nego, che siansi introdotti degli abusi 
in tanta libertà di pratiche, che t 1 le¬ 
vati , e rettificati si vedono nel sum- 
mcntovato calendario , e però mutile 
saria il farne qui la ripetizione : ri¬ 
peterò solo come cosa importante, 
che mal fa chi lascia il raspo nella 
fermentazione del vino , perche gli 
comunica un aspro ed austero, perchè 
assorbe assai vino, perche impedisce il 
pigiar come decsi tutti gli acini ; se 
togliersi devono i raspi, si lascino le 
buccie degli acini dette Bozzoni, 
siccome quelle, che dan colore al 
vino , e alcuni soggiungono vigore « 
c generosità. . , . c 

Non è da dissimularsi, che si fanno 
da diversi particolari ottimi vini , e 
•«paci di lostenexc ogni uaspoit* «* 


terra , e di mare , e si sa che si son 
fatte replicate esperienze di traspor* 
tar* in lontane contrade vini delk 
colline del Monferrato , e dell’ Asti¬ 
giana singolarmente , i quali hanno 
fatta ottima riuscita; * tutto sta nei 
trascieglicrc quelli , che sono fabbri¬ 
cati col metodo più utile, che -ab¬ 
biano spirito , e forza, che per mag¬ 
gior sicurezza della riuscita siano rin¬ 
chiusi non già entro i soliti vasi di 
legno , ma in buone e bene otturate 
bottiglie , c che si vegli ad eludere 
le frodi, e riparare gl’inconvenienti, 
che potrebbero occorrere nel trasporto! 

L’esperienza autentica -questa mia 
asserzione , ancorché sia ccntradctta 
dalla prevenzione ; ma in generale 
la manifattura dei vini trovasi in cat¬ 
tive mani per la migliore lóro xiu- 

^ - Marchese Asìnsri di snn o 

quand-o era Ainbasciadore a Madrid beveaa 
vU della sue terre di Cosiigiiole in Asti- 

4.,-ana. 

Il Conte Montagninj Ministro in Olan¬ 
da , il cittadino Grisella Ministro presso l« 
l russia bevevano vini delie colline del Mon- 

Marchese Mossi di Morano fece traspor¬ 
tare de’suoi vini in Inghilterra, die ham* 
latta oui.aa risiera. 
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gcita : s* ama la quantità , e per essa 
si Hegligcnta la qualità. 

Il torchio per premere le uve è il 
migliore strumento il piti vantag¬ 
gioso, il piti economico -; su di esso 
riesce piti facile il fare le opportune 
separazioni dei grandlini , i quali si 
sa, che comunicati al vino Ja lo o 
amarezza , c astringenza. 

Dopo 1* uso del torchio dee pre¬ 
ferirsi la pratica di pigiar le uve den¬ 
tro gli usati nostri recipienti di figura 
quadrilunga detti arbi , da quali tirasi 
il mosto \ c cosi come viene colle 
buccie, o bonetti, si versa nelle botti. 

I raspi , che restano, si uniscano alle 
uve ordinarie , c tutto pigiasi insie¬ 
me , perchè niente vada in disper¬ 
sione1’ esperienza farà toccar con 
mano l* utilità di questa pratica. 

La fermentazione pei, dalla cui. 
progressione dipende U bontà dol a¬ 
no, vuol essere fatta a gr idi . cu è 
nè troppo lenta . rè troppo precipi¬ 
tosa, E’ un fatto che questa op' razione 
della natura formi , o deform i il vi¬ 
no, se la medesima si corti a in¬ 
sensibilmente, il vino si conserva, 
ma se si altera , il vino allora va a 
male, ma senza piti si ricorra agli 
ocuditi insegnamenti , che si leggono 


ncTìa dissertazione de! benemerite no¬ 
stro Socio il cittadino Giobcit inse¬ 
rita nel terzo volume delle memorie 
di questa Società. 

Se dirsi può qualche cosa di deter¬ 
minato sul progresso della fermenta¬ 
zione vinosa , lo stesso far roti si 
può circa la regola della sua durata , 
perchè questa varia col variare dell* 
uva : il Nebbiolo per esempio dee 
farsi fermentar più poco della Fresia 
JLambrosca , e Malvasia: la Burbera * 
la Bonarda , il Tadone , I’ Alleatico 
danno il vino fatto, se lasciasi bollire 
il mosto quindici giorni , qvant’ è 
deli’uve d’altra qualità i segni della 
propoi zie nata Irto fciroernzi< ne fino 
il col> r trasparente , il supere pic¬ 
cante, e quando, si annunziam , com ari 
st bitpsvinate: il che succede d’oreì- 
«atio sul finire d’ottobre, e sui pri¬ 
mi di novembre ; non fa bisogno di 
ai venire, che queste css; n azioni so- 
no indipendenti dai metodi, che sol 
no in uso per avere dei vini. c j 1( I 
■siano nella specie più scelti, e questi 
consistono nel far appassire le uve 
tenendole all* aria aperta distese o 
sulla paglia, o su tavolati, c sìmili. 
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Somma sia la pulizia de’ vasi 'vi¬ 
nari vanto delle accreditate cantine: 
si lavino piuttosto con vino, che con 
acqua , si lascino asciuttar bone pri¬ 
ma d’ infondervi il vino , si empi¬ 
scano sin al colino, e si conservino 
così col rimettervi il vino , che si 
svapora , sinché venga il tempo di 
otturarle ; quest’ operazione si fa alla 
fin di questo mese , perchè allora la 
fermentazione diviene placidissima, 
« poco men che insensibile? il cu¬ 
stode della cantina con tutto ciò non 
dee lasciar di visitare le botti di quan¬ 
do in quando , questa vigilanza è ne¬ 
cessaria per la conservazione del vino. 

In questo mese dìi noi si piantano 
le viti : il terreno per la vigna deve 
essere generalmente parlando ncforte 
troppo, rè troppo leggiero, nè grasso 
assai , nè magrissimo, ma di condi¬ 
zione media : nei terreni grassi molto 
la vite fruttifica è vero , ma i! vino 
riesce snervato , nei leggieri 1’ arsura 
inaridisce la vite; le terre argillosa 
le sabbiose sono da preferirsi olle 
•terre forti, all’umide e alle fredde: 
i vini , che si ricavano dalle vigne 
di terreni acquidosi, snervati c simili 


sono senza spirito e vigore , e pa, 0 » 
simili a quelli che si ricavano darli 
altem di quasi tutto il Piemonte: le 
terre te trace c , e le sassose sono p» r 
piantarvi vigne le migliori : chi è pra- 
..coda vini d-Aosta, di Susa f di 
Monferrato d- Ast, non esiterà a pre- 
ferire queste alle altre terre. Le pò- 
smont piu apriche, come le colline 
del basso Monferrato , e dell’ Aste 
sana sono le pii) vantaggiose, j c csdo~ 
sizioni a mezzodì, e levante sono 
da preferirsi a tutte, quando si possa 
otfenere , ad ogni caso la vigna vuol 
essere piantata in modo, che non sia 
danneggiata dai venti , dal gelo , £ 
dalle brinate; piantisi lungi dai bo- 
«chi , e dai terreni paludosi. 

Si suppone che il vignaiuolo avrà 
scavati i fessali distanti da sette in or¬ 
to piedi gli uni dagli altri , c larghi 
c profondi sì che le radici abbiano 
agio a stendersi , c siano difese dal 
gelo dall'arsura , e dalle inavverten¬ 
ze de lavori della zappa , c dell’ arJ 
tro, sul generale la larghezza è di 
quattordici in quindici onde, e la pro . 

. ndnà di quindici in dieciotto avuto 
Riguardo alia posizione di maggiore 
® , " ,no f pendio, o di pianura ; esser! 
nei piantarle la distanza portata 




(falla consuetudine locale, cioè secort- 
do 1* ordine , maniera , e modo , in 
cui si vogliono coltivare , a taragna a 
filare o filagna. 

Chi pianta una vigna deve conci¬ 
liare colla bontà del vino la durata 
della vite , e cosi adattare al terreno 
le qualità che convengono. Siano esse 
Risoirc , o Capponi detti anche Rubioni : 
sarà ben latto di disporle separata¬ 
mente , dividendo le uve nere dalle 
bianche , le gentili dalle grossolane , 
le pri inalicele dalle tardive, poiché 
cosi separate ricscirà pii) comoda la 
potatura , la coltivazione , e la ven¬ 
demmia: la mescolanza di molte uve 
di contraria natura pregiudica alla buo¬ 
na riuscita del vino: le rìssoire deb¬ 
bono essere b:n radicate: i rublioni , 
o capponi sci riti fra i tralci di legno 
maturo , da vite adulta, dal* centro , 
e non dalla estremità della pianta di 
lunghezza non minore di oncie dodi¬ 
ci almeno per la metà saran coperti 
col maggior numero di gemme, per¬ 
chè così gettino il maggior numero 
di radici ; c siccome questa sorta di 
piante deve essere messa in terra 
quando è sneor in sugo , sarà me¬ 
glio , che si faccia il puntamento nel 
mese di ottobre , quando la terra no* 


è molto bagnata , ed in giornate Tem¬ 
perate , e belle; alle une, ed alle a! 
tre sul fondo della fossa si farà u» 
letto di buona , e sciolta terra, si co 
pr,ranno con terriccio, e meglio co! 
bui laccio che è la spoglia del fremei,- 
to, e di altre brade detto volgarmente 
bulla, c dai Monferrini, 
arschus quando sia ben stagionato e 
marcito , questo serve a fertiliz M re la 
terra, impedisce che troppo presto 
non secchi il sovraposto terreno c 
che non si formi una superficie tron 
po dura attorno la pianta ; le viti che 
mantengono il ceppo basso , di ffr an 
polo stretto , c serrato , di granello 
tenero dt buccia sottile convengono 
alla collina ; quelle che portan alto 
che producono uve primaticcie , di 
grappolo raro , di buccia dura, asciut¬ 
ta, e forte si piantino nelle vi^ne di 
pianura. & 

Se il terreno è sostanzioso non oc 
correrà nel primo anno di ingrassare 
e vit1 ’ basterà d aver assicurati i f os . 
sali da! danno di una soverchia umi¬ 
dità , cel mettervi dentro , e d’inrnr 
np alle piante d'ila ghiaia , , cnami ' 
z fabbriche detti gamella c simili 

>7,e C rr a al '’* he S " V0n0 anchc » «"ci 

.t die?;;®"’ C COm ' v olgJitnciite 



Nel secondo anno , se fo stato, e 
1* indole della terra Io richiede , si 
spargerà ne’ fossati il conveniente in¬ 
grasso, dico conveniente, perchè l’espe¬ 
rienza insegna, che l’ingrasso pro¬ 
priamente detto non è sempre vantag¬ 
gioso alla vite ; il legno fracido , i 
ritagli de’ falegnami, de’ calzolai , le 
raschiature delle concierie dc’corami, 
le spazzature delle case , delle canti¬ 
ne , le ceneri, massime se fatte coll* 
^bruciamento di mettere , il calci¬ 
naccio, il gesso, e la calcina in con¬ 
grua dose , la fuligine , e le vinaccie 
sono tutti ingrassi da sostituirsi util¬ 
mente gli uni agli altri come piti omo¬ 
genei alla vite : la concimatura colle 
sostanze supose , e putrescenti , co¬ 
me il letame degli animali , c le fo¬ 
glie delle piante putrefatte poco con¬ 
viene alla vite, che per rimerita-erut¬ 
timi della sua pianta ingorda di suc¬ 
chio è soventi soggetta allo stravasa¬ 
mene d’umori, di cui si è parlato nel 
mese di giugno. 

Nel terzo anno munita ciascuna pian¬ 
ta dell’ oppoituno paletto , al quale 
sono esse fermate con leggiera lega¬ 
tura sotto 1’ ultimo occhio , che si 
trova all’ estremità del maglivolo, si 
compisce 1’ opera del piantament* 



col fare ne* fossati uno strato di le¬ 
gname minuto di fascine di sermenti, 
di pino selvatico, di rovere, o di altra 
specie di legno, le quali mentre tengo¬ 
no sollevata la terra , a poco a poco 
infr. adiscono , e somministrano alle 
piante il conveniente nutrimento ; 
qu sto strato sarà copeuo con terra 
sottile detta di cottura , c ad ogni vol¬ 
ta , che si zappano le vili, se ne ag¬ 
giunge sino a compiere il piano , ed 
il livello al rimanente terreno. 

La stagione è opportuna per sca¬ 
vare nuovi fessali ; la terra avrà tem¬ 
po di sentire le buone influenze dell’ 
inverno. 

DICEMBRE 

Inutili, e di poco vantaggio sareb¬ 
bero le cure , ed attenzioni, e senza 
ricompensa le fatiche del coltivat ne 
della vigna, quando pgli non bbia 
per mancanza di sufficit-m! cognizioni 
saputo f re la scelta delle UV e al cli¬ 
ma , all’indole della terra, all*espo¬ 
sizione convenienti, e qu indo me¬ 
desimamente nor s ppia distinguere, 
c preferire nella nnreirsa varietà 
delle specie, le qualità, che danno 
frutto pia abbondante , precoce, pte- 
S 


gievolc per tutti gli attributi de! vi¬ 
no , a cui si aspira anche per I’og- 

f ;etto di saper fare opportunamente 
e mescolanze : si è creduto conve¬ 
niente all* argomento trattato di dare 
una breve idea delle diverse specie 
di uve, che per sperienza si sa, che 
nel w stro clima fan buona riuscita 

f )er l’abbondanza del prodotto, e per 
a bontà del vino ; e cominciando 
dalle uve nere di prima qualità , che 
si coltivano principalmente nel Mon¬ 
ferrato alto e basso, e nell’Astesana, 
come di quelle regioni , di cui si ha 
maggior cognizione, si descriveranno 
le particolari prerogative di ciascuna, 
chiamandole colla denominazione vol¬ 
gare : si enumereranno anche molte 
delle ordinarie, c meno pregiate, cd 
in fine si parlerà delle bainche di 
prima , e seconda qualità. 

Uve nere di prima qualità, 

i Aleatico , vite introdotta fra noi, 
non è gran tempo dalla Toscana , fa 
gli grappoli corti, acini neri, il vino 
è di sapor dolce , di bel colore di 
rubino : quando è mescolato colla 
Barbera , Nebbiolo , Bonaria , Crova , 
che le danno spinto, e forza riesce 


migliore. Ama 1 » esposizione di le¬ 
vante, e mezzo giorno, ed una terra 
mista. 

2 Barbera di due qualità , una pro¬ 
duce grappoli , ed acini grossi , ob¬ 
lunghi, l’altra più piccoli, ma ab¬ 
bonda più della prima , e fa il vino 
migliore , di gusto piccante , e spi¬ 
ritoso , color nero , matura bene , e 
produce ancor meglio, se è coltivata 
in terreno non molto pingue : quest* 
uva nel Vercellese e nel Canavcsc è 
chiamata Umetta , dai Novaresi Ve- 
spolina , e sotto la denominazione di 
Barbera è molto coltivata nella Fra- 
scheja d’ Alessandria, e nell’ Asti¬ 
giana. 

3 Bonaria delle prime a maturare, 
di grappolo competentemente grosso, 
gambo rossiccio , di molti acini , dà 
vino dolce , amabile , e nero , con- 
vien vendemmiare le uve prima delle 
altre, fa bene in qualunque terra delle 
colline , e produce assai. 

4 Balestre , che è la Balestra di Va¬ 
lenza di altri paesi, uva di grappolo 
mediocre, acini oblunghi, e rari, non 
matura perfettamente sulla pianta, ma 
lasciandola dopo raccolta qualche gior¬ 
no sulla paglia , dà un ottimo vino 
gustoso e delicato, riesce poi mi- 


gliore , se mescolato colla Bonaria , 
Nebbiolo , Aleatico , Dolcetto : questo 
vino messo in bottiglie diventa dopo 
alcuni anni molto squisito ; prospera 
meglio coltivata a ponente e setten¬ 
trione. 

$ Barbarossa , uva da mangiare, ba 
i suoi siti favoriti , dove produce 
molto, e meno negli altri; vuol es¬ 
sere esposta a mezzo giorno , o le¬ 
vante ; li acini sono rossi , di buccia 
dura : questa specie d’ uva c più col¬ 
tivata nella pianura, che nelle colline. 

6 Bt urne stia , che £ Ja Bernustra di 
Valenza, e di altri territori, è di 
grappoli , ed acini grossi , non è 
buona per far vino. 

7 Balsamina , che è probabilmente 
1* Aurl dei Monferrini , Nercto del 
territorio di Pmerolo, il Nirtt di Sa- 
luzzo, c ccnt mi, il A 'cirono di mol¬ 
te colline dell’ Astigiana , e 1’ Anne¬ 
rato di Valenza, uva di grappolo lun¬ 
go, acini rari, molto neri, c rotondi, 
fa vino pieno, e colorito, piova ovun¬ 
que, ma meglio nella collina a ir» z- 
zogiorno , o levante , il vino riesce 
dolce , generoso , «• molto nero, ma 
P uva è scarsa di mosto. 

8 Balsamina molto coltivata nella 


collina sopra Casal Monferrato dà uva 
di gamba corta, e carnosa , grappoli 
rari , acini grossi, e rotondi. Il vino 
riesce chiaro e robusto, essendo me¬ 
scolata col Nebbiolo , o coll’ antece¬ 
dente Balsamina per due terzi di que¬ 
ste uve, il vino diventa più colorito , 
e di sapore grazioso : se si faccia pu¬ 
ro è molto sano, e passante , ma 
non è cercato da quelli, che ne fanno 
commercio. 

9 Crove , o Crova , uva di grappolo 
grosso , assai unito, acini rotondi, 
molto neri, il suo vino è assai ncro^ 
sottile , di sapor dólce , ma di poca 
forza, mescolando due terzi di quest* 
uva con un terzo di Freisa , colla 
Bonarda , Balestri , Balsamina il vino 
diventa perfetto , c di molta durata , 
ama terreno pingue , cd esposizione 
di mezzogiorno , o levante: le col¬ 
line di Portacomcro , Scursolengo , 
e di quei contorni nell’Astigiana ab¬ 
bondano di quest* uva. 

NeJ b^sso Monferrato si coltiva una 
varietà di questo vitigno chiamata Cro- 
vino, così detto perchè gli acini ca¬ 
dono facilmente , ht jl gambo ros¬ 
siccio , grappoli mediocri , piuttosto 
serrati, produce ascai, e matura delje 
prime, soggetta perciò ai ladronecci: 



il vino riesce molto nero , e si può 
utilmente mescolare con altre uve , 
che danno il vino chiaro : quest’ uva 
credesi sia la stessa, che in altri 
paesi: è chiamata Starino., di cui corre 
jl proverbio, che poco o nulla vi 
nella lina. 

NJIe colline di Casale, e dell’Asti¬ 
giana si coltiva una specie di vite 9 
la cui uva è chiamata Crovet , con 
gambo legnoso, acini piccoli, e rari, 
il vino assai chiaro , e di bontà me¬ 
diocre , tdchè quest’uva è nella ca¬ 
tegoria delle ordinarie. 

io. Dosset. Dolcetto uva cogli aci¬ 
ni rari, neri, rotondi, piccoli , e mor¬ 
bidi , di buccia delicata , il vino rie- i 
sce dolcissimo, ed assai saporito, ama 
l’esposizione di mezzogiorno , e le¬ 
vante ; se quest’uva è mescolata colla 
barbera per due terzi oppure col pa¬ 
nello, o freisa il vino acquisterà forza, 
e si cons rvcià: quest’uva è comu¬ 
nemente fertile , e dà gran copia di 
mosto , alligna in tutte le terre , ma 
è piò feconda nelle sciolte , nelle ar- 4 
gillose , e miste, che nelle tenaci: 
nella provincia d’ Acqui , nelle Lan- 
ghe, nel territorio di Valenza, della 
frascheja d’Alessandria è pii! general¬ 
mente coltivata. 



11. Freisa uva nota , c coltivata in 
tutte le provincie sotto questa deno¬ 
minazione , ve n’ ha di due varietà , 
Ja grossa e la piccola , la prima ha 
il grappolo grosso , acini oblunghi , 
produce vino acerbo , , secco , e ro¬ 
busto, se è fatto solo; prospera ugual¬ 
mente in tutte le terre, ed esposizio¬ 
ni : la seconda detta di montagna ha 
il grappolo, ed acini piccoli, ugual¬ 
mente abbondante della prima ovun¬ 
que si coltivi nel piano, e nella col¬ 
lina. Il vino di Freisa non è creduto 
sano perchè abbonda di tartaro , con¬ 
viene perciò mescolare quest’uva colle 
gentili , il Docet , VAlleatici , la Bo¬ 
naria, il Nebbia , ed altre consimili: 
se è fatto puro è necessario di tra¬ 
vasarlo sul finir di febbraio ; quando 
è separato dalla feccia perde l’acerbo, 
ed a misura, che sente il calore, 
acquista maturità, e buon gusto; è 
bene tuttavia di travasarlo altra volta 
nel mese d’Agosto, perchè diventi 
migliore ; il vino di queft’uva è molto 
ricercato da quelli, che fanno com¬ 
mercio , perchè serve a fare molte 
mescolanze coi vini deboli, e di po¬ 
co colore. 

12. Lambrusca. Pianta di vite no» 
potata, clic si lascia andate alta sopra 


gli alberi , fa grappoli minuti , ed in 
molta copia, da cui si ricava vino ge¬ 
neroso , saporito, e di durata; è anche 
bene mescolarla con altre uve deli¬ 
cate. 

13. Malvasia , Moscatei , e Greco 
sono uve odorose, delle prime a ma¬ 
turare , ma scarse di frutto , il vino 
riesce dolce, gustoso, e di graziosa 
fragranza : l’uva di queste viti mesco¬ 
lata con le sovra descritte fanno un 
vino perfetto. 

14. Nebieul. Nebbiolo di due spezie, 
una fa il grappolo perfetto, acini neri: 
il vino è chiaro , delicato , e si con¬ 
serva , ami l’esposizione di mezzo¬ 
giorno , o di levante , e si confa con 
tutte le terre : l’altra detta Nebieul rosi 
è di inferiore qualità fa grappoli pic¬ 
coli , acini rossicci, matura poco, 
ed è scarsa nella sua produzione , e 
come volgarmente si dice fallosa: la 
croassera di Cavaglià nel Vercellese , 
la verna{{etta , croarina di Brusnengo, 
il pico tener , la spana , il spanpignolà 
d’ altri tcrrit^rii sono o I’ uvi mede¬ 
simi del: nebiolo con diversa denomi¬ 
nazione , o una varietà dellj mede- 
si oia specie per cambiamento di ter¬ 
reno , e di posizione. 

15. Pdaverga. Che da vino così pre- 


zi oso massime quello di Pagno nel ter¬ 
ritorio di ‘ Saluzzo , molti giudicano 
essere la medesima uva chiamata cari 
nella collina di Torino , ed altrove , 
c la bìoia di Cavaglià , il {anelio dei 
Monferrini, come lo dimostiano la 
forma del grappolo piuttosto !• ngo , 
e piccolo , gli acini rari, oblunghi di 
violacelo colore. 

16. Patpeuri. Altra qualità d’ uva ,, 
che dà un vino molto buono nelle; 
colline di Saluzzo, Lamanta, V r- 
zuolo. Costigliele, dove è molto 
coltivala • quest’ uva di grappolo lun¬ 
go , acini neri , e densi , é perita¬ 
mente matura ai primi giorni di Set¬ 
tembre , il suo vino riesce da prima 
assai nero , e di sapore dolcissimo ; 
quando è ben purgato diventa vermi¬ 
glio ; probabilmente è la stess’ uya . 
che . altrove chiamasi rarola , barbisint 
rosato , ed una varietà della bonarda 
dei Monferrini. 

Il grignolino , la coda di volpe , l 'uve, 
tossa , gamba di pernice , slarina , Co¬ 
lombano , bestagnina , il cassano , il pi- 
paolo y la neirera , il mattone, Vuvaras , 
j! neirano , il neretto grosso , il tadom 
del Monferrato , e dell’ Astigiana. i 
brignohs , la bolaua , il darnasce , il (ar¬ 
dito dei Fossanesi, 1 ’ avana cagnino 
. *5 




il marnano , il piccoletto del territorio 

^V? er °^ 0 ’ ^ niret » mohtaner «, il «j*/- 
//nr diSaluzzo sono uve di seconda qua¬ 
lità pili o meno abbondanti , sucose, 
colorite, dolci, e spiritose, delle quali 
si possono fare delle utili mescolanze 
colle sovra descritte di orima qualità 
per dare al vino i requisiti necessarii 
di colore, sapore, forza, e durata. 

Il grignolino oer esempio da altri 
chiamato nebieul rose d’acino piccolo 
c biondo , di mosto chiaro, e dolce* 
ina di pdco spirito, anzi piuttosto del 
bole dà un ottimo vino se è mesco¬ 
lato colla freisa , o colla bonarda , e 
barbera, acquistando il colore , e la 
forza di cui manca, e comunicando 
il dolce, di cui abbonda, massime 
alla freisa . 

Dipende adunque dalla cognizione 
di chi dirige la vendemmia, e I a 
fattura de’vini il saper comporre van- 

ta £pi nsj mente; dico vantaggiosamente, 
poiché queste mescolanze non con¬ 
sterebbe di praticarle con quelle qualità 
d’uve di gusto acerbo , come sareb¬ 
bero il mostone , 1’ uvaras , e simili , 
che difficilmente possono ricever^ 
buona tejnpra. 



Uve bianche 


Fra le uve bianche le pili accredi- 1 
tate per dare buon vino , sono : 

1. tirbalus da altri detto arneit di |! 
grappolo competentemente grosso , •( 
acini rari , buccia dura , gusto piace¬ 
vole ; il vino riesce molto piccante, jj : 
e si conserva, se poi sarà mescolato • 
con due parti di cascarolo , il vino if| 
acquisterà il dolce , di cui abbonda 
quest’ uva. 

2. Corteis di grappoli alquanto lun¬ 
ghetti, acini piuttosto grossi ; quand® 

1* uva è matura divien gialla , ed è 
buona a mangiare , fa buon vino , è 
abbondante, e si conserva; anche quest* j 
Uva si può mescolare utilmente col 1 
cascarolo , col bianchetto , e colla ver - 
navetta. 

3. Cascanti. Cascarolo di grappolo 
sottile , acini rari, buccia delicata : 
quando l’uva è matura , prende il co¬ 
lor giallo caricato , e gli acini cado¬ 
no con facilità, deve essere vendein- 1 
miata con diligenza , il vino puro è 
delicatissimo, ma non si conserva 
oltre l’anno , dunque sarà bene me¬ 
scolar quest’ uva colle sovra descritte, 
•ppure colle seguenti. 

4. Mahatia . Uva notissima, di cui 




V’ v n’è di due sorta , una fa i grap¬ 
poli grossi , alqu.into serrati, I’ altra 
più piccoli rari , e lunghi, diventa 
più gialla della prima, quando è ben 
matura, ma non è così abbondante ; 
tutte due convien mescolarle con al¬ 
tre uve di buccia sottile , e di poca 
forza. 

5. Moscatel. Moscatello anche di due 
qualità , una detta moscatlon di gr9p- 

P oli , cd acini grossi, un po’serrati ; 

altra di grappoli piccoli , lunghetti, 
acini r<ri , l’uva divien gialla quando 
è matura, il vino è odoroso: la pri¬ 
ma qualità è gratissima alle mense. 

Non si parla dell’uva chiamata greco, 
perchè vi è poca diversità dal mosca¬ 
tello. 

6. Passeretta di grappolo corto, aci¬ 
ni serrati , buccia sottile , 1* uva de¬ 
licatissima è bene di mescolarla colle 
sovra descritte di buccia dura. 

Tutte I * uve bianche sovra descritte 
amano d’essere coltivate in terreni 
misti , e pietrosi, esposizioni apr» 
che, e solatie; i colli sono vi. 
loro sede : il vino d-’lle uve *v onche 
deve essere poco f rmentuto , e ben 
purgato dalle sue feccie, che sono 
abbondanti. 

Lunga, ed inutile opra sarebbe stata 



quella di enumerare , e descrivere 
tutte le varietà delle uve nere, e bian¬ 
che , che nelle diverse provincie si 
coltivano ; si sono scieltc quelle giù- j 
dicate le più interessanti l’oggetto de’ 
vini , che dovrebbero essere da noi 
più generalmente resi migliori a be- I 
nefizio della sanità , a delizia delle i 
mense , cd al privato, c publico na¬ 
zionale vantaggio. 

* Ergo rite iuum B jcho dicemus honorem 

* Carminibui patriis ... 

Virg lib. 2 vers. 393 i ! 

* Dunque a Bacco di laude inni giocondi ! 
‘ Nella patria direm dolce favella. 

Soave I: 




RAGGUAGLIO 


Dt UN PRODOTTO STRAORDINARIO 

OI FRUMENTO , RACCOLTO NE* BENI 

SIGNOR PATRIMONIALE 

DEL 

CUCCEGLIO 

NEL TERRITORIO DI RIVALBA 

NELLA STATE di quest’anno i79>. 


Estratto di un discorso letto 
nell'adunanza della Società. 

Essendomi nel mese di Giugno state 
ad esaminare alcune piante di grano 
triticum astivum nostrale , delle quali 
ini avevano molto vantato 1* altezza, 
e la grossezza degli steli, la lunghez¬ 
za , e grossezza delle spiche , trovai 
veramente , che non intcriore al vero 
era quanto di esse mi fu narrato. 

Desideroso di visitare il fondo, nel 
quale erano cresciute così belle, e 
rigogliose piante, di esaminare la na¬ 
tura del terreno, il genere di colti- 




«ir 

v.amento, di risapere in una parola 
tutti i particolari, che concernevano 
una fecondità non ancora in simil ter¬ 
reni osservata, per secondare ezian¬ 
dio il desiderio della Società , e del 
Governo, mi recai il dì vent’uno ul¬ 
timo scorso Giugno col Conte Nu¬ 
volone , a una cassina del signor 
Patrimoniale delle R ‘gie gabelle Cuc- 
ctglìo territorio di Rivalla , ne’ beni 
della quale fu quel frumento seminato. 

Due erano i fondi , nell’ uno de» 
quali esisteva il grano nostrale cono¬ 
sciutissimo , generalmente nel Pie¬ 
monte coltivato, e questo lo chiame¬ 
remo il fondo A ; eravi nell’altro una 
varietà del triticum a\tivum y o cotnu- 
nal nostro frumento, l a quale si chia¬ 
ma presso noi frandina, o qrano bianco , 
Jl quale in molti luoghi collinosi del 
Monferrato segnatamente si coltiva • 
chiameremo questo fondo B. 

Il campo A situato sul pendio di 
uno de* piti alti colli dei territorio di 
Bivafba, chiamato la spina, regione 
del chiariìtt riguarda tra Settentrione 
, Oriente, è di rapida discesa, e 
^nto dalla parte di Settentrione e 
J c '!a nane più declive verso Oliente 
un «rosso fossato , in cui concor¬ 
do le acque piovale, ed acque sor- 



tunvse Lungo le sponde di questo | 
piccolo ruscello osservai non poche 
piante paludose , come varie specie 
di carici , le code di cavallo , ed altre; 
jtra la parte più bassa di questo cam¬ 
po, e l’accennato rigagnolo, un pic¬ 
colo praticello si frappone , umido 
piuttosto , anzi sortumosetto per le 
acque , che dalle più alte parti scen¬ 
dendo sopra esso discorrono, o da 
esso sudano. Dell’ indole sua sortli¬ 
mosa ci fecero fede alcune erbe nati¬ 
ve de’siti paludosi. La natura del ter¬ 
reno in, A e B tende particolarmente 
all’argillosa, vogliam dire, che la j 
terra, laquale sembra dominarvi mag¬ 
giormente, si è 1 * argilla , terra , co¬ 
me ognun sa , la quale moibida , e 
come oleosa al toccamento, per l’azio¬ 
ne del fuoco , s’ indura , e rcstrigr.e, 
e ne’terreni dalla cocente sferza del 
sole battuti nelle lunghe estive arsu¬ 
re , molto indura , e si fende. 

I terreni, che passato Gassino lungo | 
la collina a mano manca si distendo¬ 
no da noi osservati , ci parvero pari¬ 
mente avere una natura simigfievole. 

E veramente, nelle lunghe estive sic¬ 
cità compatto , tenace, durissimo di¬ 
viene colà il terreno , difficili sono a 
rompersi le zolle, come in tutti gli 
argillosi terreni troppo asciutti accade 


L’ estensione de! fondo A siccome i 
dì fede sottoscritta Battìi misuratore 
di Casalborgone rilevasi, è di tavole 
106 ; furono nel passato autunno se- ' 
minate emine 3 1 ja di frumento. Cer¬ 
ta cosa è, cheinniun luogo abbiamo 1 
per lo innanzi veduto , che le piante 
del frumento aggiogassero 1* altezza, 
che aveano in questo fondo ; concios- j 
siachè era tra le oncie quarantascrte , 
e cinquanta, in alcune anche mag¬ 
giore. Dt un medesimo seme , e da 
una comune radice avevano levato ì 
dove sette, dove dieci , dove venti 
steli, o culmi , coronati di spiche, 
ed abbiamo in alcuni ceppi contato 
oltre i trenta steli. La lunghezza poi | 
delle spiche arrivava a un di presso ’ 
alle tre oncie ; un po’maggiore dell’ 
ordinaria era la grossezza delle gra- ; 
nella, tra le quarantacinque, e cin- I 
auanta il loro numero, e all’altezza I 
delle canne, proporzionata era la f< r- 
za, e grossezza loro. Si raccolsero in fi 
questo campo borie diciotto,'dalle quali 
si ricavarono emine trenta, nella pro¬ 
porzione cioè'di dicci perfino meno 
un settimo. Un maggior numero cer¬ 
tamente di borie si sarebbe raccolto , 
e la proporzione del frumento sareb¬ 
be probabilmente stata di undici per 



uno almeno , se le dirottissime piop- 
gie , cd i violenti acquazzoni caduti 
nella fine di Maggio, c nel principio 
di Giugno, e accompagnate da impe¬ 
tuosissimi soffi di vento, non avesse¬ 
ro atterrate le messi, e moltissime 
piante non avessero peste, malconcie, 
e sfracellate. 

Il campo B supcriore , sulla parte 
più piana , o dorso della collina si* 
tuato, e denominato la vignassa, spar¬ 
so di terra vergine cavata dalle no¬ 
velle fosse delle viti, fu seminato coi 
• mine due grano bianco , ossia frandi¬ 
na. Furono in questo mietute borie 
otto , dalle quali si raccolsero emine 
diciasette di frumento. 

La proporzione adunque tra la se¬ 
mente , ed il prodotto fu nel terreno 
A quasi come dieci ad uno ; nel ter¬ 
reno B come 8 i[4 ad i. Questa pro¬ 
porzione in se risguardata , e raggua¬ 
gliata alla feconditi di certi terreni, 
nulla ha in se di straordinario ; ma 
convien considerare qual soglia essere 
in generale la proporzione tr il pro¬ 
dotto , e la semente, ne* terr ni , de* 
quali si tratta. Favorevolissimi i ter¬ 
reni del territorio di Rivalba alla pro¬ 
duzione di buone uve producono pur 
anche frumento , segale , meliga ec* 


Ma la proporzione tra il prodotto, e 
la semente del frumento ne’terreni 
alti, erti , declivi , è grande, quando 
aggiunge in quelle non frumentarie 
colline il tre per uno ; spesso non sor¬ 
passa la proporzione di due a uno ; nè 
è rarissima disgrazia, che in ceni an¬ 
ni il raccolto frumento non superi la 
sparsa semente, anco quando le colà 
troppo frequenti gragnuolc non fla¬ 
gellarono le messi. Lo stesso però non 
convien dire de* terreni locati ne’ siti 
più bassi, e piani di quel territorio. 
Pertanto il prodotto del campo A , che 
abbiamo detto essere quasi come di 
diesi per uno , e quello del campo B % 
che abbiamo detto essere come 8 i[i 
per uno , si scorge quanto superi il 
prodotto di simili terreni , il quale 
non è ordinariamente maggiore di tre 
per uno , c spesso non eccede la ra¬ 
gione di due per uno. 

. Resta a cercarsi qual sia verosi¬ 
milmente la cagione della fecondità 
de’sopradetti terreni. 

Della tenuità dell’ ordinario pro¬ 
dotto ne’ terreni elevati, e declivi di 
Rivolta, oltre l’indole delle stagioni - 
più , o meno favorevdli, la temperie 
dell’atmosfera , la quantità delle pieg¬ 
ai 6 , oppoitunità, cd inopportunità 





esse , circostanze comuni agli altri 
terreni , sono la declività de) sito , 
per cui ne viene il facile trasporto 
del concime sparsovi sopra, e già 
portato dal discorrimento delle acque 
piovane; la scarsezza de’concitili ne’ 
territori collinosi sforniti della neces¬ 
saria proporzione di prati irrigabili, 
e di bestiame; l’argillosa natura sti¬ 
vata, compatta del terreno , il niun 
riposo, che ad esso lasciali , cd al¬ 
tre. Si deve pur far cohsidcrazionc , 
come efficace sorgeste di sterilità si 
è l’abuso di seminare in que’terreni 
asciutti, duri, soleggiati, annualmente 
copia grande di meliga. E’ cosa certa, 
che in territori , e terreni, che han¬ 
no natura, ed esposizione, come quelli, 
di'cui si parla, il prodotto della meliga 
appena di dieci anni è in due abbondan¬ 
te. Del che è cagione in non annaffia-» 
bili terreni la mancanza delle acque 
celesii. troppo noto essendo, che 
Pel cielo Piemontese hanno le grandi 
! arsure principalmente luogo ne’ mesi 
di luglio, e di agosto, nel qual tempo * 
se manca al Ir pianta della meliga il 
necessario umidore, o totalmente, o 
quasi intieramente viene a mancarne 
il prodotto. D’ altra parte è pure cer¬ 
to, che se si calcoli 1’ ammagli- 


mento inevitabile del terreno, cagio¬ 
nato da questa voracissima pianta | a 
m.i£gjor quantità necessaria di conci 
me, la spesa maggiore per i lavori 
indispensabili, ed il fallimento cosi 
frequente della medesima sembrato 
potersi asseveranrememe affermare 
essere in generale pessimo uso quello 
d, seminar meliga ne- siti aridi , „ „ 
adacquaci , troppo soleggiati * e " 
pra i quali non si pud spargere la ne . 
cessarla quantità di concimi. Vi sono 
alcuni che pretendono, che il red¬ 
dito clic si ricava dalla sola paglia 
del frumento, ft «o un compenso del 
prodotto della meliga ne-terno?, d 
cui parliamo per quindici anni di 
! ? oè -.'I' cui manca affano; di 
quelli, IO cui è mediocre, e di quelli 
in cu. è abbondarne, che il prodotto ’ 
dtco della sola paglia del frumemo’ 
agguagli il reddito totale della melib-l 
levate ben inteso .le spese della co?’ 
tivafcione , e concimazione 1_ 

Quando il signor Cuciti, fece 
acquisio degli accennati beni, 
macgiore ni essi era la ferrili,* u 
negli altri di quel territorio Avendo 
IO or, viagei futi in varie r u 7£to 
Stato p . r i,. funzioni del 

taccolie diveise usscjvag i0 „i igwlo- 


miche , e ponderati i metodi di col¬ 
tivar. il frumento, praticati in alcuni 
luoghi, e segnatamente sul territorio di 
Cuneo deliberò di sperimentare ne’suoi 
beni ciò, che con successo vide altrove 
praticarsi, vale a dire determinò , che 
alterna fosse la seminagione del fru¬ 
mento , che si seminasse cioè in un 
anno , e si lasciasse riposare il ter* 
reno nel vegnente, guardandosi bene 
dal seminarvi in questo secondo anno 
la meliga. Fece seminare qualche gior¬ 
nata di trifoglio, dove non si lavora¬ 
va come si dice volgarmente in 
bianco. Nell’autunno dell’anno 1795 
fcke seminare nel terreno A. il fru¬ 
mento , ed aku ni giorni dopo tece 
riserfcjnar ^rópra il trifoglio. Tagliato 
nella state del 1796 « frumento , si 
lasciò , che nel rimanente di quell 
anno liberamente germogliasse il tri¬ 
foglio. Nella primavera del seguente 
anno i ?97 si fece nuovamente tagliare 
dopo il fiorimcnto il trifoglio , po 
si lasciò crescere fino ve trato 1 
mese di luglio. A questo terreo 
Mesciuto trifoglio con Evenienti 
arature si fece sotterrare, ossia co¬ 
prire dal rotto terreno. Si replicarmi 
le arature verso il cadere d agosto » 
c compiti tutti i necessari lavori m 
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torno alla metà del successivo otto¬ 
bre vi si seminò il frumento. 

Nel terreno B. non si seminò tri¬ 
foglio, anzi fu nemmeno letaminato 
come non era stato concimato il ter¬ 
reno A. Questo terreno B. era bensì 
stato coperto da terra vergine , 1# 
quale da’fossi delle viti era stata sca¬ 
vata nell’ anno antecedente. 

Confrontando il prodotto de’ due 
terreni A. e B. si trova, come abbiam 
detto, che la proporzione del pro¬ 
dotto in A. sta alla semente a un di 
presso , come dieci all’ uno, in B. 
come 8 i Ji all’ uno. Il terreno A. 
cra *06 tavole ; di tavole sessan- 
tasei il terreno B. Nel terreno A. fu 
Raggiere la fertilità, che nel terreno 
». nc, l<* ragione di circa tre vente- ' 
simi ; ma fu maggiore , che negii 
altri anni di circa sette decimi ; vale 
a dire, che dove il massimo prodotto 
d’ un’emina non doveva sorpassar le 
lre » aggiunse quasi alla dieci , diffe¬ 
renza considerabilissima, ed enorme. 

Questa differenza vuoisi per avven¬ 
tura probabilmente r ; ferire ; primo: 

«I "poso del terreno ; secondo : allo 
•bandito coltivamento della meliga , 

. ^ale cotanto ammagra , ed esau- 
nsce i terreni ; terzo: al trifoglio so*- 





rerrato , il quale scomponendosi, non 
solo operò a guisa di concime , ma 
rendendo il terreno più diviso, meno 
compatto , più soffice , c spugnoso. 
Abbiamo di sopra toccato a qual alto 
segno d’ induramento siano gli argil¬ 
losi terreni condotti dalle grandi ar¬ 
sure pina arsi o non aisi, * palese, 
che come colla troppa saldezza, e 
stivamento della teira molto contra¬ 
stano alle tenere , e sottili barbute 
delle radici di dilatarsi ampiamente, 
imbevere i sughi vitali , gli umori 
nutribili , e tutte quelle particelle , 
che al crcscimemo delle piante sono 
pur necessario , o opportune , e c 
dalla scomposizione de’ conctmi am¬ 
mali , o vegetabili loro sono sommi¬ 
nistrate. Non si deve dissimulare qual- 
Sc il prodotto del frumento, scar- 
,o ordinariamente in quelle col ine 
in generale, fu in quest’anno maggiore 
in quasi rutti quer terrem p 
.dole della primavera , e della stai 
più propizia , che negli a tri a * 

ed in fatti abbiamo osservato, che le 

messi lungo rune qm "« ^ e " e % 

noi conte mporancaincnte vedute , t 

ran^o da Gassino sino a a * 

più rigogliose , e fornite d, più In" 
.ghc spiche, che negli anteeed 


*i»m , e Io stesso osservammo dalla 
parte opposta sino a Sciolse ; niente¬ 
dimeno , di questa particolare fertilità 
massimamente nel terreno A con 
vieti cercare particolari cagioni : nè 
altre abbiamo saputo vederne di pian! 
sibili , che le assegnate. ^ 

Essendoci poi procurati riscontri 
esatti riguardo alla proporzione, che 
si ebbe in quest’anno tra il prodotto. 

ciò? S f, m te dcl ? rJno in '«felli vi! 
etn, alia casstna del signor difet _ 

tore Cuce,gito in quest’anno, nel quale 
a ferii ita fu maggiore in quelle col- 
ime, che negli altri, si trova, che 
non sorpassò la ragione di due e mez¬ 
zo di tre all’uno, c che in vari 
luoghi fu anzi minore. Una boria in 
generale non ha dato oltre un’emina 

zie ch , ec; Un cUp ‘ >0 ’ Djaltre «£ 
z.te , che ci siamo procurate ci ri- 

sulta, che ne’contorni di Rivolta vaie I 
a dire ne h territori di Bussolino, di ' 
Gatsm, di s. Raffaele , di Costalwto 1 
ciascheduna torlo ha dato in generale l 
una emina e mezza di frumento c 
presa una media sopra molti terréni 
fra I piò fruttiferi, c meglio coltivati ' 
si trovò in gtnerale la ragione deì 
prodotto alla sentente, come t 1/1 a ] 
uno, o prossimamente. Venendo ora ■ 




al terreno B. è da notarsi primamente, 
che quella varietà del comunal fo¬ 
mento,-il quale grano bianco, o Fran- 
dina viene denominata, meglio riesce, 
e frutta maggiormente *c’ siti molto 
elevati , e collinosi ; e certamente 
questa è la ragione, per cui gli agri¬ 
coltori di molti colli aprichi al co¬ 
munissimo frumento questa varietà 
del bianco sostituiscono ; secondo si 
debbono considerare i lavori fatti nel 
terreno /?., lo spargimento della terra 
scavata dalle fosse delle viti meno 
argillosa ; le arature per rimescolarla 
coll’ altra terra ; la verginità, come 
mi si dice del terreno ; il riposo , 
e il non esservi prima stata messa 
meliga. Il solo rimescolamento della 
terra scavata dalle fosse delle viti 
potè servire a rendere più spugnoso 
il terreno , massimamente la fresca 
terra essendo sparsa di qualche rena 

I corollari , che sembrano derivare 
da queste osservazioni, sono : primo, 
che ne’ terreni della natura de’ sopra 
descritti sarebbe utile un anno di ri¬ 
poso , nel quale il prodotto del tri¬ 
foglio compenserebbe il prodotto scar¬ 
sissimo del grano. 

Secondo : questo trifoglio in terri¬ 
tori mancami di prati > e massime di 


prati irrigabili provvederle alla scar¬ 
sezza del fieno, e servirebbe pure di 
buon concime , atto non solo all’ in¬ 


grassamento del terreno , ma a ren¬ 
derlo pid soffice, più permeabile, 
meno atto a indurirsi , come si è 


detto. 

Terzo : essere cosa molto proficua 
lo sbandire in questi terreni non irri¬ 
gabili la coltivazione della meliga, 
c perchè appena in dieci anni nc 
riesce uno , c perchè troppo dima¬ 
gra il terreno. 

Non vogliamo però generalizzare per 
tutti i terreni le osservazioni partico¬ 
lari di alcuni , ma diciamo però, che 
questi esperimenti agronomici del 
signor Cucctplit , ed i loro risultati 
meritano la più grande considerazione, 
e che è cosa a desiderarsi assai , che 
dietro le di lui traccie molti riten¬ 
tino le medesime cose. Da una mol¬ 
titudine di ben condotte esperienze 
di questo genere si potranno trarre 
corollari più generali , cd havvi fon¬ 
damento a sperare , che di simili ci¬ 
menti non avranno certo a pentirsi li 
sperimentatori. 



MEMORIA 

DELLA COLTURA , E RENDITA 
DIL FORMENTO DI BARBARIA 
INDIRIZZATA 

AL 4 SIGNOR 1 AVVOCATO PEROTT1 
SOCIO LIBERO 

PER ESSER COMUNICATA ALLA SOCIETÀ* 

agraria. 


Ne, 179 6 mi s* inviò da Livorni 
: nella Toscana una spica di fromemo 
di Barbarla * , il quale ho seminato 
) in un piccolo angolo del mio vcrzie- 
; re, mi produsse di che seminare nel 
! 1797 un quadrilungo del mio giardi- 
I no di 21 piede comune di lunghezza, 
( circa 3 piedi di larghezza , il quale 
mi rendette quasi un coppo di bellis- 


j ★ Triticum Spica multiplicl , che si chiama 
■ anche grano di Smirne, d’abl>or)4aU>a > 0 di 
previdenza. 



fcsta , o il ritardo nel seminario , o 
le lunghe pioggte, il raccolto appena 
sorpassò d’ un coppo 1* impiegatavi 
semenza. 

Si rinnoverà questo esperimento 
nella prossima primavera con tutte 
le debite avvertenze. 

Assai diseguale fu 1 » esito della col¬ 
tivazione del Ricino, e del Girasole 
che si sono seminati lungo le sponde* 
de’ Viali dette dai giardinieri Piate 
bande : queste due piante son venute 
su piò prosperamente quelle esposte 
a mezzodì dell* altre, che si trovavano 
in diversa esposizione ; e diseguale 
per conseguenza riuscì anche il pro¬ 
dotto. 

Il seme prodotto dalle poche piante 
della Madia viscosa affidatemi dal si¬ 
gnor Dottore Bellardi , tuttoché in 
proporzione abbondantissimo , e che 
da esso seme estratto siasi ricono¬ 
sciuto gradevole al palato, non è 
tuttavia in quantità sufficiente a ro . 
ter formare un giusto giudichi sopra 
“ utilità , e convenienza di animare 
ed estenderne la coltivazione • s j £ 
ripetuta nel passato autunno nell’Orto 
medesimo un’abbondante seminaxio- 
a ^' °8£ etto P^ter continuare 
ncJia ventura campagna |* esperirne*. 
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to, del quale speri il benemerita 
Promotore sarà in grado pubblicare 
i risultati. 

QUARTA ESPERIENZA. 

La Robbia de’tintori, detta anche 
Garanza , Rubia sativa tinctorum , na¬ 
sce , e cresce in molte pani del Pie¬ 
monte ; essa si coltivava sin da tempi 
rimoti nelle vicinanze di questa città 
di Torino ne’ campi coerenti alla 
strada del Regio Parco , e nel 17-0 
il chiarissimo signor Avvocato Ro¬ 
velli amatore benemerito delle arti si 
diede a coltivare in alcuni suoi campi 
nel territorio di Caselle questa si 
utile pianta tintoria; questo semplice 
è da avvertirsi, che vegeta felice¬ 
mente anche ne’ terreni di lor natura 
Sterili : oltre al colore quest’ erba dà 
pure un buon foraggio pel bestiame: 
il Revelli ha da poi pubblicato colle 
stampe una molto pratica istruzione 
sopra la maniera di coltivarla, e di 
prepararla. 

Dalla prova fattane nel 17 ?7 
la ispezione del Consiglio di com¬ 
mercio , si sa che la Gannza colli* 
vàta da noi è d* eguale J>°ntà all* 
Garanza d’ Olanda ; V esperimento M 


è fitto da un certo Lcclair Levammo 
con Garanza coltivata dai prefato si¬ 
gnor Avvocato Revciii nel labora¬ 
torio del signor Segatrice mastro 
tintore. 

Ad oggetto di propagare questo uti¬ 
lissimo prodotto si è pubblicata col 
voto di quest’ Agraria Società Reale 
e d’ordine del Governo una istru¬ 
zione da me medesimo messa insie¬ 
me nel 1795 simultaneamente alle 
prime prove , che , in quanti terreni 
si tentarono , mi riuscirono molto 
felicemente. 

Questa prova 1 * ho io rinnovata in 
quest' Orto sperimentale : su d* una 
piccola ajuola di terreno di due ta¬ 
vole incirca ho fatto trapiantare in 
Ottobre del 1798 un rubbo circa di 
radici fresche avute dalla compitezza 
generosa del signor Marchese Ghilini, 
Socio onorario agronomo quanto eru* 
dito , altrettanto benemerito : queste 
radiche furono ricavate nelle fossa di 
Alessandria , dove la Garanza nasce, 
e vegeta da se stessa. 

Dal primo stato della loro vegeta¬ 
zione si vede , che le piante hanno 
Prosperato assai bene, e infarti hanno 
Prodotto una gran quantità di seme : 
«ci vegncnic anno, che si farà J« 




raccolta delle radici, darò notizia del 
loro risultato. Frattanto dicasi pure 
essere utile al pubblico, e al^ privato 
d’ animarne , e promuoverne’ la col¬ 
tivazione. 

QUINTA ESPERIENZA. 

Ho intrapresa la prova sulla colti¬ 
vazione delle Patate gialle , di cui 
parlò assai favorevoknente il Segre¬ 
tario perpetuo della Reale Società nel 
suo discorso preliminare al Calenda¬ 
rio dell’ anno scorso : i frutti , che 
io mi ebbi, li tengo dalla gentilezza 
del prelodaro signor Cavaliere Pro¬ 
vana di • Colegno, che fece venire 
dalla Toscana , dove V agricoltura è 
si attiva , e industre. 

Io gli ho fatti seminare nell’ Orto 
nostro in buon terreno preparato a 
tempo, c secondo l’usato nostro me¬ 
todo : da tre grosse patate si sono 
spiccati, divid.ndolc, n occhi: non 
ho avuto avvertenza all’esposizione 
perchè la credetti indifferente a qtie- a 
sto genere di produzione , ma leg¬ 
gendo sulla 1 Enciclopedia 1 * articolo 
Patate dette Cassel , che sono queste 
gi Ile ho appreso, che amano di es¬ 
sere esposte a mezzodì : c 1’ anno 


vegnente emenderò quest* niavver- 
tenza, e allora darò ragguaglio del 
prodotto , e della differenza avutane 
per la diversa esposizione : giacché 
quest* anno non essendo ancora fatta 
la raccolta non è possibile riferirne 
per adesso la rendita ; ho per altro 
voluto farne un piccolo saggio ri¬ 
guardo al gusto, e ricavatone una di 
sotto terra , 1* ho gustata , e mi si 
fece sentire piti piacevole delle no¬ 
stre rosse, e bianche ; da questa di 
semplice prova direi, che le gialle 
siano di minor volume delle rosse, 
e deile bianche. 

SESTA ESPERIENZA. 

Quanto al Cottone : se i semi di 
questo vegetabile non sono nati ben¬ 
ché seminati in copia in marzo , in 
aprile, e in maggio in terreno d’ot¬ 
tima qualità, ed esposto al pieno 
mezzodì, attribuirsi dee alle conti¬ 
nue pioggie, che infestarono tutta 
quanta quella primavera , e difatti al 
cessare della pioggia fattasi la quarta 
seminazione in giugno Je piante 
diedero fuori, crebbero bene /fiori¬ 
rono in copia , e convertironsi in 
occole , le quali però non ponno 
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più maturare per deficienza del ca¬ 
lore , che vien meno ogni eh', e per 
Ja frescura già alquanto.rigidetta delle 
notti umidose. Temo assai , che in 
questo nostro paese soggetto tanto all* 
incostanza delle stagioni sarà molto 
difficile di cogliere l’opportunità del 
tempo per averne 1* aspettato rac¬ 
colto. 


M7 

OSSERVAZIONI 

GEORGICHE 


i. OI sa da tutti .gli agricoltori il 
grave danno , che recano i Bruchi, 
o Gatte, o Rue , ai Cavoli, Broccoli, 
« simili piante brassicosc, e da molti 
di loro non s* ignora , che aspergen¬ 
doli con acqua preparata col sambuco, 
od elleboro maceratovi dentro allora 
che le farfalle svola^no d’ attorno, 
c vi depongono le uova , si garanti- 
icono dalla loro infestazione : simile 
rimedio usato bene , e a tempo si 
può dire efficace per la conservazione 
di simili prodotti: ad ogni modo è 
ben , che si sappia altresi quest’altro 
mezzo per liberarli‘dagli insetti tro¬ 
vato buono in pratica : eccoli com’è : 
*’infilzino 1’ un dopo l’altro diversi 
gusci d’ uova , e queste fila si attac¬ 
chino a virgulti fparsi quà , e là per 


P Orto , dove si trovano piante bras- 
sicose ; 1* aspetto loro fa, che le far¬ 
falle non ardiscono di posarsi sull’er¬ 
be , che si trovano vicine, epperò 
portano con loro le infeste loro uo¬ 
va: chi sa qual impressione facciano 
simili gusci sul loro sensorio : parmi 
questo una specie d’ amuleto per le 
brassiche. 

2. Fra le molte viti, che fumo 
parte del pergolato , che trovasi a 
man destra del nostro Orto speri¬ 
mentale alcune ve ne erano mal go¬ 
vernate nelle potature, per cui creb¬ 
bero di troppo , e diedero poco , n 
niente di frutto. Per riparare a questo 
inconveniente si è creduto ben fatto 
di farne delle propagini : il perchè 
le grosse piante si coricarono in al¬ 
trettanti piccoli fossali prolungati a 
traverso il viale in modo che l’estre¬ 
mità de’ tralci trovavasi verso il muro 
opposto, 1* operazione si è latta l’au¬ 
tunno passato , e in quest’ anno get¬ 
tarono novelli tralci , che diedero 
molta uva e bella, e buona. 

3. Alle molte pioggie, che cadono 
sul fiori* delle piante primaticcio , si 
ascrive la scarsità, e mancanza delle 
frutta d’ ogni specie , in quest’ Orto 
»i è provato a scopar piò taidi le 


piante fruttifere, e questo ritardo fece 
tardare la loro fioritura , pel quale 
accidente le pioggie , nè le brine 
danneggiarono alle piante , e pro¬ 
dussero quindi assai frutti , quando 
ne’(fittomi dt esso Orto mancarono • 
affitto: sarebbe questo un rimedio 
molto facile. 





CATALOGO 


»I VARIE PIANTE CHE SI 90V COLTIVATE 
E TUTTORA SI COLTIVANO 
IN QUEST’ ORTO CEORdCO. 


Oltre le piante , di cui si son ri¬ 
ferite le esperienze, e le osservazioni 
fatte su la loro coltivazione, si sono 
pur coltivate le seguenti , parte già 
introdotte ne’ nostri Orti , e parte 
proposte per la loro bontà, e utilità. 

Aglio a forma di cipolla Alliumcepa: 
è di molta fecondità: dodici bulbi 
hanno prodotte sessanta teste di com¬ 
petente grossezza. Di esso siamo noi 
debitori al signor Veterinario Toggia 
nostro Socio. 

Aglio detto Roccambol zAllium schx- 
noprassum fa ottima prova ije’ nostri 
terreni , tre libbre di piccoli bulbet- 
tini diedero di prodotto scdcci , e 
piti di peso : il suo gusto è molto 
dolce. 


Cavoli di Germania di due specie, 
una di testa grossa , e bianca , I’ al¬ 
tra a gran foglie verdi-violacee Bras - 
sica alba Crispa , Brassica capitata ru¬ 
bra: hanno prosperato moltissimo non 
ostante l’inopportunità dei tempi, che 
in quest’ anno danneggiò pure gli or¬ 
dinari nostri cavoli. 

Cocomero Affricano, Cummis ylfri- 
canus : i semi sono nati bene, cre¬ 
sciuti fefffmente , ma senza frutto : 
motivo di questo è forse la troppa 
bontà del terreno, di fatti questa 
pianta fruttò al signor Dottore Bei- 
lardi, da cui ebbinc la semenza, col¬ 
tivata nel terreno sterile , c magro , 
e non fruttò nel terreno pingne , e 
fecondo. 

Papavero sonnifero utile alla far¬ 
macìa : il suo raccolto è stato esi¬ 
guo , quando doveva essere’copioso, 
se i sorci non avessero guastate le 
piante, come devastarono c fromemo, 
c meliga. 

Palma Christì , Ricino , o Girasole , 
pianta oleifera, i cui semi sono sog¬ 
getti a restar vani. 

Nigella odorifera , detta Tutte specie : 
si usa per condimento nelle eweine 
in vece delle spezie: esposta a mez¬ 
zogiorno, o a levante prospera molto* 



«n’ oncia di seme ne ha prodotto un 
coppo. 

In quest’ Orto trovami pure rac¬ 
colte le viti delle diverse provincie 
di questo Sfóto, che sono in mag¬ 
gior pregio nere , e bianche : viste 
a debita stagione si distinguono dai 
diversi loro Caratteri : vi si coltivano 
ad Istruzione di chi bramasse di sa¬ 
perne le varietà loro. 


CRIVELLI 


A VENTO 


T j uso quasi universale di queste 
macchine introdottosi da trenta , e 
più anni in Germania, nella Sviz¬ 
zera specialmente , in gran pane 
della Francia, e molti altri paesi 
non lascia ragionevole dubbio sulla 
loro somma utilità. Nella Savnja, 
nella valle d’ Aosta, ed in quella di 
Exile sfe ne introdusse pure 1 * uso., 
e da alcuni anni non pochi dei detti 
crivelli a vento ; però più , o men 
perfetti vennero costrutti nel centro 
del Piemonte. 

Di replicati sperimenti fattisi in 
grande risulta, che due uomini senza 
gran fatica , I’ uno girando 1* orde¬ 
gno , c l’altro caricandolo di grano 
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possono crivellare , e purgare, otti¬ 
mamente io emine di grano in ca- 
dun’ ora d’ orologio. Le ben distinte 
separazioni, ehé si ottengono. con 
simili ordegni sono cinque. Primo: 
le immondezze , e pietruccie piu 
grosse del grano sono ritenute dalla 
prima graticola posta immediatamente 
sotto il moggio , o tramoggia supe¬ 
riore. Secondo: la vulva , e la pol¬ 
vere, che il vento della girante ruota 
a cinque ale caccia con violenza 
sino a due trabucchi di distanza. 
Terzo: il loglio con il grano semi- 
▼uoto , c tarlato, che il vento non 
avendo forza di cacciare si lungi, 
cadono in una divisione dell* orde¬ 
gno stesso i e si raccolgono a suo 
luogo in un separato recipicme.Quano: 
il così detto granotto, e grano rotto 
con l’arena di simile, o minore gros¬ 
sezza cadono sotto l’ordegno passan¬ 
do sul crivello irtclinato, al quale 
crivello è pure tmeouto di dare 
un movimento , ed un tremolo van¬ 
taggiosissimo, come alla graticola su¬ 
periore , ed ambi vengono pure an¬ 
che cangiati ad arbitrio secondo la 
specie di granagli* , che si desidera 
ripulire. Quinto: finalmente il grano 
Wuouo, ed ottimamente mondato cade 


in fondò dalla pane anteriore della 
macchina. 

Il volume d’ un tale ordegno egua¬ 
glia una mezza guardaroba usuale sen¬ 
za però comprendervi il moggio su¬ 
pcriore, ma essendo tutto formato 
in legno leggiero , due uomini lo 
trasportano comodamente ovunque si 
possa desiderare. 

Il prezzo di que* crivelli a vento, 
e dei più grandi era avanti 1’ ecces¬ 
sivo incarimento del legno , ferro , ,, 

e giornate d’ operai di circa li. 120, 
ma quando se ne do ressero fabbri¬ 
care molti contemporaneamente ver¬ 
rebbe a scemarsene anche il prezzo. 

La Reale Società d’ Agricoltura , - 
la quale previo il solenne voto dei 
commissar] nominati per darne giu- 
dicio ha riconosciuta la grande uti¬ 
lità dell’ invenzione , colla medesi¬ 
ma premura , che avrebbe di poter i| 
estendere I’ uso di tale macchina, 
la propone alle comunità , e parti¬ 
colari , che desiderassero di provve¬ 
dersene , di quali affittandole saià fa¬ 
cile indennizsarsi in una sola annata 
del capitale impiegato nell’acquisto. 

La macchina è visibile a chiunque 
nella casa della medesima Reale So¬ 
cietà nel territorio di Torino detto 
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della Crocetta , e chi bramasse farne 
l’acquisto, potrà indirizzarsi al signor 
Règio Macchinista Gin. Pietro Mmci 
Socio ordinario , che perfezionando, 
e semplificandone 1* uso, ne fa il be¬ 
nemerito Promotore. 
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ili 

V 

3 

5 « 

63 


168 

et gl'io nel territorio di Rivalba 
nella state dell'anno 1798 pàg. „ lift 
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